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ENGROSPRISLISTE - JUNI 2026

ADRIAT VINIMPORT A/S

Generatorvej 8A, Port 3 / 2860 Sgborg / CVR 87301117

Alle belgb er angivet inkl. afgifter men ekskl. moms og udvidet producent ansvar
(UPA). UPA viderefaktureres 1-1 og udger (for en gennemsnitlig flaske 75 cl ) ca. 2 kr. for
salg til HORECA og ca. 3 kr. pr. fl. for salg til detailhandel mv. Der tages forbehold for aen-
dringer i afgifter, priser, argange, sortiment samt trykfejl. Denne prisliste annullerer tidligere
prislister.

BETALING

Betaling netto kontant med mindre andet er aftalt. Ved for sen betaling paregnes mora-
renter i henhold til rentelpvens bestemmelser. Vi forbeholder os ret til Isbende at indhente
kreditoplysninger i forbindelse med indgaelse og fortsat samarbejde.

Betaling kan foretages via indbetalingskort (FIK) pa faktura eller via bankoverfarsel til vo-
res konto (Sydbank 6813-1136506). Ved bankoverfgrsel oplys venligst fakturanummer.

LEVERING

| Storkgbenhavn: Dag til dag levering mandag-fredag. Hasteordrer til levering samme dag
forudseetter bestilling senest kl. 10.00. Fragtfri levering ved kab pa min. 2.500,00 kr. (excl.
moms). @vrige ordrer palaegges et leveringsgebyr pa 200,00 kr. (excl. moms).

Uden for Storkgbenhavn: Dag til dag levering mandag-fredag forudsat bestilling far kl.
10.00. Ved senere bestilling 2 hverdage. Vi leverer fragtfrit ved kab for min. 4.000,00 kr.
(ekskl. moms). @vrige ordrer palaegges et leveringsgebyr pa 200,00 kr. (ekskl. moms).

RETURVARER / BREKAGE

Varer tages kun retur mod forudgaende aftale. Fejlbehaeftede vine (prop mv.) ombyttes
safremt flasken returneres med indhold og original prop. Vi godtgar ikke eventuelle skader,
der er opstaet efter levering.

KONTAKT / SIGNATURFORKLARING

KONTAKT OS

Abningstider
Mandag-fredag i tidrummet kl. 8.30-16.00. Uden for abningstid henvises til mail eller
telefonsvarer. Afhentning af varer eller besgg kun efter forudgaende aftale.

Telefon / Mail / Hiemmeside

38 86 37 47 (ordrer & administration)
info@adriatvinimport.dk
www.adriatvinimport.dk

Kontakt

Direktion - Roberto Lolli 21907611

Administration - Claes Scheaeffer Jensen 38863747 / 20630716
Vinkonsulent - Casper Boelsgaard (22518884)

Vinkonsulent - Laura Lolli (26259828)

Lager - Jens-Kristian Zinck (21761159)

Chauffar - Allan Bodorf Wedderkopp (28894658)
Bogholderi (tirsdage 09.00-12.00) - Lone Kalum Jensen 38863747

SIGNATURFORKLARING

N.V. = Non Vintage

DOP = Denominazione d’Origine Protetta

DOC = Denominazione d’Origine Controllata

DOCG = Denominazione d’Origine Controllata e Garantita

VDT =Vino da Tavola
IGT = Indicazione Geografica Tipica
IGP = Indicazione Geografica Protetta

VSQ = Vino Spumante di Qualita
OWC = Original Wooden Case (pakket i original treekasse)

= Jkologisk

\V  =Vegansk

= Biodynamisk "Respekt”

&% = Biodynamisk "Demeter”.



Dybe italienske rgdder, et staekt familiesam-
menhold samt en professionel indgangs-
vinkel har veeret succesfaktorer for Adriat
Vinimport, der siden 1979 har importeret og
markedsfort italiensk vin til det danske mar-
ked.

Filosofien bag virksomheden har ikke an-
dret sig siden grundlaeggelsen. Fokus har
fra starten veeret at fremvise det ypperste af,
hvad stgvlelandet kan frembringe. Med et
sortiment pa mere end 300 vine og grappe
repraesenterer Adriat Vinimport til stadighed
et af Danmarks stgrste og bedste udvalg af

italiensk vin. Vi kan i dag derfor nyde godt af,
at veere kendt for:

At veere en anerkendt leverandar af et
stabilt, men dog ogsa dynamisk sortiment

* At have indgaende kendskab til den
italienske vinverden

* At have gje for kombinationen af vin
0g gastronomi

* At yde god, personlig og ikke mindst
fleksibel service

PIEMONTE

Accornero

Gianfranco Alessandria
Elio Altare

CADGAL

Cascina Fontana
Gian Luca Colombo
Giacomo Conterno
Matteo Correggia |7
Bartolo Mascarello
Angelo Negro
Nervi/Conterno

Luigi Pira

Revello

Albino Rocca

Mauro Veglio
Francesco Versio
Roberto Voerzio

LOMBARDIET

Ca deij Frati
Ronco Calino | =+

VENETO

Alpha Zeta
Brigaldara
Marsuret
Pieropan | ==

TRENTINO/ALTO ADIGE

Castel Juval (Alto Adige)
Kurtatsch + Flein druesaft (Alto Adige)
Manincor (Alto Adige) o5

FRIULI VENEZIA-GIULIA

Ermacora
Tercic
Vie di Romans

TOSCANA

Baricci
Bibbiano | =5
Mocali
Piaggia
Ciacci Piccolomini d’Aragona
San Giusto a Rentennano | =+
Val delle Corti |7

43

49

59

67

75

EMILIA-ROMAGNA

91

Gacci

UMBRIA

95

Tenuta Bellafonte

MARCHE

99

Garofoli V
ABRUZZERNE

Villa Barcaroli [ %+
Vinicola Bove

CAMPANIEN

Antonio Caggiano

APULIEN

Casa Vinicola Apollonio

SICILIEN

Bella-Colonna |75
COoS| =

Florio

Morgante

Tenuta delle Terre Nere | 73

SARDINIEN

Santadi

SPIRITUS MV.

Distilleria Berta

Distilleria Capovilla

La Canellese (Vermouth mv.)
@vrige grappe

La Valle dei Mulini (Limoncello)

ESPRESSOKAFFE

Hausbrandt Trieste 1892 | =+

OLIVENOLIE

Luigi Tega [ 25

103

109

113

117

129

133

142

143
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ACCORNERO

ACCORNERO

— PIEMONTE —

Accornero forstar sig selv som en producent af klassiske,
traditionsbarne lokale vine, der fremstilles med moderne
udstyr og indsigt. Aktuelt er det Ermanno Accornero, der
leder garden og er den ansvarlige winemaker som fierde
generation her.

Ejendommen er grundlagt i 1897 af Bartolomeo Accorne-
ro (f. 1839) og hustruen Giuseppina Lasagna som kabte
Cascina Ca’ Cima i kommunen Vignale Monferrato, der er
smukt beliggende i Monferrato, ca. 70 km nordgst for Ba-
rolo. Monferrato omfatter groft sagt provinserne Alessan-
dria og Asti og omradet blev i 2014 inkluderet pa UNES-
COS Verdensarvsliste. Cascina Ca’ Cima fungerer stadig
som familiens hovedsaede og den fysiske ejendom er om-
givet af 25 ha med bglgende vinmarker, og der fremstilles
arligt ca. 100.000 flasker. Fokus er pa klassiske druer for
Monferrato, og isaer portefglien af Barbera del Monferra-
to er almindeligt anerkendt som den vel nok bedste for
omradet, og familien er desuden kendt for at frembringe
eminent Grignolino del Monferrato Casalese, som naeppe
heller fas bedre end her. Accornero dyrker ogsa Malvasia
di Casorzo, og nogle fa andre sorter.

Vi hjemtager 4 steerkt territorio-tro, velstrukturerede vine
pa Barbera, der byder pa en fascinerende variation i ud-
tryk og de naevnes her i en foresldet smageraekkefolge:
Piemonte Barbera Campomoro er forfriskende og med
en livlig frugtighed; Barbera del Monferrato Giulin er
mere stofrig og fremviser druens saftige, primaerfrugtige
side med inviterende kirsebeer-fragrans, mens den ton-
neaux-lagrede Barbera del Monferrato Superiore Bricco
Battista har stgrre smagsfylde, struktur og sammensat-
hed; Barbera del Monferrato Superiore Cima Riserva del-
la Casa frembringes pa tonneaux og barriques og har en
majestaetisk storladenhed og elegance og det er vel nok

den ypperste fortolkning af druen fra Accornero, der blan-
der sig i selskabet med Piemontes bedste.

Grignolino er en saeregen sort, der lokalt har vundet i
popularitet; den er fordringsfuld og vil gerne plantes pa
Nebbiolo-positioner, hvorfor den ikke ses sa ofte i Lang-
he, og den giver en lys rgdvin af relativ lethed med bade
syre og tannin og kraever saledes en preecis vinifikation,
men da fremviser den ogsa en forunderlig lokalkarakter
og er et skgnt alternativ, hvis man ikke gnsker at drikke en
tungere vin. Hos Accornero far Grignolino lov til at spille
farste-violin og planterne star pa favoriserede positioner.
Husets stolthed Grignolino del Monferrato Casalese Bric-
co del Bosco Vigne Vecchie er dybere og rigere med, en
sjeelden, lagringsvaerdig og anmelderrost vin med entu-
siastiske folgere.

Datter Giulia Accornero

Som Accorneros nyeste projekt hjemtager vi ogsa deres
spaendende og saerdeles vellavede Derthona Colli Torto-
nesi Timorasso. Her er der tale om en lokal druesort med
sin helt egen - og ikke mindst virkelig karakteristisk karak-
ter, som adskiller denne vin fra hovedparten af italienske
hvidvine. Vinen flaskelagres i 2 ar for frigivelse, og forste
argang var baseret pa hgsten 2023. Vi gleeder os til at
falge denne herlige vin fremover.

www.accornerovini.it

— PIEMONTE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Derthona Colli Tortonesi Timorasso DOC (Nyhed) 2023 0,75 6/pap Ja 138,00

100% Timorasso. Geeres i temperaturkontrollerede staltanke. Lagres 2 ar pa flaske for frigivelse.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Piemonte Barbera DOC CampoMoro 2024 0,75 6/pap Ja 80,00

100% Barbera. Udbytte 70 hi/ha. Gzeres i temperaturkontrollerede tanke. Der benyttes ikke kulturgaer. Lagres 6 maneder pa stal med afsluttende flaskelagring.

Barbera del Monferrato DOC Giulin 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 112,00
Barbera del Monferrato DOC Giulin 2023 0,375 12/pap Ja 72,00

100% Barbera fra stokke plantet i 1980,1990 og 2000. Gaeres med neddykket hat og pump over. Der benyttes ikke kulturgeer. Lagres pa stal og 500 liters brugte tonneaux i 12 mdr.

Barbera del Monferrato Sup. DOCG Bricco Battista 2018 0,75 6/owc Ja 220,00
100% Barbera. Udbytte 35 hi/ha. Geeres med neddykket hat og pump over. Der benyttes ikke kulturgaer. Modnes 12 maneder pa 500 liters franske tonneaux.

OHEANHOOV
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Barbera del Monferrato Superiore DOCG Cima Ris. 2016 0,75 6/owc Ja 348,00
100% Barbera fra stokke plantet i 1968. Gaeres med neddykket hat og pump over. Der benyttes ikke kulturgeer. Modnes 36 maneder pa tonneaux og 24 pa flaske. Ufiltreret.

Grignolino Monf. Casalese DOC BdB Vigne V. 2017 0,75 6/owc Ja 322,00

100% Grignolino fra stokke plantet i 1961. Udbytte 35 hi/ha. Macereres med skaller i 40 dage. Lagres 30 maneder pa franske tonneaux samt 24 maneder pa flaske fer frigivelse.




GIANFRANCO ALESSANDRIA

GIANFRANCO ALESSANDRIA

— PIEMONTE —

Denne lille familiedrevne ejendom blev grundlagt i 1986
da Gianfranco Alessandria (f. 1959) overtog foreeldrenes
gard med 4 tilherende ha pa San Giovanni i Monforte
d’Alba. Druerne blev fgrst solgt, men Gianfranco var ikke
tilfreds med de priser, der kunne opnas, og begyndte at
omgas kredsen af Barolo Boys, der gladelig delte ud af
deres produktionsfilosofi, og fandt ud af, at han gnskede
at blive vinproducent. Han flaskede de fgrste 1000 flasker
Barolo 1991, mens 1992’eren blev solgt som bulk. Han
modtog de eftertragtede 3 bicchieri i Gambero Rosso for
sin Barolo 1993, og San Giovanni fik cru-status i 1995 og
samme ar lavede han den fgrste Barolo San Giovanni fra

1,5 ha med druer fra de mest velplacerede planter, sat i
1969.

Fy /

Gianfranco med sin hustru Bruna

Den fegrste argang af den ambitigse Barbera d’Alba Vit-
toria, fremstillet med druer fra planter fra 1935 pa ca. 1
ha pa San Giovanni, blev ogsa lavet i 1995. Inspireret
af Elio Altare arbejdede Gianfranco gkologisk i markerne,
uden brug af syntetiske sprgjtemidler og kunstggdning,
men dog med brug af svovldioxid og kobbersulfat, som
det er tilladt indenfor gkologisk dyrkning. Der gennem-
fortes grenthgstninger for at holde udbyttet lavt og det
understgttede vinenes frugtbetonede Barolo Boys-stil.
Som éarene gik, opbyggede ejendommen et ry for kvali-
tet, med mange anerkendelser i den kritiske presse, og

Gianfranco og Brunas detre voksede op og fik smag for

at veere vinproducenter. Vittoria blev officielt aktiv i 2009
og hendes lillesgster Marta, der er uddannet gnotekniker
fra vinskolen i Alba, blev for alvor aktiv i 2013, og de er
Ilabende blevet mere og mere involverede i driften.

Marta preesenterer Barolo MGA ”"San Giovanni”

Pa dette tidspunkt var familien begyndt at moderere den
tidlige tilgang til hvad man kunne kalde en sen-Barolo
Boys stil, og man sigter mod at lave mere friske, elegante
og mindre fadpreegede vine: Barbera d’Alba er saftig og
indbydende, Langhe Nebbiolo viser en skgn, floral pri-
meerfrugtighed og definitiv klasse, Barbera d’Alba Vittoria
lagres pa 25-40% nye barriques, mens Barolo lagres pa
20% nye barriques og Barolo San Giovanni lagres pé& 40-
45% nye barriques.

Der laves i alt 8 vine fra 7 ha og blot 45.000 flasker arligt,
og det er en meget veldrevet ejendom med overbevisen-
de vine. Det skal bemeerkes, at Gianfranco Alessandria
ogsa fremstiller en Dolcetto d’Alba, som vi dog p.t. ikke
tager hjem.

Datrene Vittoria og Marta er nu sikkert p& plads og er i
dag med til at varetage alle aktiviteter pa vinbruget, og er

blevet vigtige ansigter udadtil.

www.gianfrancoalessandria.com

— PIEMONTE —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Barbera d’Alba DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 97,00
100% Barbera. Lagret pa staltanke. Fra 45-50 ar gamle vinstokke.

Barbera d’Alba Vittoria DOC 2021/2022 0,75 6/pap Ja/Efterar 200,00
100% Barbera. Lagret pa barriques (heraf 45% nye). Fra 60+ ar gamle vinstokke. Fra S. Giovanni-marken.

Langhe Nebbiolo DOC 2023/2024 0,75 6/pap Fa fl./Ja 126,00
100% Nebbiolo. Lagret 6-7 maneder pa barriques (90% brugte og 10% nye).

Barolo DOCG 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 212,00
100% Nebbiolo. 24 mdr. pa barriques (heraf 25% nye ).

Barolo San Giovanni DOCG 2019 0,75 6/pap Fa flasker 328,00
Barolo San Giovanni DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 328,00
Barolo San Giovanni DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 328,00
Barolo San Giovanni DOCG Magnum 2018/2019 1,50 1/owc Fa fl.lJa 650,00/712,00

100% Nebbiolo fra San Giovanni-marken i Monforte. 24 mdr. pa barriques (heraf 45% nye).




ELIO ALTARE

ELIO ALTARE

— PIEMONTE —

Elio Altare med frue og dotre (Silvia Altare leengst til hgjre)

Elio Altare (f. 1950) er en af Langas helt store barolisti, og
var en ledende skikkelse i den revolutionaere bevaegel-se,
der mod slutningen af 1970’erne og frem blev kendt som
the Barolo Boys, og han har udviklet og praeget mange af
dens baerende tankegange.

The Barolo Boys udgjorde, og udggr stadig, en lgs, ufor-
mel netvaerksorganisering af selvstaendige vinproducen-
ter, der mente, at vinene fra Barolo og Barbaresco for-
tiente en stgrre anseelse. Ilgennem generationer havde
omradet veeret preeget af sveere tider med trange kar, og
gruppen oplevede, at det var blevet stillestaende og at for-
eldede traditioner og stivnede opfattelser stod i vejen for
fremskridt. Det handlede dermed ogsé om andet end vin,
og the Barolo Boys gnskede bedre levevilkar og at udvikle
omradets almindelige velstand.

Pa vinsiden arbejdede de, lidt forenklet udtrykt, med at
nedseette hgstudbytter, forkorte macerationstider, og ud-
skiftede de store botti af slavonsk eg med helt og delvist
nye franske barriques. Elio har udtrykt sin selvforstaelse
pa familiens etiket: Elio Altare - Viticoltore: Vindyrker. Det
falder i trdad med den grundtanke, at frembringelsen af stor

Barolo begynder med sunde, velmodnede druer fra unik-

ke dyrkningssteder, som udtrykker sig i den feerdige vin.
Hans filosofi er staerkt formet af en Bourgogneoplevelse
i januar 1976, der blev en anledning til at gentaenke hvad
Barolo ogsa kunne veere: En af verdens mest formidable
vine, Nebbiolo-tro, men med en smidig tanninstruktur, en
Barolo, som skulle smage godt gennem hele udviklings-
forlebet, og som var ren, mindre barsk og mere overdadigt
frugtpraeget end traditionens vine.

Siden har de fleste Barolo Boys modificeret produktionsfi-
losofien, men pa Altare-vinbruget har man holdt fast i det
grundleeggende: Vinene har i det store og hele bevaret
deres stil, men det er dog alligevel som om man har arbej-
det med, at reducere fadenes indflydelse, og de fremstar
mere elegante end nogensinde far.

Elio er stadig aktiv og svaever over vandene, men den
eeldste og meget energiske datter Silvia har lsenge veeret
dybt engageret i alle aspekter af driften og overtog det lille
gkologisk drevne vinbrug i 2016.

www.elioaltare.com

— PIEMONTE —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Dolcetto d’Alba DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sept. 108,00

100% Dolcetto fra La Morra. Lagret forst 3 uger pa brugte barriques derefter 10 mdr. pa staltanke.

Barbera d’Alba DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sept. 145,00
100% Barbera fra La Morra. Lagret pa brugte barriques i 5-6 mdr.

Langhe Larigi DOC 2023 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 435,00
100% Barbera fra ca. 50 ar gamle vinstokke i La Morra. Lagret 18 mdr. pa 100% nye barriques.

Langhe La Villa DOC 2023 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 435,00
60% Barbera og 40% Nebbiolo fra La Morra. Lagret 18 mdr. pa 100% nye barriques..

Langhe Giarborina DOC 2023 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 435,00

100% Nebbiolo fra Arborina-marken i La Morra. Lagret 18 mdr. pa 100% nye barriques.

Barolo DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 378,00

100% Nebbiolo. Lagret 24 mdr. pa barriques (heraf 20% nye).

Barolo Vigna Arborina DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 575,00
Barolo Vigna Arborina DOCG Magnum 2022 1,50 1/owc Efterar, Fordeling 1.176,00
100% Nebbiolo fra Arborina-marken. Lagret 24 mdr. pa barr. (heraf 20% nye).

Barolo Cerretta Riserva DOCG 2020 0,75 6/pap Ej produceret

Barolo Cerretta Riserva DOCG Magnum 2020 1,50 1/owc Ej produceret

100% Nebbiolo fra Cerretta-marken i Serralunga.

Barolo Cannubi DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 1.061,00
Barolo Cannubi DOCG Magnum 2022 1,50 1/owc Efterar, Fordeling 2.152,00

100% Nebbiolo fra Cannubi-marken i Barolo. Lagret 24 mdr. pa barriques (heraf 30% nye)

Barolo UnoPerUno DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 1.577,00

100% Nebbiolo fra de bedste dele af Arborina-marken. Som navnet antyder, er druerne udvalgt enkeltvis!

GRAPPA VOL. LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Grappa di Barbera 42% 0,50 6/pap Ja 237,00

Grappa pa Barbera. Uden fadlagring.

Grappa di Barolo 42% 0,50 6/pap Ja 237,00

Grappa pa Nebbiolo. Uden fadlagring.




CADGAL

CADGAL

— PIEMONTE —

Alessandro Boido overtog ejendommen fra faderen i 1988,
men CADGAL er officielt grundlagt i 1997 og er beliggende
i Valdivilla, i kommunen Santo Stefano di Belbo. Derer 13,9
ha med jord udlagt til vindyrkning, og vinbruget har pa kort
tid etableret sig som en farende specialist i fremstilling af
unikke Moscato d’Asti. Denne friske, perlende dessertvin
er med sin lave alkohol, moderate sgdme, og inciterende
velduft af knuste Moscato Bianco di Canelli druer ganske
enestdende for Piemonte. Netop Santo Stefano di Belbo
regnes med Canelli og Loazzolo som et af de fa Grand Cru
dyrkningsomrader for druen, blandt andet fordi jorden er
rig pa sand, kalk og limsten, og ingen steder opnas mere
raffinerede og frydefuldt detaljerede vine end her, vine med
en praecis og diskret gdselhed, som ikke er overgjort.

CADGAL er seerligt beremt for Moscato d’Asti Vigna Vec-
chia (Vite Vecchia), som kommer fra 60+ ar gamle planter
frai alt 1 ha i Valdivilla, som er beplantet med en gammel
klon af Moscato Bianco di Canelli og det var ogsa med
denne vin at vinbrugets historie for alvor tog fart.

Alessandro Boido solgte i 2023 ejendommen til Alessandro
Varagnolo (se foto), da han gnskede at traekke sig tilbage
og bruge mere tid sammen med sin familie. Indtil videre
karer CADGAL videre i samme and med formalet om fort-
sat at vedligeholde og udvikle det fantastiske arbejde, som

Alessandro Boido har skabt gennem arene for at vise de
allerbedste sider af Moscato-druen.

Moscato d’Asti fremstilles i lukkede temperatur-kontrolle-
rede tryktanke kaldet autoklaver, hvor mosten holdes teet
ved frysepunktet, og gaeres, nar det er gnskeligt, typisk
op til omkring 5-5,5%, hvilket efterlader en let perlende vin
med restsgdme og en skan, frisk primaerfrugtig druekarak-
ter. Den almindelige anbefaling er, at Moscato d’Asti skal
nydes mens den er ung og frisk, men hos CADGAL men-
te man, at der var et stgrre kvalitetspotentiale i vintypen
end som s34, vine med stgrre intensitet og sagar ogsa med
lagringspotentiale. Under de rette omsteendigheder anta-
ger Moscato d’Asti med flaskelagring et mere mineralsk,
tertizert udtryk med helt unikke aromaer.

Med fundet af den rigtige mark fremstillede Alessandro Bo-
ido i 1997 den ferste Moscato d’Asti Vigna Vecchia, der
blev lagret kaligt og ideelt og farst frigivet efter 5 ar, og det
er siden en praksis, der er blevet fulgt. Denne vin er selv-
sagt bade kostbar og unik. Siden er 2 andre kommet til, en
Moscato d’Asti Lumine fra 8 ha med ca. 15-40 ar gamle
planter, som er skant kvalitetspraeget og den mest lige-
fremme i portefalien og det er en vin, der frigives tidligt og
den tappes vanligvis tre gange over et ar; dertil en Moscato
d’Asti Canelli Sant’llario som kommer fra 60-70+ ar gam-
le planter pa 1,2 ha, fordelt pa to sydgstvendte plots, den
geeres i foraret efter hgsten og lagres kortvarigt og frigives
i sensommeren, naesten et ar efter druerne er plukkede,
og det giver vinen tid til at udvikle starre kompleksitet. Der-
udover hjemtager vi ogsa CADGAL’s fine Asti (Spumante),
som er i szerklasse for vintypen. Den alkoholiske geering
foretages i to tempi, for at give mindre bitterhed.

Generelt arbejdes der med lave hgstudbytter: Moscato
d’Asti Lumine (ca. 70 hl/ha); Moscato d’Asti Sant'llario (ca.
55 hl/ha); Moscato d’Asti Vite Vecchia (ca. 40 hi/ha). Der
hgstes sent og druerne har dermed leengere haengetid end
det vanligvis ses, og til topvinen anvendes ofte omkring
5% uve passite. Ejendommen er in conversione biologico,
dvs jorden dyrkes gkologisk, men det er endnu et abent
spargsmal om man ogsa gnsker certifikation i kaelderen.

www.cadgal.it

— PIEMONTE —

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Moscato d’Asti DOCG Lumine 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sommer 86,00

100% Moscato Bianco. Geeres i autoclave ved ca. 16-18 grader Celcius til 5% alkohol er opnaet. Vinifikation feerdig efter 50 dage. Flaskes under tryk min. 3 gange arligt.

Moscato d’Asti DOCG Sant’llario 2021/2022 0,75 6/pap Fa fl./Ja 113,00/147,00

Fremstillet pa4 Moscato Bianco. Geeres i autoclave i 2 omgange. Farste gaering til 2-3% alkohol og i foraret sa op til 5%. Flaskes i maj maned. Vinstokke mellem 60-70 ar gamle.

Moscato d’Asti DOCG Vite Vecchia 2018 0,75 3/pap Ja 317,00

100% Moscato Bianco fra 70 ar gamle stokke. Geeres i autoclave i 2 omgange. Forste til 2-3% alkohol og i foraret sa op til 5%. Graves ned i sand hvor vinen modnes i 48 mdr.!

MOUSSERENDE HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Asti DOCG NV 0,75 6/pap Ja 93,00

Fremstillet pa4 Moscato Bianco. Geeres i autoclave til 7% alkohol er opnaet. Vinifikation faerdig efter ca. 60 dage. Flaskes under tryk 2 gange arligt for at bevare friskhed.




CASCINA FONTANA

CASCINA FONTANA

— PIEMONTE —

Denne ejendom blev grundlagt i 1995 af Mario Fontana,
der er fgdt i en vinfamilie, som allerede i midten af 1700-tal-
let ejede omkring 5 ha vinmarker i Castiglione Falletto og
tilknytningen til denne kommune er forblevet staerk. Vin-
garden ligger i Frazione Perno di Monforte d’Alba, ca. 15
km fra byen Alba i regionen Piemonte. Han driver Cascina
Fontana med hustruen Luisa og deres to bgrn Edoardo
og Vasco, og der er nu 7 tilhgrende ha vinmarker, som er
dediceret til traditionelle Langa-druesorter som Dolcetto,
Barbera og Nebbiolo.

Mario, der er i familie med Maria Teresa Mascarello fra
Cantina Bartolo Mascarello, har lzert at lave vin af sin bed-
stefar Saverio, og han forstar sig selv som en traditionel
fortolker af Barolo. En stor del af hans tilgang i mark og
kaelder er come una volta, som det var engang. Mario taler
om il mio Barolo, fordi vinene udtrykker de valg, han har
taget, og de bliver dermed ogsa vidnesbyrd om ham. Fami-
lien lever teet med jorden og felger dyrkningssaesonernes
og naturens rytmer og arbejdet er en del af deres livsform.
En Barolo udtrykker ifglge Mario ideelt set den karakter og
and, der var typisk for den klassiske langarolo, og altsa
en person fra omradet: Vinen skal have en styrke, vedhol-
denhed og veerdighed, dignita, og den kan veere streng,
men er ogsa aerlig. Barolo viser sig ikke altid pa en ligefrem
made, og det tager tid og kreever erfaring og talmodighed
at lzere den at kende. Il mio Barolo, som Mario med et gran
af nostalgi forstar den, er en Barolo come una volta. Det er
veerd at fremhaeve, at de karakterfulde vine er rene, vel-
lavede og udtalt finesserige, og med Marios egne ord, sa
udtrykker de il gusto della mia terra, dvs. smagen af min
jord. Stilmaessigt er de da ogsa besleegtede med vinene
fra Bartolo Mascarello.

Der arbejdes gkologisk i vinmarkerne, men Mario gnsker
ikke certifikation, fordi han forbeholder sig retten til at in-
tervenere med de ngdvendige midler, hvis det skulle blive
ngdvendigt, og han foretraeekker desuden at sige, at famili-
en arbejder "samvittighedsfuldt”.

Den ambitigse Barbera d’Alba lagres fgrst p4 cement og
derefter i 12 maneder pa brugte barriques uden toastning,

og de sma fade er gode til at afrunde vinen. Langhe Neb-
biolo er serigs og balanceret og udtrykker den lidt mere
primeaerfrugtige side af Nebbiolo. Barolo er en Barolo Clas-
sico, der fremstilles efter assemblaggio-metoden, hvor
druer fra forskellige lokaliteter og kommuner blandes med
henblik pa at skabe et harmonisk udtryk. Druerne udveel-
ges fra 0,5 ha pa MGA Villero i Castiglione Falletto, 1,2 ha
pa Valletti, der er en del af MGA Mariondino i Castiglione
Falletto, og fra 0,6 ha pa Vigna Gallinotto pad MGA Giachini
i Annunziata di La Morra. Der geeres med de naturlige gaer-
stammer fra drueskindene, vinen botti-lagres og svovles
minimalt (30-35 mg svovl/liter). Som det er tilfaeldet med
Marios gvrige vine, s& klares der ved naturlig gravitation
og der filtreres ikke.

Barolo del Comune di Castiglione Falletto er en hyldest til
den kommune, hvor Marios side af familien kommer fra.
Den fremstilles af selekterede druer fra Villero og Valletti,
og det angives med bogstaverne V.V. pa etiketten. Vinen
fremstilles med ca. 40 dages maceration og lagres i 2 ar
pa botti di rovere di Slavonia. Det er en magtfuld Barolo af
stort raffinement.

Den dybe Barolo del Comune di Monforte d’Alba laves
ogsa efter traditionelle forskrifter, og druerne kommer fra

en lejet lokalitet pA MGA Perno naer familiens hus.

Mario Fontana i hopla under en af vores smagninger

www.cascinafontana.com

— PIEMONTE —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Barbera d’Alba DOC 2023/2024 0,75 6/pap JalEfterar 138,00
100% Barbera. Lagret 12 mdr. pa brugte barriques.

Nebbiolo d’Alba DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 163,00
100% Nebbiolo. Lagret 12 mdr. pa brugte barriques.

Barolo DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar 429,00
Barolo DOCG Magnum 2022 1,50 6/pap Efterar 879,00
100% Nebbiolo. Lagret 24 mdr. pa 25 hl. botti, 12 mdr. pa stal og 12 mdr. pa flaske.

Barolo del Comune di Monforte d’Alba DOCG 2021 0,75 6/owc Fa flasker 490,00
Barolo del Comune di Monforte d’Alba DOCG 2022 0,75 6/owc Februar 2027 538,00
100% Nebbiolo fra marken Perno i Monforte d*alba. Lagret 24 mdr. pa 25/27 hl. botti, 12 mdr. pa stal og 12 mdr. pa flaske.

Barolo del Comune di Castiglione Falletto DOCG 2021 0,75 6/owc Ja 536,00
Barolo del Comune di Castiglione Falletto DOCG 2021 1,50 1/owc Fa flasker 1.092,00
Barolo del Comune di Castiglione Falletto DOCG 2022 0,75 6/owc Februar 2027 630,00
Barolo del Comune di Castiglione Falletto DOCG 2022 1,50 1/owc Februar 2027 1.280,00

100% Nebbiolo fra markerne Villero og Valletti i kommunen Castiglione Falletto. Lagret 24 mdr. pa 25/27 hl. botti, 12 mdr. pa stal og 12 mdr. pa flaske.




GIAN LUCA COLOMBO
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— PIEMONTE —

Gian Luca Colombo (f. 1983) grundlagde vinbruget i 2011
og hans cantina ligger i Roddi, der er en af de 11 kom-
muner i Barolo DOCG-produktionszonen. Han omtaler
sig selv som enologo e viticoltore, vinmager og vindyrker,
og tilhgrer en ny generation af Langaproducenter med et
eget fornyelsesprojekt og egen smagsaestetik og vi tever
ikke med at kalde ham avantgarde i ordets bedste be-
tydning: Hans tilgang udtrykker ikke blot en gennemgri-
bende produktionsfilosofi, men markerer ogsa et nybrud i
forhold il tidligere og han er afggrende med til at udfordre
forestillingerne om Langas vine, ved at vise, hvordan de
ogsa kan veere. Gian Luca er pa forkant med udviklingen
i omradet og er drevet af bade nysgerrighed og videnska-
belig indsigt, men han har ogsé en staerk bevidsthed om
traditionen og han opfatter det som en styrke, at han ikke
er begraenset af familiebestemte mader at gere tingene
pa og det giver ham en frihed i forhold til at traeffe egne
beslutninger og fgre dem ud i livet. Vi forstar hans projekt
som et forsgg pa at forny eller opdatere den allerede op-
daterede traditionalisme og vil udvikle dette ngjere i det

felgende.

Gian Luca har en kandidatgrad i vindyrkning og gnologi
fra Torino Universitet (fra 2010) og har mange ars praktisk
erfaring som gnolog, konsulent og winemaker ogsa for
andre producenter og i 2014 modtog han den sakaldte
Giulio Gambelli-award og blev karet som lItaliens bedste
unge @nolog under 35 ar. Hans tilgang i marken og i keel-
deren er oplyst af moderne videnskabelige indsigter, men

er ogsa formet af Langas historie og i marken arbejdes
okologisk og ofte eksperimenterende og med fokus pa
vinplanternes sundhed for at opna det bedste taenkelige
druemateriale. Dette fokus leder ham til at eksperimen-
tere med alternative dyrkningsformer i marken, saledes
at han ogsa kan undga at anvende pesticider, fungicider
og herbicider. Hans vineyard management inkluderer der-
for bade eksperimenter med rodstokke, opbindings- og
beskeerings-systemer og han er tilheenger af den sakald-
te Simonit & Sirch method, udviklet af italienerne Marco
Simonit og Pierpaolo Sirch, en metode, som blandt an-
det ogsa anvendes hos Domaine Leroy i Bourgogne og
Chateaux Latour, Ausone og d’Yquem for at naevne nogle
hgijtprofilerede producenter. Han eksperimenterer dog
ogsa med buskdyrkning og han arbejder sammen med
en entomolog for at kunne undga uenskede insekter i
markerne og tiltreekke gnskede og han afprgver mader,
hvormed han kan undga brugen af kobbersulfat i marken:
Kobbersulfat anvendes til bekeempelse af meldug og kan
ophobes i jorden og kan blandt andet skade bier.

| keelderen arbejder han med lange macerationstider ved
meget lave temperaturer og han foretraekker botti di rove-
re til lagring af sine vine og er steerkt forbeholden over
for nye, toastede barriques. Forenklet sagt arbejder han
pa at forny den allerede opdaterede traditionalisme og
stilmaessigt kunne man maske derfor tale om nytraditio-
nalisme.

Vinene emmer af saftig frugt og er karakteriseret ved en
uds@gt balance og stor drikbarhed. Gian Luca foretraek-
ker vine med moderat alkohol og selv om argangene i
Langa generelt er varmere end nogensinde fgr, sa formar
han ofte gennem intelligent markarbejde at skabe keali-
ge, friske vine. Han har som den forste i Langa for alvor
knaekket koden for Pinot Nero, der er saerligt enigmatisk
her og den er blandt Italiens fineste; Barbera d’Alba og
Nebbiolo d’Alba er af enestdende kvalitet og i argang
2016 fremstillede han den fgrste Barolo under eget navn.

www.gianlucacolombovini.it

— PIEMONTE —

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Vino Rosso NU 2023/2024 1,00 6/pap JalJa 119,00

Fremstillet af et mix af Dolcetto (fra Dogliani), Barbera, Nebbiolo og Pinot Nero med lang maceration. Lagres 3 maneder pa botti. Ingen klaring eller filtrering. Literflaske.

Verduno Pelaverga 2024/2025 0,75 6/pap Jal/Efterar 149,00

100% Pelaverga fra to marker beplantet i 2017. Ferste argang. Macereret i 25 dage og efterfglgende lagret i amfora (terracotta) frem til april.

Barbera d’Alba Superiore DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 155,00

100% Barbera. 23-37 dages maceration ved lave temperaturer. Lagrer 9 maneder pa botti og brugte tonneaux. Ingen klaring eller filtrering.
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Langhe Nebbiolo DOC

100% Nebbiolo. Ca 40 dages maceration ved lave temperaturer. Lagrer 9-10 maneder pa botti og brugte tonneaux. Ingen klaring eller filtrering.

2022/23/24 0,75 6/pap JalJalEfterar 167,00

Langhe Pinot Nero DOC 2023/2024 0,75 6/pap JalEfterar 179,00

100% Pinot Nero med lang maceration. Lagres 10+ maneder pa botti fra Stockinger samt lille andel pa4 amfora. Ingen klaring eller filtrering.

Barolo N.I.C.B.A.R.R. DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 350,00

100% Nebbiolo fra Bricco Ambrogio, R. di Santa Maria di La Morra, Ravera. Macereret i 40 dage med skind. Herefter 20 mdr. pa store fade samt 6 mdr. pa amfora/beton. Ufiltreret

Barolo N.I.C.B.A.R.R.B. DOCG 2021/2022 0,75 6/pap Ja/Efterar 358,00

100% Nebbiolo fra Bricco Ambrogio, R. di Santa Maria di La Morra, Ravera, Bussia. Macereret i 40 dage med skind. Herefter 20 mdr. pa store fade, 6 mdr. pa amfora/beton. Ufiltr.

Barolo Ravera DOCG 2021 0,75 6/pap Fa flasker 469,00

100% Nebbiolo fra MGA Ravera di Novello. Macereret i op til 40 dage med skind. Herefter lagres pa brugte egefade. Klares ved naturlig gravitation. Ufiltreret.




GIACOMO CONTERNO

GIACOMO CONTERNO

— PIEMONTE —

Morgendis over Francia

”Hvis jeg blev bedt om at udpege den ’rigtige’ Barolo
— den vin, som fortalte historien om Barolo i én flaske
— sa ville det blive Giacomo Conternos. lkke alene ho-
rer Cascina Francia og Monfortino til de absolut mest
vellavede af traditionalisternes vine, de har ogsa det
virilt maskuline preeg, som ifelge min barnelaerdom
harer til en arketypisk Barolo. Og ikke at forglemme
er disse vine de mest leengelevende, hele regionen
har at byde pa.”

Ovenstaende er et citat fra Saren Franks 'Barolo & Co.’
2001.

Roberto Conterno farer i dag G. Conternos traditionelle
stil videre. Til venstre store geeringsfade.

Familien Conterno har siden 1770 dyrket vin i Piemonte.
Om det er denne lange tilknytning til omradet der ger det,
vides ikke, men i hvert fald findes der ikke nogen anden
producent der i den grad er synonym med traditionel Ba-
rolo. Men at tale om stil i forbindelse med Conternos vine
er underordnet i forhold til den kvalitet der preesenteres.
Der er ganske enkelt tale om den mest velstrukturerede,
nuancerede og laengstlevende vin der kan kabes for pen-
ge! Intet mindre.

Fra ejendommens ca. 17 hektar bliver der arligt produ-
ceret ca. 50.000 flasker — Barolo og Barbera d’Alba. Alle
Conternos vine stammer indtil for nylig fra samme mark:

Francia i den sydlige del af Serralunga d’Alba. Tidlige-
re lavede Conterno ogsa Dolcetto d’Alba og Freisa, men
disse planter er blevet trukket op for at fa plads til flere
Nebbiolo og Barbera-stokke. Produktionen er derfor lave-
re end normalt, men nar de nye planter begynder at yde,
bgr produktionen stige til 70-80.000 flasker arligt.

Husets absolutte stjerner er Barolo Francia og Barolo Ri-
serva Monfortino. Sidstnaevnte er et ekstremt produkt, der
kun bliver produceret i de bedste ar og kun af de absolut
bedste druer. Vinen er saledes kun produceret 19 gange
de sidste 50 ar. Monfortino er saledes ikke en markangi-
velse men en speciel selektion af druer fra Francia-mar-
ken, og det er kun de allerbedste druer, som pa grund af
vinificeringsmetoderne kan bruges til at lave Monfortino.
Forskellen pa de to Baroli er, at Francia far styret gae-
ringen sa den ikke overstiger 30 grader celsius, medens
Monfortino far lov til at gaere frit med temperaturer helt
op til 36 grader. Det kan kun lade sig gare med druer af
speciel hgj kvalitet, og derfor laves Monfortino heller ikke
i alle argange. Lagringen er ogsa ekstrem: hvor Francia
lagres i ca. 48 maneder pa store fade bliver Monfortino
lagres 72 maneder pa de store botti.

Som en lille kuriositet kan det naevnes, at Conterno fal-
ger forskrifterne for et gkologisk brug — uden dog at skilte
med det. Nyheder fra Conterno er som regel sjeeldnere
end paveskift i Vatikanet. Med overtagelsen af marken
Cerretta i Serralunga d’Alba, sendte Conterno i 2010 to
nye vine pa markedet. Der er tale om en Barbera d’Al-
ba og en Barolo fra Cerretta-marken i det nordlige Ser-
ralunga d’Alba. Begge vine kommer i steerkt begraensede
meengder. Senest har Conterno erhvervet 9 hektar af den
anerkendte mark Arione, som er nabo til Francia. Arione
gar for at veere en af Serralungas allerbedste placeringer.
Farste argang herfra var 2015.

— PIEMONTE —

RODVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Barbera d’Alba Francia DOC 2024 0,75 12/pap Efterar, Fordeling 446,00

100% Barbera fra Francia. Lagret pa 50 hl. botti i 24 mdr.

Barbera d’Alba Cerretta DOC 2024 0,75 12/pap Efterar, Fordeling 446,00

100% Barbera fra Cerretta-marken. Lagret pa 50 hl. botti i 24 mdr.

Nebbiolo d’Alba Arione DOC 2023 0,75 12/pap Efterar, Fordeling 1.001,00

100% Nebbiolo fra Arione-marken. Lagret pa 50 hl. botti i 36 mdr. Farste argang var 2019.

Nebbiolo d’Alba Arione DOC Magnum 2023 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 2.477,00

100% Nebbiolo fra Arione-marken. Lagret pa 50 hl. botti i 36 mdr. Fgrste argang var 2019.

Barolo Francia DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 1.485,00
Barolo Francia Magnum DOCG 2022 1,50 6/pap Efterar, Fordeling 3.455,00
100% Nebbiolo fra Francia. Lagret 4 ar pa store fade (50 hl. botti).

Barolo Cerretta DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 1.485,00
Barolo Cerretta Magnum DOCG 2022 1,50 6/pap Efterar, Fordeling 3.455,00
100% Nebbiolo fra Cerretta-marken. Lagret 4 ar pa store fade (50 hl. botti).

Barolo Arione DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling 1.485,00
Barolo Arione Magnum DOCG 2022 1,50 6/pap Efterar, Fordeling 3.455,00

100% Nebbiolo fra Arione-marken. Lagret 4 ar pa store fade (50 hl. botti).

Barolo Riserva Monfortino DOCG 2020 0,75 1/owc Efterar, Fordeling 4.297,00
100% Nebbiolo fra Francia-marken. Lagret 6 ar pa store fade (50 hl. Botti).

Barolo Riserva Monfortino Magnum DOCG 2020 1,50 1/owc Efterar, Fordeling 9.192,00

100% Nebbiolo fra Francia-marken. Lagret 6 ar pa store fade (50 hl. Botti)




MATTEO CORREGGIA
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— PIEMONTE —

Dette vinbrug blev grundlagt i 1985 af Matteo Correggia
(f. 1962-2001), der overtog en gard og 7 ha jord fra sin far.
Ejendommen ligger i Canale i Roero, lidt nord for Barolo,
og det var Matteo, der fokuserede driften pa vin, og han
lavede sine forste vine i 1987 og blev snart en del af det
revolutioneere leeringsfeellesskab The Barolo Boys. Sam-
tidig havde han en forstaelse af, at de mere sandede jor-
de i Roero naturligt gav lettere, mere yndefulde og florale
vine pa Nebbiolo, og det betad ogsa, at produktionsfilo-
sofien skulle afstemmes derefter. Han gnskede at szette
Roero pa landkortet og indfarte gkologiske dyrkningsme-
toder, grenthastning og lave udbytter og viste sig snart
som en ualmindeligt talentfuld viticoltore og vinmager.

Matteo blev gift med Ornella, og de fik bgrnene Giovanni
(f. 1992) og Brigitta (1994). Han opbyggede en referen-
ceseaettende portefglje af vine, og erhvervede mere jord,
mest spektakulaert i 1996, da han kebte 5 ha pa Roche
d’Ampséj. Matteo ansatte gnoteknikeren Luca Rostagno
som sin hgjre hand i 2000, og vi s& Matteo sidste gang pa
Vinltaly i 2001, for han blev samme ar revet bort i forbin-
delse med en tragisk ulykke i vinmarken. Ornella videre-
ferte vinbruget og det havde allerede i 2001 opnaet den
nuveerende stgrrelse med 20 ha vinmarker. Luca Rostag-
no fortsatte med at lave vinene, og arbejder nu sammen
med Giovanni Correggia (f. 1992), der blev feerdiguddan-
net fra vinskolen i Alba i 2012. Vinbruget er fortsat med
at befaeste sin position og med at gere vinene fra Roero
mere velansete, og de farste gkologisk certificerede vine
er fra 2019.

Vinene laves i en saftig og frugtbetonet stil, og siden 2016
har der slet ikke veeret anvendt nye sma fade. Familiens
paere-, melon- og citrus-duftende Roero Arneis er blandt
omradets fineste, og Roero Arneis La Val dei Preti frigives
sent og antager en mere mineralsk karakter, og begge
laves pa stal.

Barbera d’Alba og Roero er skgnt primzerfrugtige, og Bar-
bera d’Alba Marun Superiore fortsaetter med at udfordre
Langas store vine pa denne varietal. Roero La Val dei
Preti Riserva fremviser en usaedvanlig luftig dybde parret
med en egen silket elegance, og Roero Roche d’Ampséj
Riserva har en Barolo-lignende og efterarsagtig karakter.
Anthos Passito laves p& Brachetto og er en s@d, rgdfrug-

tet vin med et betagende rosenpraeg.

www.matteocorreggia.com

— PIEMONTE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Roero Arneis DOC 2024/2025 0,75 6/pap JalJa 95,00

100% Arneis fra ca. 30 ar gamle vinstokke. Ca. 30% af mosten geeres med en kort skindkontakt. Lagret 6 mdr. pa staltanke.

Roero Arneis La Val dei Preti DOC 2019 0,75 6/pap Ja 147,00

100% Arneis - ngje udvalgte druer fra La Val dei Preti-marken. Geeres og lagres pa stal (min. 4 maneders lagring) og efterfelgende 6 ar pa flaske. Aftappet med skruelag.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Barbera d’Alba DOC 2023 0,75 6/pap Ja 95,00

100% Barbera fra Roero, Canale. Lagret 3 mdr. pa brugte barriques og ca. 6 mdr. pa staltanke.

Barbera d’Alba Marun DOC 2024 0,75 6/pap Efterar 168,00
Barbera d’Alba Marun DOC Magnum 2017/2018 1,50 1/gave Fa fl./Fa fl. 340,00

100% Barbera fra Marun-marken i Roero. Macereret pa temperaturreguleret stal i 8-10 dage. Lagret efterfelgende pa 30 hl botti og brugte barriques i mindst 4 maneder.
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Roero DOCG 2021/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 98,00

100% Nebbiolo fra Canale. Macereret i ca. 8 dage pa temperaturregulerede staltanke. Lagret 6 mdr. pa brugte barriques og 6 mdr. pa staltanke samt 6 maneder pa flaske.

Roero Riserva La Val dei Preti DOCG 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 163,00

100% Nebbiolo fra Roero, Canale. Geeret pa temperaturregulerede staltanke i 10-12 dagr. Herefter lagret i 11 mdr. pa en kombination af 30 hl. botti og brugte barriques.

Roero Riserva Roche d’Ampséj DOCG 2018/2021 0,75 6/pap JalJa 246,00

100% Nebbiolo fra Cru Roche d’Ampséj. 4 parceller vinificeres hver for sig. 50% geeres ca. 10 dage pa stal, 50% pa 600 liters fade i 45-60 dage. Lagres 14 mdr. pa brugte fade.

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Anthos Uve Stramature Brachetto VDT NV 0,375 6/pap Ja 125,00

100% Brachetto passito fra Roero. Geering pa temperaturstyrede staltanke i 20 dage, med 6-7 dages maceration. Efterfalgende lagres vinen i 6 maneder pa stal.




BARTOLO MASCARELLO

BARTOLO MASCARELLO

— PIEMONTE —

Denne ejendom i Barolo kommune blev officielt grundlagt
af Bartolomeo Mascarello og hans fgrstefgdte sgn Giulio
(1895-1981) d. 1. januar 1920. Han lzerte at lave vin af sin
far og aftapningerne fra Cantina Mascarello fik hurtigt et
ry for deres handvaerksfremstillede kvalitet, som blev for-
bundet til familienavnet. Familiens assemblaggio-Barolo
blev lavet med Nebbiolo fra forskellige lokaliteter, som
det kendes fra commerciante-traditionen hos de store
vinkgbmandshuse, men Cantina Mascarello gnskede at
lave den af egne druer, og kunne styre alle processer i
produktionen.

Den fortryllelseskraft, der historisk er udgaet fra denne
Barolo kan henfgres til flere forhold, men en seaerlig syner-
gi synes at opsta, nar grundmaterialet fra Rocche dell’An-
nunziata og Cannubi bringes sammen, og druerne fra de
to vaegter langt overvejende i den endelige assemblag-
gio, med typisk 40% hver. Nebbiolo da Barolo dyrkes pa:
1,14 ha pa Cannubi i Barolo kommune; 1,2 ha pa Rocche
dell’Annunziata i Frazione Annunziata di La Morra; 0,5 ha
pa Rue og 0,38 ha pa San Lorenzo, begge i Barolo kom-
munen.

Giulio leerte sin sgn Bartolo (1927 - 2005) at lave vin, og
han blev preeget af faderens socialisme og antifascis-
me. Bartolo fik den ledende rolle i 1960’erne og segtede
Franca, og sammen fik de datteren Maria Teresa i 1967.
Da Bartolo gik bort var han for lzengst en legende blandt
Barolo-tifosi, og gennem tidernes skiftende stremninger
havde han staedigt og hajlydt holdt fast i den tilgang han
havde leert af sin far. Hans bergmte etiket med ordlyden:
No barriques, no Berlusconi er blevet staende for efterti-
den som et eksempel pa en steerk og utvetydig kommu-
nikation.

Maria Teresa Mascarello

Maria Teresa havde ikke forestillet sig et liv som vinpro-
ducent, men forligede sig med, at vinbrugets skaebne i
realiteten stod og faldt med hende. Hun blev for alvor in-
volveret i mark- og kaelderarbejdet efter hgsten i 1997,
og ggede gjeblikkeligt kvaliteten og etablerede en ny sik-
kerhed i vinfremstillingen. Vinene laves stadig i faderens
and, og hendes Barolo udtrykker al den ynde en venstre-
side Barolo kan have, og den har antaget en renhed og
finesse, som er absolut faengslende.

Maria Teresa ejer blot 5,53 ha vinmarker og der laves ca.
30.000 flasker arligt, som fordeler sig pa 5 vine, der er
hgjt skattede og ekstremt eftertragtede; Freisa, Dolcet-
to d’Alba, Langhe Nebbiolo og ikke mindst den mytiske
Barolo. Alt salg af disse flasker - uagtet vintype - sker pa
fordeling og er desveerre ikke generelt tilgaengelige, da vi
kunne seelge mange gange det antal flasker, som vi bliver
tilbudt fra Maria Teresa Mascarello...

— PIEMONTE —

RGDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Langhe Freisa DOC 2024 0,75 6/pap Efterar, Fordeling Ej oplyst
100% Freisa. Har tidligere vaeret gaeret afslutningsvis pa flaske, hvilket gav et prikkende/svagt perlende udtryk. Vinificeres i dag som en klassisk stille redvin.

Dolcetto d’Alba DOC 2025 0,75 6/pap Efterar, Fordeling Ej oplyst
100% Dolcetto fra Barolo og La Morra. Lagret pa store botti.

Langhe Nebbiolo DOC 2024 0,75 6/pap Efterar, Fordeling Ej oplyst
100 % Nebbiolo fra Barolo og La Morra. Lagret pa store botti.

Barbera d’Alba DOC 2024 0,75 6/pap Efterar, Fordeling Ej oplyst

100% Nebbiolo fra Barolo & La Morra. Lagret pa store botti.
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Barolo (Cannubi/S. Lorenzo/Rué/Rocche) DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar, Fordeling Ej oplyst
100% Nebbiolo fra Barolo & La Morra. Lagret pa store botti.
Barolo (Cannubi/S. Lorenzo/Rué/Rocche) DOCG 2021 1,50 6/pap Efterar, Fordeling Ej oplyst

100% Nebbiolo fra Barolo & La Morra. Lagret pa store botti.




ANGELO NEGRO
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— PIEMONTE —

Familien Negro har veeret involveret i vinfremstilling si-

den 1670. Ejendommen ligger mellem Monteu Roero og
Canale i Roero, lidt nord for Alba og nordvest for Langa, i
regionen Piemonte, der hgrer til i den nordvestlige del af
Italien. Roero har historisk vaeret kendt for sin produktion
af vin og frugt (seerligt ferskner og Madernassa-peerer),
og vinenes ry har vaeret for opadgaende gennem de se-
neste artier, og omradet har udviklet en steerkere identitet
og med rette. | modseetning til Langa har Roero en lettere
og mere sandet jord, og det udtrykker sig pa forskellig
made i omradets vine.

Den nuveerende ejer Giovanni Negro rader over 70 ha
vinmarksjord, og hovedvaegten ligger pa Roero-baserede
vine, men der er ogsa nogle marker i Barolo og Barba-
resco. Der fremstilles en bred portefglje, med fokus pa
traditionelle sorter for omradet. Angelo Negro har to bae-
redygtighedscertifikationer, og der anvendes moderne
teknologi i keelderen, men familien er godt forankrede i
omradets vintraditioner og -historie.

Fra Angelo Negro hjemtager vi den fortrinlige Birbét. Bra-
chetto eller Birbét, som den seerlige variant ogsa kaldes
i Roero, er en ganske enestdende, aromatisk bla drue.

Navnet Birbét betyder "slyngel”, og henviser til at den her
i omradet dyrkes ”lidt drilsk” uden den traditionelle zone
omkring Acqui.

Druen anvendes til ret forskelligartede vine og vintyper,
men hos Negro giver den en unik dessertvin, som nzer-
mest kan betegnes som et rgdt modstykke til den elskeli-
ge Moscato d’Asti. Fremstillingen er basalt set den sam-
me, som det ogsa antydes pa etiketten, hvor det angives:
Mosto parzialmente fermentato, dvs. delvist fermenteret
most, og fremstillingsmetoden er en variant af den sa-
kaldte Charmat-Martinotti-metode, hvor den alkoholiske
geering foregar pa termostyrede tryktanke af stal, der ken-
des om autoclaver. Geeringen stoppes nar vinens alkohol
har naet et niveau pa omkring 5-6% vol., og den trykop-
byggende kuldioxid, som er et biprodukt af den alkoholi-
ske geering, efterlades i vinen.

Som i tilfeeldet med Moscato d’Asti handler det ogsa her
om at skabe en vin, hvor der er balance mellem sadme
og friskhed, og den rammer familien med stor sikkerhed.
Druens og denne vins kendetegn er en tindrende ren
karakter med distinkte rosendufte, der pa smukkeste vis
parres med noter af jordbaer. Den charmerende og alko-
holmoderate Birbét er et sikkert match til rabarber, jord-
baer og frugtteerter, og i det hele taget til desserter, der
inkluderer sommerens beer eller frisk frugt.

www.angelonegro.it

— PIEMONTE —
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Birbét MPF (Mosto Parzialmente Fermentato)

100% Brachetto. Perlende sed redvin pa kun 5-6% alkohol.
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Cantina Nervi blev grundlagt af Luigi Nervi i 1906 og er
det eeldste, stadig eksisterende vinbrug i Gattinara. Nervi
ejer aktuelt 28,5 ha jord fordelt pa nogle af de vigtigste
cru’er i den omkring 100 ha store DOCG-dyrkningszone

i Novara-Vercelli-hgjdedragene, ca. 80 km nordgst for
Torino.

Omrédet ligger for foden af Europas naesthgjeste bjerg,
Monte Rosa, og bjergmassivet beskytter vinmarkerne
mod kolde nordenvinde, men sikrer ogsa en konstant al-
pin brise og passende nedbgr. Geologisk set ligger Gatti-
nara i hjertet af en 280 mio ar gammel udslukt vulkan. Jor-
den her har et stort indhold af ler, der er sammenligneligt
med det man finder i Serralunga d’Alba. Den er desuden
rig pa vulkansk r@d porfyr og granit, og har et hgjt indhold
af jern, men den er ogsa kalkfattig, hvilket er med til at
sikre vine med en fin syreprofil og nerve.

Gattinara-vinene er derfor ranke og har en markant tan-
ninstruktur og frigives sent, og dette er glimrende udtrykt

i Nervis historiske motto: Nectar in tempore, saledes, at
vinen skal bruge tid for at transformeres til en guddom-
melig drik.

Roberto Conterno kabte i april 2018 90% af ejendommen,
og 2018 var ferste argang, hvor han og sgnnen Gabriele
havde den fulde ledelse. Overtagelsen trak overskrifter
og katapulterede gjeblikkeligt interessen for Gattinara
frem i forreste geled. Roberto Conterno gennemfgrte en
omfattende reorganisering af kaeldrene, og har indstiftet
den samme kompromislgse og velinformerede arbejds-
praksis her, som kendes fra Giacomo Conterno-vinbruget
i Langa, men tilpasset den saerlige kontekst som Gattina-
ra-dyrkningszonen udgegr. Adspurgt om forskellen til Lan-
ga-vinene svarede Roberto Conterno, at han fandt vinene
fra Gattinara lidt mere burgundiske.

Der laves 100.000-120.000 flasker arligt, fordelt pa op til
5 etiketter: Der er en sjaelden Jefferson Metodo Classi-
co pa 100% Nebbiolo (ca. 2000 fl. arligt) og en fortrinlig
rosé kaldet Il Rosato. Gattinara laves pa en selektion af
druer fra Casecce (1 ha), Garavoglie (7 ha), Valferana
og Molsino. Gattinara Valferana fremstilles fra 3-4 ha pa
vinbrugets i alt 8 ha pa Vigna Valferana, hvis jord er seer-
lig rig pa jern og mangan. Gattinara Molsino laves med
druer fra ca. 7-8 ha af ejendommens ca. 14,5 ha pa Vigna
Molsino, der af mange anses for at vaere Alto Piemontes
fineste vinmark.

Gattinara-vinene er alle lavet pa 100% Nebbiolo/Spanna
og fremstilles med gaering og maceration pa tini di rove-
re, som er koniske geeringsfade lavet af tysk og @strigsk
eg, og der anvendes temperaturkontrol og 20-30 dages
maceration afhaengig af aret. De lagres ca. 30-40 mane-
der pa botti af tysk og @strigsk eg. Gattinara-aftapningen
er veldetaljeret og fuld af ynde og kraft, mens vinen fra
Valferana er dybere, men slank og med en umiddelbar
strenghed i sin fremtreeden. Vinen fra Molsino er mere
overdadig og er vidunderligt sammensat, og den har en
magtfuld struktur.

— PIEMONTE —

ROSE OG MOUSSERENDE ROSE HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Il Rosato 2025 0,75 6/pap Udsolgt

Fremstillet pa Nebbiolo med op til 20% Uva Rara afhaengig af argang. Efter 6-7 timers separeres most fra skaller ved bleeding off (Saignée metode). Gzeres og lagres pa stal.

Jefferson Spumante Rosé Zero Dosage 2021 0,75 6/pap Oktober 413,00

Fremstillet pa 100% Nebbiolo. Basisvin geeres temperaturstyret til ultimo februar. Herefter 2. gaering pa flaske (ligger sur lie i 36 maneder) med efterfolgende 12 mdr. flaskelagring.
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RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Gattinara DOCG 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Oktober 411,00

Gattinara DOCG 2022/2023 0,75 6/pap Fa& flasker/Oktober 1.153,00

100% Nebbiolo (Spanna) fremstillet pa druer fra markerne Valferana, Molsino, Caravoglie og Casacce beliggende mellem 290 og 425 meters hgjde. Lagres 36 mdr. pa store fade.

ANILNYO

Gattinara Vigna Valferana DOCG 2021/2022 0,75 6/pap Ja/Oktober 804,00
Gattinara Vigna Valferana DOCG 2021/2022 1,50 1/gave Fa fl./Oktober 1.941,00
100% Nebbiolo (Spanna) fra Cru’en Valferana. Lagres 48 maneder pa store fade og efterfalgende 6 maneder pa cement. Flaskelagres yderligere 6 maneder for frigivelse.

Gattinara Vigna Molsino DOCG 2021/2022 0,75 6/pap Fa fl./Oktober 804,00
Gattinara Vigna Molsino DOCG 2021/2022 1,50 1/gave Fa fl./Oktober 1.941,00

100% Nebbiolo (Spanna) fra Cru’en Molsino. Lagres 48 maneder pa store fade og efterfalgende 6 maneder pa cement. Flaskelagres yderligere 6 maneder for frigivelse.

VINGLAS FRA ZWIESEL KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Sensory Degustations Glas 6/gave Ja 336,00
Symphony Spumante Glas 6/gave Fa 360,00

Mundblaeste krystalglas fremstillet i samarbejde mellen topproducenten G. Conterno og glasfabrikken Zwiesel. Udviklet til at fange flest mulige nuancer i store vine. Vejer < 100 gram.
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Borgen i Serralunga, til hgjre Luigi Piras vingard

Luigi Pira-vinbruget hgrer hjemme i Serralunga d’Alba,
hvor familien Pira har ejet jord siden slutningen af det 19.
arhundrede. Ejendommen blev dog ferst for alvor grund-
lagt i starten af 1950’erne af Luigi Pira og hustruen Rosa.
Vinbruget fik en ny begyndelse i starten af 1990’erne, da
Luigi og Rosas sgnner Gianpaolo, Romolo og Claudio vil-
le noget andet og mere, og med jord pa lokaliteter som
Margheria, Marenca og Vignarionda, alle i Serralunga
d’Alba, var potentialet da ogséa abenlyst.

Gianpaolo Pira fik fra starten en hovedrolle som vinmager
og familiens ansigt udadtil, og han blev hjulpet i gang af
bl.a. Elio Altare og Marc de Grazia. Argange som 1996 og
1997 gav et indtryk af den @nskede frugt- og fadbetone-
de stil, som kendes fra den historiske Barolo Boys-aera,
hvor vinene blev lavet med korte udblgdninger ved hgje
temperaturer og lagring pa overvejende nye Allier-fade.
Sterrelsen pa fadene varierede imidlertid afheengigt af
den enkelte aftapning, og det har Gianpaolo Pira fastholdt
lige siden.

Efter artusindskiftet begyndte Pira, som flere andre Baro-
lo Boys, at justere stilen saledes, at vinene bevarede en
frugtbetoning, men alligevel blev mere elegante og langt
mindre fadpraegede: Geeringstemperaturer blev sat ned,
macerationerne blev forl&engede og andelen af nye fade

og ristningsgrad blev nedsat. | 2016 blev de 4 Baroli alle
fremstillet med 18-24 dages maceration og malolaktisk

Gianpaolo Pira er i gvrigt ogsa en dygtig troffeljeeger

geering blev foretaget pa stal. Familiens karakterfulde Ba-
rolo del Comune di Serralunga og den gratigse Barolo
Margheria blev udelukkende lagret pa botti, mens den
virile Barolo Marenca blev lagret et ar pa 20% nye 500
liters Allier-tonneaux og derneest et ar pa botti, og den
majestaetiske Barolo Vignarionda farst blev lagret et ar pa
20% nye Allier-barriques og dernaest et ar pa botti, og det
er en tilgang man siden har fastholdt. De tre bemeaerkel-
sesveerdige enkeltmarkslokaliteter ligger teet pa hinanden
i den centrale del af den aflange kommune, men vinene
herfra viser en forunderlig spaendvidde i fremtraeden, og
bgr smages i den angivne raekkefglge.

Familiens Barbera d’Alba Superiore er stofrig og frugtig,
og Nebbiolo Langhe lagres i 9 maneder pa botti og frem-
viser nogle af Nebbiolos mere primaerfrugtige traek, samti-
dig med, at den kan bringe mindelser om en Barolo.

| dag ejer familien Pira ca. 13 ha vinmarker og laver ca.
60.000 flasker arligt. Der arbejdes baeredygtigt og gkolo-
gisk i markerne, og der grenthgstes og udgves en streng
udbyttekontrol. Vingarden drives stadig af de 3 brgdre,
men iseer, og i tiltagende grad, med Gianpaolo Pira og
hustruen Tiziana og deres to detre (Annalisa og Elena)
i front.

www.piraluigi.it

— PIEMONTE —

RGDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Barbera d’Alba DOC 2023/2024 0,75 6/pap JalJa 128,00
100% Barbera fra Roddino-kommunen. Lagret 12 mdr. pa tonneaux (50%) og barriques (50%, heraf 35% nye).

Langhe Nebbiolo DOC 2024 0,75 6/pap Ja 141,00
100% Nebbiolo fra Serralunga-kommunen. Lagret 12 mdr. pa brugte tonneaux (350-500 liters).
Barolo Serralunga 2020 0,75 6/pap Ja 239,00
Barolo Serralunga 2022 0,75 6/pap Ja 239,00
100% Nebbiolo. Lagret 24 mdr. store fade.
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Barolo Margheria DOCG 2020/2021 0,75 6/pap Ja/Fa Flasker 317,00
Barolo Margheria DOCG 2022 0,75 6/pap Juni 317,00
100% Nebbiolo fra Margheria-marken i Serralunga. Lagret 24 mdr. pa store fade.
Barolo Marenca DOCG 2022 0,75 6/pap Ja 375,00
Barolo Marenca DOCG 2022 1,50 1/owc Efterar 869,00
100% Nebbiolo fra Marenca-marken i Serralunga. Lagret 24 mdr. pa botti (50%) og 50% pa tonneaux (heraf 50% nye).
Barolo Rionda DOCG 2020/2021 0,75 6/pap JalJa 555,00
Barolo Rionda DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar 555,00
Barolo Rionda DOCG Magnum 2022 1,50 1/owc Efterar 1.228,00

100% Nebbiolo fra Rionda-marken i Serralunga. Lagret 12 mdr. pa nye barriques og 12 mdr. pa store botti.
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Familien Revello

Revello-familien har vaeret druedyrkere i Frazione Annun-
ziata di La Morra i Barolo siden 1954. Brgdrene Lorenzo
(f. 1967) og Carlo (f. 1969) overtog garden i 1990, med
en beslutning om at fremstille vin med inspiration fra Elio
Altare. | 1992 lavede de den ferste Barolo, og pa kort tid
etablerede de sig med succes som barolisti med moder-
ne inklinationer og en tilgang med korte macerationer og
barriquelagring til deres La Morra Baroli.

| 1994 lavede familien den ferste Barolo Giachini, og
den vigtige Barbera d’Alba Ciabot du Ré kom samme ar.
| 1996 kom den farste Barolo Rocche dell Annunziata, i
1997 kom Barolo Conca, i 1999 fulgte Barolo Gattera og
i 2013 lavede familien den fgrste Barolo Cerretta fra Ser-
ralunga d’Alba.

For at tilgodese bgrnene fra den nye generation beslutte-
de de to brgdre i 2016 at gennemfare en bodeling, og de
fik ca. 7,5 ha vinmarker hver. Lorenzo Revello, der ogsa
kendes som Enzo, er gift med Luciana Veglio, og de har
datteren Elena (f. 1991) og sennen Simone (f. 1995), og
de overtog den fysiske gard og producentnavnet Fratelli
Revello. Da navnet Fratelli Revello var steerkt indarbejdet
blandt vores kunder, valgte vi at fortsaette vores samar-
bejde med Lorenzo Revello og lod efter gensidig aftale
Carlo veere fri til at finde ny importgr til sine vine.

Elena Revello blev for alvor involveret i vinbrugets akti-

viteter i 2015, og Simone, der er uddannet fra La Scuola
Enologica di Alba, blev aktiv i 2016, og de to tegner i sti-

Ud over den primeere funktion som vinproducent

driver fam. Revello ogsa et glimrende agriturismo,

hvor det er muligt at blive indlogeret, hvis ens vej skulle
falde forbi. Det har mange af vores kunder og venner
benyttet sig af gennem tiden. Forespargsler og booking
foretages direkte via deres hjemmeside. Se linket
nederst pa siden.

gende grad familieforetagendet. Familien har nu omkring
12 ha vinmarker, og der laves ca. 65.000 flasker arligt,
som fordeler sig pa 10 etiketter.

Der arbejdes @kologisk i markerne (ikke certificeret), og
der grenthgstes to gange hen over sommeren, og det un-
derstatter den rige stil i vinene. Macerationerne til Barolo
varer nu 6-8 dage, geeringstemperaturen holdes pa 28-30
grader celsius, og andelen af nye franske barriques til Ba-
roli er sat ned i forhold til tidligere. Vinene er "moderne” og
frugtbetonede, og fortolkes efter, hvad man maske kunne
kalde en sen-Barolo Boys-stil. Der laves en fortrinlig Ba-
rolo Classico, og deres Baroli fra Giachini og Conca er
mere overdadige og lagres pa 30% nye barriques, mens
den dybe og strukturerede Barolo Cerretta forst lagres et
ar pa 40% nye barriques og derneest et ar pa botti.

Vi farer ogsa en private label kaldet Barolo "Le Radici”,
som Revello kun fremstiller til os. Fratelli Revello fremgar
kun af flaskens bagside, da vi sammen har faet designet
vores egen frontetiket. Le Radici er et prissteerkt kab med
flot karakter. Den fremstilles af Revellos egne druer.

Dolcetto d’Alba, Barbera d’Alba og Nebbiolo Langhe er
frugtige og let drikbare, mens Barbera d’Alba Ciabot du
Ré er frodig og ambitigs og den lagres i 18 maneder pa
80% nye Taransaud-fade.

www.revello.wine

— PIEMONTE —

RGDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Dolcetto di Diano d’Alba 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 83,00
100% Dolcetto fra Diano d’Alba-kommunen. Lagret 8-10 mdr. pa staltanke.

Barbera d’Alba DOC 2024 0,75 6/pap Ja 87,00

100% Barbera fra Annunziata-zonen i La Morra-kommunen. Lagret 8-10 mdr. pa staltanke.

Barbera d’Alba Ciabot du Ré 2022 0,75 6/pap Ja 178,00

100% Barbera fra 30 ar gamle vinstokke i Annunziata-zonen i La Morra. Lagret 18 mdr. pa nye barriques.

Langhe Nebbiolo DOC 2024 0,75 6/pap Ja 107,00

100% Nebbiolo fra Annunziata-zonen i La Morra. Lagret ca. 12 maneder mdr. pa brugte barriques.

Barolo DOCG 2021/2022 0,75 6/pap JalEfterar 187,00/188,00
Barolo DOCG 2021/2022 0,375 12/pap Jal/Efterar 111,00
100% Nebbiolo lagret 20-24 mdr. pa barriques (heraf 20% nye).

Barolo Giachini DOCG 2020/2021 0,75 6/pap Fa flasker/Ja 288,00
Barolo Giachini DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar 288,00
Barolo Giachini DOCG Magnum 2022 1,50 1/owc Efterar 673,00
Barolo Giachini DOCG DB Magnum 2021 3,00 1/owc Fa flasker 1.629,00

100% Nebbiolo lagret 20-24 mdr. pa barriques (heraf 50% nye).

OTTdAHY

Barolo Cerretta DOCG 2018 0,75 6/pap Fa flasker 300,00
Barolo Cerretta DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 336,00
Barolo Cerretta DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar 336,00
100% Nebbiolo fra Cerretta-marken i Serralunga. Lagret 12 mdr. pa barriques og 12 mdr. pa 50 hl. slavonske botti.

Barolo Conca DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 336,00
Barolo Conca DOCG Magnum 2022 1,50 1/owc Efterar 773,00
Barolo Conca DOCG DB Magnum 2021/2022 3,00 1/owc Fa fl./Efterar 1.806,00
100% Nebbiolo lagret 20-24 mdr. pa barriques (heraf 50% nye).

RODVIN - PRIVATE LABEL “LE RADICI” HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Barolo Le Radici DOCG
100% Nebbiolo lagret min. 20 mdr. pa barriques.

2021/2022 0,75 6/pap Ja/Sommer  125,00/126,00




ALBINO ROCCA

ALBINO ROCCA

— PIEMONTE —

Denne familieejendom hgrer til i selve kommunen Barba-
resco i Piemonte i den nordvestlige del af Italien. Vingar-
den, der ogsa fungerer som familiens hjem, ligger smukt
placeret p4 MGA Ronchi, pa et hgjdedrag i Barbarescos
blade bakker, hvor den panoramiske udsigt er spektaku-
leer. Vinbruget er grundlagt i 1940’erne, men familiens
aktiviteter med vinproduktion gar langt tilbage, og en af
medstifterne af Cantina Sociale di Barbaresco i 1894, der
var forlgberen til det nuvaerende kooperativ Produttori del
Barbaresco, var Carlo Rocca (1840-1906).

Rocca-familien var altsa en del af Barbarescos tidlige
formative historie og allerede dengang dyrkede Carlo
Rocca og hustruen Carolina vin pa den nuveerende MGA
Ronchi, og familien har historisk vaeret naert knyttet il lo-
kaliteten. Carlo og Carolina fik sennen Giacomo Rocca
(1901-1970), og efter en bodeling i 1960’erne etablerede
en af Giacomos s@nner, Albino Rocca, sin egen vingard
pa den nuveerende adresse i Barbaresco, og de forste
aftapninger fra hans hand er fra samme arti.

Albino Roccas s@n Angelo Rocca (1948-2012) begyndte
at arbejde pa vinbruget i 1960’erne og overtog hen ad
vejen ansvaret for familiens aktiviteter. Han blev en del

af Barolo Boys-netvaerket i 1986 og lod sig inspirere af
de ideer, der udvikledes her, og Angelos tidlige vine var
eksemplariske for den tidstypiske stil, og de var anmel-

derroste. Han begyndte dog efterhanden at orientere sine
vine i en mere klassisk retning og indfarte botti fra Franz
Stockinger i 2004: Barbaresco Loreto blev lagret pa disse
fade, og en fortsat sterre andel af vinen fra Ronchi blev

botti-lagret, og den langsomme transformation af vinenes
udtryk, der ogsa omfattede lsengere macerationer, kul-
minerede forelgbigt med argang 2010, hvor ogsa denne
Barbaresco udelukkende blev botti-lagret.

Sa ramte en tragedie i oktober 2012, da Angelo Rocca
styrtede ned med sit lille letvaegtsfly og mistede livet. Ef-
ter hans bortgang har dgtrene Daniela, Monica og Paola
overtaget vinbruget, og Paola og segtemanden Carlo Ca-
stellengo har ansvaret i familiens cantina, og sammen har
familien med beslutsomhed gennemfgart det stilskifte, der
allerede var undervejs under Angelos ledelse.

Arbejdet i vinmarkerne praktiseres efter baeredygtige, mil-
jevenlige og gkologiske metoder, der ogsa sigter mod at
bevare og @ge den omkringliggende naturs biodiversitet
og aestetik (landskabsbevaring), og Albino Rocca-vinbru-
get har Green Experience-certifikation.

Familien rader i 2024 over ca. 20 ha vinmarker, hvorfra
der laves ca. 135.000 flasker arligt. | 2017 introducerede
familien geering og maceration pa konkave geeringsfade

lavet af egetrae, og det resulterer i Barbareschi med mere

\ Al
blade og smidige tanniner. Hele Barbaresco-portefgl-
jen laves nu med moderat lange til lange macerationer
pa tini og lagres pa Stockinger-botti, og vinene har nu et
klassisk, opdateret traditionelt udtryk og har aldrig veeret
bedre.

www.albinorocca.com

— PIEMONTE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Chardonnay, Bertii DOC 2024/2025 0,75 6/pap Fa fl..Sommer 92,00
100% Chardonnay fra marken i Neive. Lagret 8 maneder pa stal.

Cortese, Langhe La Rocca DOC 2023 0,75 6/pap Ja 140,00
100% Cortese fra Loreto-marken i Barbaresco. Lagret 4 mdr. pa barriques.

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Barbaresco ”A.R.” DOCG 2023 0,75 6/pap Ja 137,00

100% Nebbiolo fra nytilplantninger i San Rocco Seno d’Elvio. Fadlagres i 24 mdr. pa tyske og gstrigske 20 hl. botti.

Barbaresco DOCG 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 196,00

100% Nebbiolo fra stokke i San Rocco Seno d’Elvio og Treiso. 24 mdr. pa tyske og @strigske 20 hl. botti.

Barbaresco Montersino DOCG 2020 0,75 6/pap Fa Flasker 229,00
Barbaresco Montersino DOCG 2021/22/23 0,75 6/pap JalJa/Efterar 240,00
100% Nebbiolo. Lagret 24 mdr. pa tyske og estrigske 20hl. botti.
Barbaresco Cotta DOCG 2018/2020 0,75 6/pap Fafl./Ja 222,00/252,00
Barbaresco Cotta DOCG 2021/22/23 0,75 6/pap Fa fl./Ja/Efterar 270,00
100% Nebbiolo fra stokke pa marken Cotta, som var en af de forste marker i Barbaresco der fik Cru-status. Lagret 24 mdr. pa tyske og @strigske 20 hl. botti.
Barbaresco Cotta Riserva DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 760,00
100% Nebbiolo fra stokke pa marken Cotta. Lagret 24 mdr. pa tyske og gstrigske 20hl botti. Flaskelagres yderligere i 24 mdr.
Barbaresco Ronchi DOCG 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 276,00
Barbaresco Ronchi DOCG 2023 0,75 6/pap Efterar 276,00
Barbaresco Ronchi DOCG Magnum 2017/20/21 1,50 6/pap Fafl. 547,00/614,00/646,00
100% Nebbiolo. Lagret 24 mdr. pa tyske og @strigske 20hl. botti. Fra argang 2013 30 mdr pa fade.
Barbaresco Ronchi Riserva DOCG 2020 0,75 6/owc Ja 760,00
100% Nebbiolo. Lagret 27 mdr. pa tyske og estrigske 20hl. botti.
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Barbaresco Ovello DOCG 2018/2020 0,75 6/pap Fa fl./lJa 228,00/258,00
Barbaresco Ovello DOCG 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 276,00
100% Nebbiolo. Lagret 24 mdr. pa tyske og gstrigske 20 hl. botti.
Barbaresco DOCG “Angelo” 2018 0,75 6/trae Ja 489,00
Barbaresco DOCG “Angelo” 2019/2020 0,75 6/trae JalJa 513,00
Barbaresco DOCG ”Angelo” Magnum 2017 1,50 1/owc Fa flasker 1.039,00
100% Nebbiolo. Meget lang gaeringsperiode pa hele 45-55 dage! Lagret 20 mdr. pa tyske og @strigske 20hl. botti.
DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Moscato d’Asti DOCG 2024/2025 0,75 12/pap Ja/Sommer 81,00

100% Moscato geeret pa staltank. Let perlende.




MAURO VEGLIO

MAURO VEGLIO

— PIEMONTE —

Annunziata i La Morra

Vinbruget blev grundlagt i 1992 og ligger i det skanne An-
nunziata di La Morra, ved siden af Elio Altares ejendom.
En del af Veglios tidlige succes skyldtes da ogsa venska-
bet med Elio Altare, og der var fokus pa arbejdet i mar-
kerne, der blev dyrket tilnaermet gkologisk, og der blev
grenthgstet for at reducere udbyttet og @ge kvaliteten.
Vinene blev skabt i den typiske Barolo Boys-stil med korte
macerationer og lagring pa delvist nye barriques, og det
gav frugtdrevne, fadfremheaevede og lokalitetstro Baroli.

Arealer og produktion voksede med arene, og vinene blev
anerkendt af den kritiske presse. Omkring 2010 begyndte
familien at @ge vinenes elegance og nedbringe fadpree-
get, og macerationstiderne blev sat lidt op, malolaktisk-
geering skiftede til stal, og andelen af nye fade blev sat
ned, og toastningsgraden skiftede fra medium til light.

12017 meddelte Mauro og Daniela, at Mauros nevg Ales-

sandro Veglio blev en del af vinbruget, og det skete for at
skabe nye muligheder og sikre arvefglgen. Det indebar
ogsa produktionsfilosofiske forandringer, og man begynd-
te at udskifte de horisontale rotofermentatorer med ter-
mostyrede vertikale gaeringstanke af stal. Baroli laves nu
med lange macerationer pa 20-25 dage til cru-vine, der
efterfglgende lagres i 24 maneder p& ca. 30% nye franske
Allier-barriques. Alle vine fremstilles med spontan gaering
af mosten med den vilde geer fra drueskindene, for at sik-
re det territoriale seerpreeg.

Seneste vin fra Mauro Veglio er en Barolo del Comune
di Serralunga d’Alba baseret pa druer fra MGA Lirano og
MGA Manocino. Aktuelt ejer vinbruget 22 ha vinmarker
og der laves ca. 120.000 flasker arligt, fordelt pa 11 vine.
Familien anser den gamle distinktion mellem traditionel
og moderne Barolo for foreeldet, fordi der nu ses en lang
reekke mellemformer, og de s@ger nu selv at skabe vine i
en frugtbetonet, men mere elegant stil, der udtrykker de
enkelte dyrkningslokaliteter.

Saledes er Mauro Veglio endnu et eksempel pa omradets
konstante udvikling, som vi registrerer hos mange af vo-
res leverandgrer. Det bliver saerdeles interessant at folge
de kommende argange.

www.mauroveglio.com

— PIEMONTE —

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Barbera d’Alba DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 101,00
100% Barbera fra La Morra. Lagret 6 mdr. pa staltanke og 2 mdr. pa brugte barriques..

Barbera d’Alba Cascina Nuova DOC 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 194,00
100% Barbera fra 40-50 ar gamle vinstokke i La Morra. Lagret 18 mdr. pa barriques (heraf 65% nye).

Langhe Nebbiolo DOC ”"Angelo” 2023/2024 0,75 6/pap Ja 118,00

100% Nebbiolo macereret i ca. 20 dage. Lagret kort pa brugte barriques. Ingen klaring eller filtrering.

Barolo DOCG 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 206,00
100% Nebbiolo fra Arborina og Gattera og Castelletto. Geeres 10-15 dage med skallerne. 15-20% nye barriques og 80-85% brugte barriques.

Barolo del Comune di Serralunga d’Alba DOCG  2020/22 0,75 6/pap Jal/Efterar 255,00
100% Nebbiolo fra MGA Manocino og MGA Lirano. 48 timers koldmaceration, 20-25 dages gaering med pump over og nedsunket hat mod slut. Malo pa stal. 24 mdr. pa botti

Barolo Arborina DOCG 2020/21/22 0,75 6/pap Fa fl./JalJa 296,00

100% Nebbiolo fra MGA Arborina. Koldmacereret 48 timer ved 10 grader. Geeres efterfglgende 20-25 dage med skallerne. Lagret 24 mdr. pa barriques (heraf 30% nye)

Barolo Castelletto DOCG 2020/21/22 0,75 6/pap JalFafl./lJa 296,00
100% Nebbiolo fra MGA Castelletto i Monforte. Koldmacereret 48 timer ved 10 grader. Geeres efterfalgende 20-25 dage med skaller. Lagret 24 mdr. pa barriques (30% nye).

Barolo Paiagallo DOCG 2020/21/22 0,75 6/pap JalFa fl.lJa 375,00

100% Nebbiolo fra MGA Paiagallo.Koldmacereret 48 timer ved 10 grader. Geeres efterfglgende 20-25 dage med skalllerne. Lagres 2 ar pa store 30 hl egefade.

Barolo Rocche del’Annunziata Riserva DOCG 2017/18/19 0,75 6/pap Fa fl./JalJa 530,00
100% Nebbiolo fra MGA Rocche dell’Annunziata. Koldmacereret 48 timer ved 10 grader. Gaeres 20-25 dage med skaller. Lagret 2 ar pa barriques (30% nye). Flaskelagres i 2,5 ar.




FRANCESCO VERSIO

FRANCESCO VERSIO

— PIEMONTE —

Francesco Versio er fadt i 1985 og er hjemhgrende i Nei-
ve di Barbaresco og han fremstillede de fgrste vine under
eget navn i 2013 og han er en af Langas fremadstormen-
de, unge producenter, med en mikroproduktion, der al-
lerede er sveert efterspurgt. Trods sin unge alder er han
imidlertid steerkt meriteret og har teoretisk og praktisk er-
faring pa hejeste niveau. Francesco var feerdiguddannet
fra @nolog-skolen i Alba i 2005 og har efterfglgende taget
en kandidatgrad i Vindyrkningens og @nologiens Tekno-
logi og Videnskab pa Universitetet i Torino.

| 2015 modtog Francesco den tredje udgave af den sa-

kaldte Giulio Gambelli award, som Italiens bedste unge
@nolog under 35 ar, en titel som en anden, meget stilska-
bende gnolog, hans gode ven Gian Luca Colombo havde
vundet aret tidligere. Francesco stoppede hos Giacosa
for at koncentrere sig om sin egen produktion af vine,
med udgangspunkt i sin families besiddelser pa to esti-
merede MGAer i Neive. Der er tale om to sammenhaen-
gende plots pa San Cristoforo og Curra med Nebbiolo da
Barbaresco og Francesco har fortalt af druerne fra San
Cristoforo giver en fastere, mere mineralsk Barbaresco,
mens druerne fra Curra, der kommer fra et varmere plot,
giver en fyldigere vin og de kompletterer saledes hinan-
den pa fremragende vis, og de blandes til en Barbaresco.
Parcellet pa San Cristoforo har gamle planter fra 1969,
men det har vaeret ngdvendigt at genplante markstykket
pa Curra, som sa har veeret ude af produktion, men der
har ogsa veeret andre benspaend. | det vanskelige ar 2014
blev hans hast reduceret med mere end 50%, i 2017 kun-

ne ingen af hans egne druer reddes grundet hagl og i
2018 blev hans parceller igen ramt af hagl, der reduce-
rede hgsten med omkring 30%. Francesco har imidlertid
veeret i stand til at indkgbe druer fra eksempelvis Rombo-
ne di Treiso og Starderi di Neive, saledes at han kunne
udnytte kapaciteten i sin meget lille cantina. |1 2017 frem-
stillede han sin fgrste Dogliani (Dolcetto di Dogliani), idet
han deler et markstykke her med Gian Luca Colombo, og
der er tale om en fortolkning af vintypen, som er anlagt
pa elegance, kompleksitet og stor drikbarhed, og dermed
skiller den sig ud fra de ofte meget alkoholtunge og "stort”
anlagte, koncentrerede og strukturerede vine, der oftest
ses herfra. Produktionen af denne vin er pa ca. 3000 fla-
sker arligt. Resultatet er overbevisende. Senest er der
ogsa kommet en mindre produktion af Barbera d’Alba til
fra udvalgte toplokaliteter i Neive.

Francesco dyrker sin jord gkologisk, men er ikke certi-
ficeret og han fremstiller Barbaresco i hvad man kunne
kalde en opdateret, traditionel stil og hans produktions-
filosofi har en del sammenfald med Gian Lucas, og det
er karakteristisk at helt moderne @nologiske indsigter
og et ideal om drikbarhed pa afgerende vis medformer
vinenes udtryk: Der er ingen fast opskrift, og tilgangen
afstemmes efter aret, men Barbaresco fremstilles ideelt
set med lang macerationstid, men ved ganske lav tempe-
ratur og bottilagring, men den beskedne meengde gar, at
der ud over en Stockinger- og en Gamba botte ogsa star
nogle fa brugte tonneaux i keelderen, saledes at fadene
kan fyldes.

Forelgbig har Francesco kapacitet til at fremstille ca.
3000 flasker om aret af en ualmindeligt velsmagende og
balanceret Barbaresco, men omplantninger og naturens
luner har givet variationer ud over det szedvanlige og
mens den fornemme 2017’er er lavet med indkgbte druer
fra Rombone di Treiso, fra en mark, hvis vineyard mana-
gement Francesco i gvrigt selv er ansvarlig for, sa er den
helt igennem vidunderlige 2018’er fra hans egne marker
og en lille andel af indkebte druer fra MGA Starderi, mere
repraesentativ for hvad man i fremtiden kan opleve herfra.
Meengderne er indtil videre begraensede, og vi forventer

derfor i perioder, at vi ikke er lagerferende pa alle vine.

— PIEMONTE —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Dolcetto Dogliani DOCG 2021/2023 0,75 6/pap Fa fl./Ja 99,00/101,00
100% Dolcetto fra 25 ar gamle stokke i Dogliani. Geeret pa stal.
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Barbera d’Alba DOC 2024 0,75 6/pap Ja 119,00
100% Barbera fra forskellige top-marker i Neive.
Langhe Nebbiolo DOC 2024 0,75 6/pap Ja 142,00
100% Nebbiolo.
Barbaresco DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 289,00
Barbaresco DOCG 2022 0,75 6/pap Ja 289,00
Barbaresco DOCG 2023 0,75 6/pap Ja 289,00

100% Nebbiolo - typisk fra plots fra de sammenhaengende marker San Cristoforo og Curra. Forholdsvis lang macereretion med lagring pa botti.
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Barolo del Comune di Serralunga d’Alba DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 289,00

100% Nebbiolo fra Gabutti-marken i Serralunga d’Alba. 35 dages maceration med efterfglgende lagring pa 25 hl fade.




ROBERTO VOERZIO

ROBERTO VOERZIO

— PIEMONTE —

Roberto Voerzio grundlagde denne ejendom i 1986 og ra-
der nu over ca. 10 ha vinmarker, hvorfra der produceres i
omegnen af 55.000 flasker. Ejendommen drives med stor
energi, entusiasme og kyndighed af den indsigtsfulde Ro-
berto og sgnnen Davide, og Voerzio synes at veere drevet
af en ubetvingelig leengsel og streeben efter kvalitet. Vine-
ne herfra demonstrerer, at han er en mesterlig contadino
og vinmager og som fortolker af Barolo fra nogle af om-
radets mest prestigigse marker overgas han af ingen og
matches af fa.

Hvad fremstillingen af Barolo angar regnes Roberto Voer-
zio af mange for modernist pa grund af sin brug af barriqu-
es m.v. Men sagen er naeppe sa enkel. Tilgangen forener
afgjort de traditionelle elementer med en mere moderne
indsigt og fremgangsmade: Arbejdet i marken gives hg-
jeste prioritet og tilgangen er ussedvanlig omhyggelig,
arbejdsintens og tidskreevende. Der foretages betydelig
gronthgstning for at holde hgstudbyttet lavt og udbytterne
for de respektive Baroli er blandt de laveste i omradet,
vanligvis mellem 22- 25 hi/ha. Det siges i skaeemt, at Ro-
berto skal lede efter druerne nar der skal hgstes.

Vinifikation sker med stor omhyggelighed og tilrettelaeg-
ges efter at bringe det bedste ud af hver cru og arets

foreliggende grundmateriale. Barolo macereres fra 20-25

dage, hvilket snarere skulle placere Voerzio blandt mere
traditionelle "Barolisti”, men hvad lagringen angar, har
Roberto forsggt sig med forskellige typer af opbevarings-
medier og kombinationer af disse. De senere ar har man
benyttet sig af en kombination af nye og brugte barriques,
hvor ogsa den malolaktiske gaering finder sted, hvilket af-
gjort ma ses som en moderne inspiration. Den mest af-
garende bestraebelse er imidlertid at skabe majestastiske
Baroli, der hver iszer udtrykker deres territorio og dermed
har en distinkt egenkarakter. Fra og med argang 2008
sker der dog en vigtig eendring. Her vil der ikke laengere
benyttes nye fade i Voerzios baroli, men en kombination
af 50% 15 hl fade og 50% brugte barriques.

Roberto og Davide har adgang til nogle af Barolos mest
fornemme marker, La Serra, Cerequio og Brunate i den
sydlige del af La Morra kommunen, hvor skellet til Baro-
lo kommunen starter. Faktisk bliver Cerequio og Brunate
begge skaret over, sa en lille del af markerne ligger i Ba-
rolo. Graensende fra syd op til Cerequio ligger Sarmassa,
som derfor ligger udelukkende i Barolo-kommunen. En lil-
le kilometer lzengere nordpa ligger Rocche dell Annunzia-
ta og Torriglione i den mellemste del af La Morra. Drager
man yderligere ca. 1% km nordpa finder man Capalot.
Alle disse marker er af ubestridelig Grand Cru kvalitet.
Feelles for disse Baroli er, at de er rene, balancerede og
fulde at ekstrakt, dramatisk udfoldende med hele den vif-
te, der kendetegner de ypperste udtryk for Nebbiolo.

Roberto Voerzio er absolut ikke interventionistisk i sin stil
og arbejder efter biodynamiske principper. Disse princip-
per fgres helt ud. Voerzio kunne ikke dramme om at kick-
starte geeringen af sine vine. Hvis en vin ikke gar i gang
af sig selv, laver han den slet ikke! Saledes er der naesten
hvert ar en eller flere vine han ikke producerer.

www.robertovoerzio.com

— PIEMONTE —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Dolcetto d’Alba Priavino DOC 2022 0,75 6/pap Ja 132,00
100% Dolcetto. Lagret 5 mdr. pa staltanke og 5-6 mdr. pa flaske.

Barbera d’Alba Cerreto DOC 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 192,00
100% Barbera lagret 12 mdr. pa brugte barriques, tonneaux samt 25 hl. fade.

Langhe Nebbiolo San Francesco/Fontanazza DOC 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 192,00
100% Nebbiolo fra San Francesco og Fontanazza-marker i La Morra. Lagret 12 mdr. pa tonneaux.

Barolo ”Le Viti di Livio” DOCG (Nyhed) 2022 0,75 6/pap Ja 376,00
100% Nebbiolo fra Fossati, Case Nere og La Serra og Boiolo. Lagret i 20-25 mdr. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%).

Barolo del Comune di La Morra DOCG 2020/21/22 0,75 6/owc Fa fl./Fa fl./Ja 685,00
Barolo del Comune di La Morra DOCG Magnum 2020/21/22 1,50 1/owc Fa fl./F& fl./F& fl. 1.583,00
100% Nebbiolo. 1/3 fra Boiolo-marken 2/3 fra markerne La Serra, Fossati og Case Nere. Lagret 20-25 mdr. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%).

Barolo La Serra DOCG 2019/2020 0,75 3/owc Fa fl./Ja 1.757,00
100% Nebbiolo fra La Serra-marken i La Morra. Lagret 20-25 mdr. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%).

Barolo Brunate DOCG 2021 0,75 3/owc Fa flasker 1.757,00
100% Nebbiolo fra Brunate-marken (La Morra — lidt Barolo). Lagret 20-25 mdr. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%).

Barolo Cerequio DOCG 2018 0,75 3/owc Fa flasker 1.645,00
Barolo Cerequio DOCG 2020/2021 0,75 3/owc Fa fl./Fa fl. 1.757,00
100% Nebbiolo fra Cerequio-marken. Lagret 20-25 mdr. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%).

Barolo Rocche del’Annunziata DOCG 2020/2021 0,75 3/owc Fa fl./Fa fl. 1.757,00
100% Nebbiolo fra Rocche-marken. Lagret 20-25 mdr. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%).

Barolo Fossati DOCG 2017 0,75 3/owc Ja 1.532,00
Barolo Fossati DOCG 2018 0,75 3/owc Ja 1.645,00
Barolo Fossati DOCG 2019/20/21 0,75 3/owc Fa fl./Ja/Fa fl. 1.757,00
100% Nebbiolo fra Fossati i Barolo. Lagret 20-25 mdt. pa brugte barriques (50%) og 15 hl. fade (50%)

Barolo Case Nere Riserva DOCG (10 Anni) 2012 0,75 3/owc Fa flasker 1.645,00
100% Nebbiolo fra Case Nere i La Morra. Lagret 24 mdr. pa barriques (30% nye) 8 mdr. pa stal og 7 ar pa flaske. Frigives forst efter 10 ar efter hgst.

Barolo Riserva RV 350 DOCG 2016 0,75 3/owc Fa flasker 3.500,00

100% Nebbiolo. | argang 2016 (ferste argang) 50% fra La Serra, 50% fra Fossati. 350 gram druer pr. stok. Produktion 1.200 fl. Fremover ogsa mix af 2 marker, ikke altid de samme.

Barbera d’Alba Ris. Pozzo del’Annunz. DOC Mg. 2016/2017 1,50 3/owc JalJa 2.343,00
100% Barbera fra Pozzo-marken i La Morra. Lagret 15 mdr. pa barriques (30% nye fade)

Barolo Sarmassa DOCG Magnum 2018 1,50 3/owc Fa flasker 3.063,00
Barolo Sarmassa DOCG Magnum 2020/2021 1,50 3/owc Fa fl./Fa fl. 3.513,00

100% Nebbiolo fra Sarmassa lagret 24 mdr. pa delvist nye barriques (30%).
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CA DEI| FRATI

— LOMBARDIET —

Dette vinbrug hgrer til neer byen Sirmione i Lombardiet,
ganske teet ved den sydlige ende af Garda-sgen. Egnen
er et yndet turistomrade og er bl.a. kendt for sin produk-
tion af hvide vine og milde, raffinerede jomfru-olivenoli-
er. Lugana di Sirmione ligger neer greensen til Veneto og
naermest i hjertet af produktionsomradet for Lugana DOC,
der blev oprettet i 1967. Vindyrkningsomraderne fordeler
sig mellem provinsen Brescia i regionen Lombardiet og
provinsen Verona i regionen Veneto. Navnet Ca dei Frati,
Munkenes hus, er ikke tilfeeldigt, men vidner om, at der

i flere arhundreder var et kloster pa stedet. Det er ogsa

dokumenteret, at der har veeret produceret vin her, helt
tilbage til i hvert fald 1782.

Felice dal Cero, der kom fra en vindyrkende familie naer
Verona, kgbte ejendommen i Lugana di Sirmione i 1939
og begyndte at dyrke vin. Hans s@n, Pietro dal Cero, var
med til at flaske den ferste Lugana fra Casa dei Frati,
senere omdgbt til Ca dei Frati. Nu er det Pietros voksne
barn Igino, Gian Franco og Anna Maria, der leder familie-
ejendommen, og vinbruget har i artier veeret et pejlemaer-
ke for vinene fra omradet.

Den grgnne drue Turbiana er Luganas seerlige bidrag til
vinverdenen. Den har historisk veeret kendt som Trebbia-
no di Lugana, og er teet beslaegtet med Trebbiano di Soa-
ve, der kendes fra Veneto, og de tre druesortsnavne ses
ogsa i disciplinaren, dvs den lovmaessige forordning, for

Lugana-vinene.

Hos Ca dei Frati omfattes Turbiana med stor veneration,
og vinbrugets identitet er teet knyttet til sorten. Den anven-
des til den staltanklagrede | Frati, som for familien udtryk-
ker de lokale dyrkningshabitater og druen i forening. Her
antager sorten sin typiske eeble-, abrikos- og mandelag-
tige karakter, mens den opnar sit mest ambitigse udtryk
i den diskret barriqueafstemte enkeltmarksvin Brolettino,
der fremviser en stgrre rigdom, dybde og eksotik.

Ca dei Frati dyrker dog ogsa andre druer, og der er en
fuld portefglje af hvide, rede og mousserende vine, en
rosato og en vino da uve stramature dolce, den sgde Tre
Filer, der bringer mindelser om honning og tgrret frugt: De
Botrytis-angrebne druer hgstes sent og terres for vinifika-
tion. Vi hjemtager et udvalg af familiens vine.

| den hvide staltankfremstillede Pratto forenes 50% Turbi-
ana med 25% Sauvignon og 25% Chardonnay til at skabe
en frisk, harmonisk og sanseudfordrende vin.

Den laksefarvede Rosa dei Frati er en velduftende og fri-
stende rosé, der far sin karakter fra 60% Groppello, 15%
Marzemino, 15% Sangiovese og 10% Barbera.

Cuvée dei Frati Metodo Classico Brut laves pa 90% Tur-
biana og 10% Chardonny. Den lagres 24 maneder pa de
dade geerceller og er en fortrinlig mousserende vin med
lokalt saerpraeg.

Rosso Ronchedone er mark, krydret og koncentreret, og
denne barrique-lagrede vin laves pa 45% af den lokale
Marzemino, 45% Sangiovese og 10% Cabernet Sauvig-
non.

Efter artusindskiftet realiserede den oprindeligt veronesi-
ske Dal Cero-familie en drgm, da de erhvervede 11 ha i

Valpolicella, hvorfra der fremstilles en magtfuld Amarone.

www.cadeifrati.it

— LOMBARDIET —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Lugana | Frati DOC 2025 0,75 6/pap Ja 102,00
Lugana | Frati DOC 2024/2025 0,375 6/pap Ja/Sommer 62,00
100% Turbiana. Lagret 6 mdr. pa staltanke og 2 mdr. pa flaske.

Vino Bianco Pratto 2021/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 127,00

50% Turbiana, 25% Sauvignon & 25% Chardonnay. Lagret 12 mdr. pa staltanke og 6 mdr. pa flaske.

Lugana Brolettino DOC 2023/2024 0,75 6/pap Fa Flasker/Ja 135,00/152,00

Lugana Brolettino DOC 2024 0,375 6/pap Ja 83,00
100% Turbiana. Lagret 10 mdr. pa barriques og 3 mdr. pa flaske.

HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Rosa dei Frati, Riviera del Garda Classico DOC 2025 0,75 6/pap Ja (Promotion-pris) 93,00
Rosa dei Frati, Riviera del Garda Classico DOC 2023/2025 0,375 6/pap Ja/Efterar 62,00

Groppello, Marzemino, Sangiovese & Barbera lagret 6 mdr. pa staltanke og 2 mdr. pa flaske.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Rosso Ronchedone 2022 0,75 6/pap Ja 144,00
Rosso Ronchedone 2022 0,375 6/pap Ja 85,00

Marzemino, Sangiovese og max 10% Cabernet Sauvignon. Lagret 14 mdr. pa barriques og 10 mdr. pa flaske.

Amarone della Valpolicella Pietro dal Cero DOCG 2019 0,75 6/pap Ja 407,00

Fremstillet pa Corvina, Corvinone, Rondinella og Croatina. Lagret 24 mdr. pa nye barriques og 12 maneder pa stal. Flaskelagres yderligere 24 mdr. pa flaske for frigivelse.

MOUSSERENDE HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Cuvée dei Frati Brut Metodo Classico VSQ NV 0,75 6/pap Ja 135,00

Metodo Classico. Turbiana (Lugana) og Chardonnay. Min. 36 mdr. sur lie og min. 4 mdr. pa flaske.

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Tre Filer, Vino da Uve Stramature Dolce 2021 0,375 6/pap Ja 106,00
Sent hgstet Turbiana (Lugana), Chardonnay og Sauvignon. Gzeres og lagres pa stal. Ligger 12-14 mdr. sur lie og efterfglgende 1 ar pa flaske.
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RONCO CALINO

— LOMBARDIET —

Ronco Calino er en af ltaliens fgrende producenter af
mousserende vin, som fremstilles efter Metodo Classico
(Champagne-metoden). Vinbruget hgrer til i Franciacor-
ta, som ligger i Lombardiet i Nordvestitalien. Paolo Radici
(1946-2024) kebte i 1996 en forladt ejendom neer lands-
byen Calino. Stedet havde tilhgrt den kendte, men netop
afdgde pianist Arturo Benedetti Michelangeli, og med til
selve landvillaen fulgte 10 ha velplacerede, omkringlig-
gende vinmarker, der omtales som en monocru.

Den amfiteaterlignende monocru er en del af det smukke,
bakkede landskab og er udlagt som en mosaik af forskel-
ligartede terroirs, der iseer er dediceret til de traditionelle
sorter i Franciacorta: Pinot Nero og Chardonnay. Marker-
ne har kglige, nordvendte eksponeringer, og det er ideelt
til produktion af mousserende vine: Dyrkningssaesonen
forleenges, og det giver druer med stgrre sammensat-
hed og et hgjere syreindhold, og briserne fra Lago d’lseo
holder planterne tarre. Det nedsaetter behovet for sprgj-
temidler, og det blev derfor naturligt at dyrke markerne
okologisk: Vinene har veeret certificeret gkologiske siden
2016-hgsten. Der laves ca. 80.000 flasker arligt, og Ron-
co Calino er et af omradets sma familie-vinbrug.

Paolo gnskede i begyndelsen at fremstille lidt vino di fa-
miglia, men blev overmandet af passion. Han byggede
en hgjteknologisk og miljgvenlig cantina omkring artu-
sindskiftet, og omgav sig med dygtige folk for at skabe et
menstervinbrug, hvor filosofien udtrykkes som: En stadig
streeben efter det fremragende. De nu 12,4 ha vinmarker
er opdelt i 8 cru’er, den oprindelige monocru er inddelt i 6

subcru’er, og der skelnes mellem 26 parceller, der adskil-
ler sig fra hinanden pa dimensioner som jord, undergrund,

e

haeldninger, kloner og rodstokke. Det betyder, at man kan
arbejde med preecisionsvindyrkning pa de enkelte loka-
liteter, hvorfra der altid laves separate vinifikationer, og
vinene udveaelges siden til de forskellige aftapninger.

Franciacorta er betegnelsen for den mousserende vin
fra omradet af samme navn, som det ogsa er tilfaeldet
med Champagne. Fremstillingsmaden er den samme,
med andengaering pa flaske: Franciacorta fra Ronco Ca-
lino frigives tidligst efter 30 maneders lagring pa de dede
geerceller, mens de mest sjeeldne aftapninger lagres i op
til 10-13 ar sui lieviti.

Franciacorta blev DOCG for mousserende vine i 1995, og
omradet regnes som det bedste for denne vintype i lta-
lien. Franciacorta domineres af kridtholdig moraenejord,
og familiens vine har mindelser om Champagne, men er
mindre syreholdige og er mere afrundede i frugten grun-
det det lidt mildere klima, men ikke pga. tilseetning af do-
sage: De laves med meget moderat eller ingen dosaggio,
typisk 0-1 g/liter.

Stilen er karakteristisk og har flere seserkender: Vinene er
anlagt for elegance, og er friske, livlige og stedtro. Fami-
lien kan lide den autolytiske karakter, der opstar i vine,
som ligger lang tid pa de dede geerceller for at vinde en
veerdsat tekstur og kompleksitet, og sa de typiske noter
af ngdder, brioche etc. Endelig er det vaerd at bemaerke,
at man foretraekker lidt mere Pinot Nero i de faerdige cu-
vee’er end det vanligvis ses i omradet, hvor Chardonnay
ellers dominerer.

www.roncocalino.it

— LOMBARDIET —

MOUSSERENDE H@ST LITER

ONITYD OINO

KASSE

PA LAGER

LISTEPRIS

Franciacorta Brut DOCG N.V. 0,75 6/pap Ja 160,00
Franciacorta Brut DOCG N.V. 1,50 3/pap Ja 329,00
80% Chardonnay & 20% Pinot Nero. 20% fadgaeres pa franske barriques. Ligger 30 mdr. sur lie.
Franciacorta Brut Satéen DOCG N.V. 0,75 6/pap Ja 187,00
100% Chardonnay. 30% af druerne fadgeeres pa fransk eg. Ligger min. 36 mdr. sur lie.
o)
o
=
: 0
O
)
=
i
L
(o]
Franciacorta Brut Nature DOCG 2019 0,75 6/pap Ja 216,00
Franciacorta Brut Nature DOCG 2020 0,75 6/pap Ja/Sommer 226,00
80% Chardonnay & 20% Pinot Nero. 30% fadgaeres pa franske barriques. Ligger min. 48 mdr. sur lie.
Franciacorta Brut Millesimato DOCG 2018 0,75 6/pap Ja 232,00
Franciacorta Brut Millesimato DOCG 2019 0,75 6/pap Sommer 235,00
65% Chardonnay & 35% Pinot Nero. 50% fadgaeres pa franske barriques (30% nye). Ligger min. 50 mdr. sur lie.
Franciacorta Brut Rosé DOCG Radijan N.V. 0,75 6/pap Ja 212,00
100% Pinot Nero. Ligger min. 36 mdr. sur lie. Lagres udelukkende pa stal.
Franc. Brut Ris. Pair Blanc de Noir DOCG 2013 0,75 6/pap Ja 431,00

100% Pinot Nero fra en szerligt udvalgt position. Geeret pa stal. Vinificeret ferste gang i 2013. Ligger 120 maneder sur lie og lagres mindst 6 maneder yderligere efter "sboccatura”.

Franciacorta Extra Brut Ris. Centoventi DOCG 2011 1,50

1/gave

70% Chardonnay & 30% Pinot Nero. 50% fadgeeres pa franske barriques (30% nye). Ligger 120 (centoventi) mdr. sur lie.

Ja

849,00
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ALPHA ZETA

— VENETO —

Winemaker Matt Thomson

Historien om Alpha Zeta gar tilbage til 1999, hvor den en-
gelske vinimportgr David Gleave MW og den anerkendte
newzealandske vinmager Matt Thomson stiftede firmaet.
Det hgrer til i Veneto i den nordgstlige del af Italien.

Formalet med samarbejdet var at fremstille en serie af
moderne, friske og frugtige hverdagsvine, som var pris-
maessigt overkommelige, men uden at ga pa kompromis
med kvalitet og typicitet. Et af de centrale elementer i stra-
tegien var at etablere samarbejde med lokale vindyrkere
for at fa adgang til det rette druemateriale. Det har bl.a.
betydet, at man har kunnet nedbringe udbytterne og sik-
re, at der handhgstes sunde, modne druer.

Resultatet er ar for ar en serie af kvalitetspreegede vine
primeert pa klassiske venetianske druesorter, lavet med
moderne udstyr og indsigt. Der er f.eks. investeret i sa-
kaldte mostkalere, der sikrer, at druemosten inden den

alkoholiske geering kan opbevares, sa aromaer og frisk-

hed bevares bedst muligt, og af samme grund vinificeres
der ved lave temperaturer. Man gnsker at fremstille rene,
preecise vine med varietalkarakter og primeerfrugtighed,
dvs. vine, der fremviser druernes naturlige, typiske aro-
maer og som repraesenterer det omrade, hvori de dyrkes.
Mange af de anvendte druer dyrkes i Valpantena, der lig-
ger i bakkedragene lidt nordgst for Verona, og det geelder
ogséa for de to hvidvine, som vi har valgt at hjemtage.

Chardonnay Veronese IGT "C” er velduftende og frugt-
dreven, og der geeres pa en kombination af stal og fransk
egetree. Masser af citrus-noter og sart hvid blomst. Tar
og spred - ideel som en svalende sommervin enten alene
eller til f.eks. fisk.

Den friske Pinot Grigio Terrapieno IGT "P” bringer min-
delser om ferskner og peerer, og den er harmonisk og let
drikbar med en lille fin fylde. Ogsa ter. En herlig og eerlig
vin.

Pa den rade side fgrer vi en enkelt Primitivo Puglia IGT
"La Masseria”, hvor druerne kommer fra et privatejet vin-
brug i Taranto pa Salento-halvgen. Druerne fortolkes til
en Primitivo, der er ren og frisk, men som samtidig afspej-
ler druen, der som her, kan give vine med en blgd, varm
brombaerdomineret fylde.

Alle flasker er lukket med skrueldg. Der er tale om meget
eerlige og karakterfulde vine, der alle befinder sig i et pris-

segment, der ellers sjaeldent begejstrer.

www.alphazetawines.com

— VENETO —

HVIDVIN (VENETO) H@ST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Chardonnay Veronese IGT ”C” 2025 0,75 6/pap Ja 50,00

100% Chardonnay. Druerne handplukkes. Halvdelen af mosten geeres pa store treefade. 1/3 af vinen gennemgar malolaktisk gaering.

VY1iZ VHd1Y

Pinot Grigio Terrapieno IGT ”P” 2025 0,75 6/pap Ja 57,00

100% Pinot Grigio fra marken Terrapieno i Valpantena. Druerne handplukkes. Lagret pa staltank.

RODVIN (PUGLIA) HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
La Masseria Puglia Primitivo IGT 2021/2023 0,75 6/pap Jal/Efterar 59,00

100% Primitivo fra Taranto-omradet. En del af vinen lagres kortvarigt pa egefade for at forage kompleksiteteten. Vinificeret og aftappet i Verona hos Alpha Zeta.
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BRIGALDARA

— VENETO —

Stefano Cesari er lidt som sine vine. Elegant, rolig, heflig
og med en indre balance. Faktisk har vi haft et godt gje
til denne herre og hans vine igennem flere ar. Ud over
et yderst sympatisk vaesen, har Signor Cesaris vine altid
staet for os som genergse med en lidt markere frugt end
vi maske er vant til og et umiskendeligt "appassimento”
aftryk.

f@‘j:lll':::
i |":":':':' i

:':Illlf:ll:l':'?;ll':j:ll
| III ':'!I'IW’:

Huset ligger lidt uden for landsbyen San Floriano, i hjertet
af det der betegnes som Valpolicella Classico omradet.
Beliggende pa en sken bakke ved indgangen til Mara-
nodalen, ligger den smukke villa fra 1400- tallet omgivet
af marker og oliventraeer. Bag hovedhuset ligger firmaets
vineri velintegreret i landskabet og med selve vinkeelde-
ren under jordens overflade. Huset har vaeret i familien
Cesaris eje siden 1929 og der er blevet tappet vin un-
der eget navn siden 1979. Producenten betoner selv, at
man ikke kgber druer eller vin til produktionen af de godt
250.000 flasker, der arlig bliver produceret fra de 50 ha.
De toneangivende druer er Corvinone, Corvina og Rondi-
nella. Ogsa lidt Sangiovese finder vej til et par af vinene.

Stefano Cesari leegger ikke skjul pa, at han godt kunne
have forgget produktionen betydeligt gennem de senere
ar. Grunden til at han er afstaet fra dette, skal findes i hans
credo om en sakaldt organisk vaekst, hvor man respekte-
rer den naturlige veekst, dvs. opnar balance mellem stok-

kenes alder og sterrelsen af produktionen. Firmaet an-
giver selv de ret betydelige skovomrader man besidder,
som et veesentligt bidrag til omradets biodiversitet, hvor
man tillige har en lille produktion af sorte sommertrgfler.

Navnet Brigaldara stammer fra 1400-tallet, og refererer til
en klynge garde, familien Cesaris villa, samt de omkring-
liggende marker. Man har mere end 80 ars erfaring i at
fortolke terroiret fra deres vingard. Husets filosofi har altid

Case Vecie pa toppen af det kuperede terraen

veeret at producere kvalitetsvine, der er repraesentative
for jorden hvori de er blevet til. Man tilstraeber en balance
i markerne og overproducerer ikke, i et omrade der ellers
er kendetegnet ved et ret intensivt landbrug.

Deres vine er ikke overgjorte, men fyldige, komplekse og
saftige. Der benyttes bade sma og store fade i produktio-
nen. Husets unge Valpolicella lagrer primzert pa staltanke,
oftest med en meget kort afrunding pa store fade. Husets
Ripasso lagres pa store 25 hl. fade. Amarone Classico
lagres et ar pa barriques og to ar pa store fade, for ikke
at give et for tydeligt aftryk af fad. Topmarken er den 7 ha
store mark Case Vecie, beliggende naer landsbyen Grez-
zana. Den har et unikt mikroklima i en hgjde af 450 me-
ter 0.h.o. med noget neer perfekt haeldning. Brigaldaras
Amarone-vine kan sagtens drikkes unge, men de udvikler
sig ogsa fantastisk over tid. Brigaldara szelger ogsa lidt
eeldre argange.

www.brigaldara.it

— VENETO —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Valpolicella DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sommer 75,00
40% Corvina, 20% Corvinone, 40% Rondinella, Molinara og Sangiovese fra marker tilplantet i 1970 og 1980. Lagret pa stal.

Valpolicella DOC 2024 0,375 12/pap Ja 45,00
40% Corvina, 20% Corvinone, 40% Rondinella, Molinara og Sangiovese fra marker tilplantet i 1970 og 1980. Lagret pa stal.
Valpolicella Superiore Case Vecie DOC 2022/2023 0,75 6/pap Fa fl.lJa 86,00

40% Corvina, 40% Corvinone og 20% Rondinella. Temperaturkontrolleret fermentation med skaller. Lagres 1 ar pa 25 hl slavonske fade.
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Ripasso della Valpolicella Superiore DOC 2024 0,75 6/pap Ja 94,00

40% Corvina, 30% Corvinone , 20% Rondinella & 10% uspecif. 2. geering i 5 dage pa kvaset fra Amaroneproduktionen. Lagres pa stal og botti.

Ripasso della Valpolicella Superiore DOC MG 2023/2024 1,50 1/gave JalEfterar 199,00

40% Corvina, 30% Corvinone , 20% Rondinella & 10% uspecif. 2. geering i 5 dage pa kvaset fra Amaroneproduktionen. Lagres pa stal og botti. Pakket enkeltvis i gavekarton.

Amarone della Valpolicella Cavolo DOCG 2020/2021 0,75 6/pap JalEfterar 189,00
50% Corvinone, 20% Corvina, 20% Rondinella & 10% uspecif. Tarring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 1 ar pa barriques og 2 ar pa botti.

Amarone della Valpolicella Cavolo DOCG 2020/2021 0,375 12/pap JalEfterar 109,00

50% Corvinone, 20% Corvina, 20% Rondinella & 10% uspecif. Tarring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 1 ar pa barriques og 2 ar pa botti.

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019/2020 0,75 6/pap Ja/Efterar 239,00

50% Corvinone, 20% Corvina, 20% Rondinella & 10% uspecif. Tarring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 1 ar pa barriques og 2 ar pa botti.

Amarone della Valpolicella Classico DOCG MG 2017/2020 1,50 6/pap Ja/Efterar 407,00/485,00

50% Corvinone, 20% Corvina, 20% Rondinella & 10% uspecif. Terring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 1 ar pa barriques og 2 ar pa botti.

Amarone della Valpolicella Case Vecie DOCG 2018/2020 0,75 6/pap Jal/Efterar 287,00
40% Corvinone, 30% Corvina, 15% Rondinella & 15% Uspecif. Terring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 2 ar pa barriques og 3 ar pa botti.
Amarone della Valpolicella Case Vecie DOCG MG 2015 1,50 6/pap Ja 532,00
40% Corvinone, 30% Corvina, 15% Rondinella & 15% Uspecif. Terring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 2 ar pa barriques og 3 ar pa botti.
Amarone della Valpolicella Riserva DOCG 2011 0,75 6/pap Fa flasker 522,00
Amarone della Valpolicella Riserva DOCG MG 2012 1,50 1/owc Fa flasker 890,00

55% Corvina, 25% Corvinone, 20% Rondinella. Gaeret med 2 x daglige pump over og delestage midtvejs i geeringsperiode. Lagret 3 ar pa barriques og 2 ar pa botti.

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Recioto della Valpolicella Classico DOCG 2021/2023 0,375 12/pap Ja/Efterar 123,00

40% Corvina, 20% Corvinone, 40% Molinara & Sangiovese. Tarring af druer i abent “fruttaio”. Lagret 2 ar pa slavonske botti.

GRAPPA VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Grappa di Amarone 43% 0,50 6/pap Ja 224,00

Grappa pa Amarone fra Brigaldara, fadlagret. Lakforseglet.




MARSURET

MARSURET

— VENETO —

Marsuret er kendt for sin kvalitetsproduktion af Prosecco.
Ejendommen blev grundlagt i 1936 af Agostino Marsu-
ra, og Marsuret er det historiske kaelenavn for familien.
Vinbruget ligger i kommunen Valdobbiadene i regionen
Veneto i den nordgstlige del af Italien. Valdobbiadene
ligger nedenfor de dolomitiske alper og det kglige klima
i omradet giver seerligt fordelagtige betingelser for dyrk-
ningen af druesorten Glera, der tidligere ogsa var kendt
som Prosecco.

Prosecco er ogsa navnet pa et vinomrade, der ligger ca.
150 km vest for landsbyen af samme navn, og pa en reek-
ke vintyper, hvoraf de mousserende vine er langt de mest
kendte, og her skal Glera indg&d med mindst 85%. Det er
en grgn og ret neutral druesort, der modner relativt sent,
og den har et hgjt indhold af syre, der ger den velegnet il
fremstillingen af mousserende vine. Aromatisk giver Gle-
ra iseer sarte florale noter og et distinkt eeblepreeg, men
noter i retning af peere eller hvid fersken opleves ogsa.
Otte andre navngivne druer kan iblandes, og det vil i givet
fald eendre vinens udtryk.

Ordet Prosecco anvendes for fgrste gang om en vin hos
Aureliano Acanti i 1754. Her lyder det: .. og nu vil jeg ger-
ne veede min mund med aebleduftende Prosecco. Man
bemeerker her, at Acanti pa en enkel made formar at for-
midle vinens (Gleras) grundkarakter, og Prosecco om-
tales siden med veneration ogsa som "Piscia d’Angelo”,
engletis, og vintypen nyder en stor popularitet i Italien og
pa mange eksportmarkeder. Vinene kan drikkes i egen
ret, og anvendes ofte til italienske drinks, og mange ken-
der f.eks. de klassiske Bellini- og Spritz-cocktails.

Marsuret har en lang tradition for at dyrke vin i Valdob-
biadenes pittoreske, grenkledte bakker. Den fysiske
ejendom er ekspanderet siden grundleeggelsen, og vin-
markernes antal og arealer er ogsa gget. Aktuelt er det
Agostinos sgn Ermes, der leder virksomheden med bade
entusiasme og dygtighed, og hans sgnner Alessio og En-
rique spiller stadig mere fremtreedende roller for familie-
vinbrugets aktiviteter.

Alt er lagt an pa kvalitetsproduktion og det bemaerkes i
markportefgljens sammensaetning og i forhold til alle pro-
cesser i vinmarkerne og i den teknologisk helt opdaterede
kaelder. Familien har to baeredygtighedscertifikationer og
arbejder med sakaldt integreret produktion, IP, der er et
produktionskoncept, der fremmer god dyrkningspraksis i
henhold til regionale standarder.

Marsuret ejer ca. 40 ha vinmarksjord i de bedste omra-
der af Valdobbiadene DOCG, og 15 ha i Prosecco DOC
Treviso. Lokaliteternes unikke placeringer, mesoklimaer
og jordbundsprofiler bidrager til overraskende forskellig-
artede vine, men ogsa variationer i produktionsmetoder
og valg af terhedsgrader mv. er med til at give diversitet
og en attraktiv spredning i priser og kvaliteter. Prosecco
anprises vanligvis for deres friske, primeerfrugtige aroma-
er, og laves derfor pa Charmat-Martinotti-metoden, hvor
andengzeringen foregar pa termostyrede tryktanke af stal
(autoclaver), hvilket ogsa giver mere prisrimelige vine.

Prosecco er blevet en af de mest populzaere mousserende
vine de senere ar. Kvaliteten kan veere meget svingende.

De bedste kvaliteter kommer typisk fra Valdobbiadene og
Conegliano. Disse to omrader er saerdeles fragmentere-
de og opdelt i sma besiddelser, der i gennemsnit er pa lidt
over en hektar. Specielt de smukke og bakkede landska-
ber i kommunerne i Valdobbiadene udmaerker sig ved at
lave sprgde og spaendstige mousserende vine, med en
god syre og en delikat, naesten mineralsk frugt.

www.marsuret.it

— VENETO —

MOUSSERENDE (MARSURET) HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Cuvée Brut Trentasei IGT NV 0,75 6/pap Ja 59,00
Primeert Glera samt llidt Chardonnay. 9 gram restsukker/liter.

=

by

==

w

= .\5;—.

= =

m

-]

-

Prosecco Treviso L’Ars Brut DOC NV 0,75 6/pap Ja 68,00
100% Glera. 10 gram restsukker/liter.
Prosecco Treviso Rosé Brut Millesimato DOC 2024 0,75 6/pap Ja 70,00
80% Glera og 20% Pinot Nero. 9-10 gram restsukker/liter.

Prosecco di Valdobb. Sup. Brut DOCG, San Boldo NV 0,75 6/pap Ja 80,00

100% Glera. 9 gram restsukkerl/liter.
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Prosecco di Valdobb. Sup. Brut DOCG, Rive di Guia NV 0,75 6/pap Ja 91,00
100%. Med kun 4 gram restsukker/liter er dette Marsurets mest tarre udgave. Kan ogsa kategoriseres som extra brut.

MOUSSERENDE (CARBONCINE) HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Prosecco Treviso Brut DOC (Nyhed) NV 0,75 6/pap Ja 60,00

100% Glera. 11 gram restsukker/liter.
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PIEROPAN

PIEROPAN

— VENETO —

| 2018 kunne Pieropan fejre, at de har produceret vin fra
Venetoregionen i 50 argange. | 70’erne hvor markedet
blev oversveammet med ligegyldig og intetsigende Soave
fra store negociants, koncentrerede Pieropan sig om at
kabe jord pa de bedst placerede cru’er og har i dag ca.
27 ha. Det var helt i overensstemmelse med Leonildos
overbevisning om at god vin starter i marken. Denne stra-
tegi har tilsyneladende baret frugt, i hvert fald befinder
Pieropans vine sig i dag i en klasse for sig.

Specielt de to enkeltmarks Soave Calvarino og La Rocca
er fremragende, og fremhaeves ofte af den italienske og
internationale presse som arketyper pa rigtig Soave. Beg-
ge vine har ogsa vist en glimrende evne til at lagres. La
Rocca virker ofte en anelse federe og mere cremet, hvor
Calvarino ofte virker lidt mere syrefast og frugtrig. Netop
Calvarino var en af Italiens farste cru’er. Farste argang
var 1972. Vinguruen Veronelli opdagede, at Leonildo af-
tappede denne vin for sig og undrede sig. Grunden hertil
var naturligvis, at denne vin havde andre karakteristika,
da den kom fra den marke lavaholdige jord. Omvendt er
La Roccas jord hvid og kalkholdig. Den almindelige Soa-
ve er et palideligt glas vin og til stadighed et af vore 'be-
stbuys’.

Det er beundringsvaerdigt, nar der bliver lavet flotte hvid-
vine pa italienske druer, i en tid hvor de internationale
sorter er overalt. Ud over de tre Soave laver Pieropan i
dag en s@d vin: Le Colombare Recioto di Soave (100%
Garganega).

Som noget forholdsvis nyt er Pieropan begyndt at produ-
cere vine baseret pa rede druer fra Valpolicella-zonen.
Baseret pa kvaliteten af deres hvide, har vi haft store
forventninger til deres Valpolicella-vine og de ma siges

at veere blevet indfriet. Druerne er Corvina, Corvinone,
Rondinella og Croatina.

Dario Pieropan i kaelderen i deres nye domicil

Ghes er en forfriskende mousserende rosé baseret pa
100% Corvina. Meget fine lyse baer nuancer kombineret
med god saftighed gar Ghes seerdeles attraktiv. Ruber-
pan er en klassisk, rank Valpolicella med lys baerfrugt.
Den er nu klassificeret som Valpolicella Superiore. | 2010
introducerede Pieropan deres Amarone. Den er karakte-
riseret ved at have meget karakter af omradet lllasi hvor
druerne dyrkes. Frugten er saledes forventeligt meget
koncentreret men kombineret med en sjalden elegan-
ce, der skjuler Amaronens ret hgje alkohol. Det krydrede
element fra omradet treeder ogsa tydeligt igennem i bade
duft og smag. Bade Pieropans hvide og rgde vine er cer-
tificeret gkologiske fra hhv. argang 2016 og 2013.

www.pieropan.it

— VENETO —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Soave Classico DOC 2025 0,75 12/pap Ja 79,00
Soave Classico DOC 2024/2025 0,375 12/pap Ja/Sommer 49,00
90% Garganega & 10% Trebbiano di Soave. Lagret 12 mdr. pa glasfiberbeklzedte cementfade.

Soave Classico Calvarino DOC 2023/2024 0,75 6/pap JalJa 132,00
Soave Classico Calvarino DOC MG 2017 1,50 1/gave Ja 237,00
Soave Classico Calvarino DOC (Late Release) 2012 0,75 6/owc Fa flasker 316,00
Soave Classico Calvarino DOC (Late Release) 2011 0,75 6/owc Fa flasker 373,00
70% Garganega & 30% Trebbiano di Soave lagret pa glasfiberbekleedte cementfade.

Calvarino 5 Collection, Bianco Veronese IGT 2008-2012 0,75 3/owc Fa flasker 410,00
70% Garganega & 30% Trebbiano di Soave lagret pa stal. Et mix af argange 2008-2012. Et helt szerligt produkt. Selv yngste argang er 10 ar gammel!

Soave Classico La Rocca DOC 2024 0,75 6/pap Ja 191,00
Soave Classico La Rocca DOC MG 2022/2023 1,50 1/gave JalJa 372,00/395,00
Soave Classico La Rocca DOC (Late Release) 2012 0,75 6/owc Fa flasker 305,00
Soave Classico La Rocca DOC (Late Release) 2011 0,75 6/owc Fa flasker 373,00

100% Garganega lagret 12 mdr. pa botti (store egetraesfade).

ROSE (MOUSSERENDE) HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Ghes Spumante Brut 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sommer 96,00
100% Corvina.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
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Valpolicella Superiore Ruberpan DOC 2022/2023 0,75 6/pap JalJa 123,00

Fremstillet af Corvinone, Corvina Veronese, Rondinella og Croatina. Lagret 24 mdr. pa tonneaux.

Amarone della Valp. Ris. V. Garzon DOCG 2019 0,75 6/pap Ja 286,00
Amarone della Valp. Vigna Garzon DOCG MG 2013 1,50 1/gave Ja 555,00

Fremstillet af Corvina, Corvinone & Rondinella. Lagret 36 mdr. pa store fade samt 24 mdr. pa flaske. Er blevet "riserva” fra og med argang 2017 med et ars ekstra flaskelagring.

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Recioto di Soave Le Colombare DOCG 2021 0,50 6/pap Ja 171,00

100% Garganega. Druerne bliver torret i ca. 150 dage og derefter presset. Vinen er lagret 24 mdr. pa botti (store egetreesfade pa 20 hl.) og flaskelagret i yderligere 12 mdr.
Vinen har ca. 100 gr. restsukker/liter.




TRENTINO-ALTO ADIGE TRENTINO/ALTO ADIGE

CASTEL JUVAL.......o, 60

KURTATSCH+FLEIN (DRUESAFT). 62
MANINCOR = & 64

OSTRIG

Brunico ™

VENETO

1% Ato Adigessidtirol (DOC)

20 Casteller (DOC) [Z] rentino 0OC)

m Lago d Caldaro/Kalterersee (DOC) - Trento (DOC)

BAl eroldego Rotaliano (DOC) [Z1 vaidadigefEtschtater (DOC)

LOMBARDIET

© Adriat Vinimport a/s

59



CASTEL JUVAL (ALTO ADIGE)

CASTEL JUVAL (ALTO ADIGE)

— TRENTINO/ALTO ADIGE —

Dette bjergvinbrug blev grundlagt af Reinhold Messner
og hans forvaltere, aegteparret Gisela og Martin Aurich
i 1992. Siden 2024 drives vinbruget af aegteparret Rap-
hael og Christine Burki, der med stor vinerfaring fra bl.a.
Schweiz, har forfinet produktionen yderligere.

Vinbruget kendes ogsa som Azienda Agricola Unterortl
— Castel Juval. Ejendommen er forbundet til middelal-
derborgen Castel Juval, der fgrste gang omtales i 1278,
og borgkomplekset blev erhvervet af Reinhold Messner i
1983. Det velbevarede faestningsveerk ligger lige ved ind-
gangen til Val Senales (Schnalstal) i Val Venosta (Vinsch-
gau), i kommunen Castelbello-Ciardes (Kastbell-Tschars).
Denne kommune ligger i provinsen Bolzano i regionen
Alto Adige, der ogsa kendes som Sydtyrol, og herer til i
den nordlige del af Italien. Castel Juval kendes ogsa som
Schloss Juval, og ligger pa toppen af Monte di Giove, ca.
1000 moh, og det har faet sit navn fra det latinske "Mons
Jovis”, Jupiters bjerg.

Vingarden ligger pa de stejle skraninger nedenfor Castel
Juval, som ogsa er det navn, der anvendes pa vinenes
stemningsmaettede etiketter, der fremviser borgen i sin
omgivelse. Druerne dyrkes pa Juval-bakkeskraningen i
620-850 meters hgjde, og de farste tilplantninger er fra
1991. Fra ca. 4,3 ha vinmarker laves der ca. 30.000 fla-
sker vin arligt, fordelt pa 11 etiketter. Der dyrkes fortrinsvis
Pinot Bianco, Miiller-Thurgau, Riesling og Pinot Nero, og
markerne indrammes af knejsende gnejs-klippevaegge,
der er med til at sikre et stabilt mesoklima.

Den granitholdige jord, der ligger over gnejs-grundfjeldet,
varmes hurtigt op, og skraningen har en ideel sydgstlig
eksponering, der giver hgje dagtemperaturer, kglige naet-
ter, og dalens vinde er med il at give unikke dyrkningsste-
der. En stor udfordring her er, at det ikke regner sa ofte og
i s& store meengder, og derfor ma man lede vand til mar-
kerne fra sma kanaler, der stammer tilbage fra antikken.

Vinmarkerne har gkologisk certifikation, og beeredygtig-
hed samt udviklingen af biodiversitet over og under jorden

har en hgj prioritet. Skréningen favoriserer fremstillingen
af friske, krystalklare, mineralske vine, der fortrinsvis laves
pa stal, men store botti ses ogsa. Pinot Bianco (Weiss-
burgunder) og Riesling laves med en kort maceration i
pressen og gennemgar typisk ikke malolaktisk geering,
idet man gnsker at bevare en pirrende friskhed i vinene.
Pinot Bianco giver fristende, ranke og besnaerende vine
med karakter og transparens, og Riesling Gletschersch-
liff fremstilles med druer fra de yngste planter, der giver
vinen en indtagende frugtighed. Riesling Unterortl laves
med druer fra mindst 20 &r gamle planter, og har en star-
re ekstrakt, rigdom og mineralitet. Riesling Windbichel
fremstilles med druer fra den hgjestbeliggende og mest
vindudsatte lokation, og jorden her er meget klippeholdig,
og det er Castel Juvals mest overdadige og intense Ries-
ling. Det er vine, der smager godt fra frigivelsen, men isaer
Riesling-vinene vinder i karakter med blot fa ars lagring.

Helt generelt er der tale om vine med enorm transparens
og elegance - alle med staerk fokus pa syrefasthed, slank-
hed og mineralitet.

www.unterortl.it

— TRENTINO/ALTO ADIGE —

AV HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Riesling Gletscherschliff DOP 2025 0,75 6/pap Juli 124,00

100% Riesling. Fa timers maceration med skind i pressen, herefter koldgaering med naturlige geerstammer fra skallerne pa stal. Ligger sur lie i 5-8 maneder.
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Riesling Unterortl DOP 2025 0,75 6/pap Juli 195,00

100% Riesling fra +20 ar gamle stokke. Fa timers maceration med skind i pressen, herefter koldgaering med naturlige geerstammer fra skallerne pa stal. Ligger sur lie i 5-8 maneder.

Riesling Windbichel DOP 2023/2024 0,75 6/pap Fa fl./Juli 252,00/259,00

100% Riesling fra marken Windbichel. Fa timers maceration med skind i pressen, herefter koldgaering med naturlige geerstammer fra skallerne pa stal. Ligger sur lie i 5-8 maneder.

Weissburgunder/Pinot Bianco DOP 2023/2024 0,75 6/pap JalJa 122,00/124,00
Weissburgunder/Pinot Bianco DOP 2025 0,75 6/pap Juli 128,00
100% Weissburgunder (Pinort Bianco). Fa timers maceration med skind i pressen, herefter koldgeering med naturlige gaerstammer fra skallerne pa stal. Ligger sur lie i 5-8 maneder.
Weissburgunder/Pinot B. Himmelsleiter DOP 2022/2023 0,75 6/pap JalJa 186,00/188,00
Weissburgunder/Pinot B. Himmelsleiter DOP 2024 0,75 6/pap Juli 188,00

100% Weissburgunder (Pinot Bianco). Fa timers maceration med skind i pressen, herefter koldgaering med naturlige gaerstammer pa akaciefade. Ligger sur lie i 5-8 maneder.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Pinot Nero Riserva 2021/2022 0,75 6/pap Fa fl./Juli 202,00

100% Pinot Nero. Gaeres pa stal, druer presses naensomt og mosten hviler pa kvaset i op til 14 dage. Lagres herefter pa egetreesfade og store akaciefade i 12 maneder.




KURTATSCH (ALTO ADIGE)

KURTATSCH (ALTO ADIGE)

— TRENTINO/ALTO ADIGE —

Kellerei Kurtatsch

| 333 meters hgjde ligger den lille sydtyrolske by Cortac-
cia (Kurtatsch pa tysk) med blot 2.200 indbyggere. Her
ligger det veletablerede Kellerei Kurtatsch - et serigst ko-
operativ med 190 leverandgrer, der betales ud fra kvali-
teten af ramaterialet og ikke ud fra maengden. Der rades
i alt over 190 ha, hvoraf 70% hastes lokalt i Kurtatsch.
Der vinificeres altid terroir-specifikt, dvs. at druerne fra de
forskellige marker vinificeres hver for sig. Man har stort
fokus pa beeredygtighed og arbejder Ilabende med at mi-
nimere miljgpavirkningen bedst muligt.

Markerne der hgstes fra ligger mellem 220-900 meters
hgjde med variende jordbundsforhold, hvor isaer forholdet
mellem sand og ler skifter meget afhaengigt af beliggen-
heden. Generelt er omradet domineret af alpint-kontinen-
talt klima med indslag fra middelhavets pavirkning. Typisk
er der relativt store forskelle pa dag- og nattemperaturer
og kelige nedadgaende vinde fra "Mendel’-bjergene, som
bringer balance i vinmarkerne pa de varmeste dage. Der
er solskin i Kurtatsch hele 300 dage om aret i gennemsnit.

| spidsen for Kurtatch finder vi Andreas Kofler, som sam-
men med sine gvrige ansatte udger et ungt, moderne og
dynamisk team, der har formaet at udvikle og hgjne kva-
liteten konstant gennem arene. Erwin Carli aflgste i 2022
Othmar Dona som den nye kaeldermester/winemaker.
Erwin Carli har veeret hos Kurtatch siden 2013.

Vi hjemtager en raekke hvide og r@de vine fra Kurtatsch,
bade staltanklagrede og fadlagrede. Kendetegnende for
alle vine er den gennemgaende rene og druetypiske ka-
rakter. De hvide forekommer balancerede og velafstemte
uanset druetype. De r@gde vine er elegante, saftige og lige

Glen som er en af de bedste positioner for Pinot Nero
sa overbevisende med winemakerens sikre handelag.

P& den hvide side preesenterer vi koldgeeret og stal-
tank-lagret Pinot Grigio, Sauvignon, Gewdlrztraminer og
Chardonnay fra basisserien Selection Line. Alle disse
vine modner pa geeren (ligger sur lie) i en periode og har
overraskende god fylde. Fra serien Terroir Line mgder du
Chardonnay Riserva Freienfeld som til gengeeld geeres
og lagres pa tree samt gennemgar delvis malolaktisk gae-
ring. En derfor mere alvorlig vin med endnu mere fylde og
kompleksitet, der stilmeessigt vel mest traekker over mod
Bourgogne.

Radvinene udggres p.t. af tre typer Pinot Nero. En mere
enkel og ligetil fra basisserien samt to Riserva’er fra Ter-
roir-serien; Glen og Mazon. Begge vine refererer til lo-
kaliterne af samme navn, der gar for at vaere de bedste
omrader for Pinot Nero i Alto Adige - og maske de bedste
i hele Italien. Begge skgnne vine med masser af typisitet,
dybde og charme.

Ud over klassisk vinproduktion har Kurtatsch, sammen
med en gstrigsk og en tysk vinproducent, skabt samar-
bejdet “Flein”, hvor de hver iszer fremstiller fremstiller de-
res egne druebaserede saftprodukter — alle med feelles
grafisk udtryk for at understotte det feelles projekt. For
Kurtatsch’'s vedkommende drejer det sig p.t. om to for-
skellige typer Traubensaft (druesaft) af hgjeste kvalitet.
Der er tale om 100% naturlig ugeeret saft, der blot er past-
euriseret. Helt uden tilsaetningsstoffer. Alle produkter er
veganske og indeholder 0% alkohol.

www.kellerei-kurtatsch.it

— TRENTINO/ALTO ADIGE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Pinot Grigio Alto Adige DOC 2025 0,75 6/pap Ja 87,00

100% Pinot Grigio. Gaeret pa temperaturkontrolleret staltanke med eferfalgende modning sur lie.

Sauvignon Alto Adige DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sommer 90,00/91,00

100% Sauvignon fra marker beliggende ml. 450-600 meters hgjde. Meget kort maceration pa temperaturkontrolleret stal med efterfelgende modning sur lie.

Chardonnay Caliz Alto Adige DOC 2025 0,75 6/pap Ja 91,00

100% Chardonnay fra marker beliggende ml. 250-400 meters hgjde. Gaeres delvist pa temperaturkontrolleret stal og store egetraesfade med efterfelgende lagring sur lie (pa stal).

Gewiirztraminer Arenis Alto Adige DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Sommer 101,00

100% Gewdiztraminer fra marker beliggende i 300-400 meters hgjde. Kort koldmaceration under presning med fortsat geering pa temperaturkontrolleret stal. Modner sur lie (stal).

Chardonnay Riserva Freienfeld A.A. DOC 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Sommer 227,00

100% Chardonnay. Geeres og lagres pa barriques (med batonnage og delvis malo) i 12 mdr. Lagrer herefter sur lie pa store egefade i 6 maneder og flaskelagres i 6 maneder.

MOUSSERENDE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
600 Blanc de Blanc Riserva Extra Brut 2019 0,75 6/pap Ja 237,00

100% Chardonnay fra marker ved Penon i 600 meters hgjde. Soft press, 80% gaeres pa stal og 20% pa brugte barriques med batonnage. 2. gzering pa flaske - ligger sur lie 55 maneder.

RGDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Pinot Nero Alto Adige DOC 2025 0,75 6/pap Ja 104,00

100% Pinot Nero fra marker beliggende ml. 400-650 meters hgjde. En kort koldmaceration pa temperaturkontrolleret stal efterfulgt af malolaktisk gaering og modning pa cement.

Pinot Nero Riserva Glen Alto Adige DOC 2022/2023 0,75 6/pap Jalda 169,00

100% Pinot Nero fra marken Glen. Koldmaceration i 3 dage og spontan gaering pa stal. Efterfalgende malolaktisk gaering og modning pé barriques i 12 mdr. Flaskelagres min. 12 mdr.

Pinot Nero Riserva Mazon Alto Adige DOC 2021/2022 0,75 6/pap Fa fl./Ja 205,00

100% Pinot Nero fra Mazon. Koldmacereres i 5 dage og spontan geering pa stal. Efterfalgende malolaktisk gaering og modning pa barriques i yderligere 12 mdr. Flaskelagres 24 mdr.

DRUESAFT (0% ALKOHOL) "FLEIN” HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Flein Fizz Blanc (hvid druesaft, frizzante) 2025 0,74 6/pap Ja 88,00 (+ pant A)

Fremstillet af Solaris, Moscato Giallo og Sauvignon Bianco. 100% druesaft, pasteuriseret og tilsat kulsyre. Ingen tilsaetningsstoffer. Under certificering til gkologi-status.

Flein Vernatsch (stille rad druesaft) 2025 0,74 6/pap Ja

Druesaft fremstillet pa 100% Vernatsch (Schiava). Pasteuriseret. Ingen tilseetningsstoffer. Under certificering til gkologi-status.

88,00 (+ pant A)
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MANINCOR (ALTO ADIGE)

MANINCOR (ALTO ADIGE)

— TRENTINO/ALTO ADIGE —

Manincors flotte, historiske bygninger blev bygget helt
tilbage i 1608 af Hieronymus Manincor

Manincors filosofi er enkel. Den fokuserer pa intensiv
markpleje, lave udbytter og sa lidt intervention i keelderen
som overhovedet muligt. Igennem flere ar har vi fulgt dette
fremragende vinhus, og har med glaede kunnet konstatere
en utrolig stabil og sikker hand gennem hele produktionen.
Ligeledes har vi fra ferste mgde fornemmet en klar hold-
ning til vinproduktion — en holdning som vi ogsa kan gen-
kende i vinene med deres rene og elegante udtryk.

)

Nar stokkene kommer til live efter vinteren opfanger
Manincor den fgrste saft pa denne igjenfaldende made.
Saften indgar i husets homgpatiske plejeprodukter. Der
tappes ca. 150 I. arligt.

Selv om huset har en over firehundredearig historie, var
det fgrst da Greve Michael Goéss-Enzenberg tog over, at
de store aendringer fandt sted. En ny underjordisk vinkael-
der blev bygget, og hele husets produktion blev omlagt
til biodynamisk jordbrug. @nsket med denne nye filosofi
var, at producere sa rene og klare vine som overhovedet
muligt. Man ville desuden producere sunde og delikate
fgdevarer ud fra et baeredygtigt reesonnement med fuld
respekt for naturen. Frugt, vin, skov og marker udger et
samlet hele, og er i dag certificeret med EU’s gkologi-
meerke og Biodyn/Respekt biodynamiske certifikat.

Greve Michael Goéss-Enzenberg

Nar Manincor taler om baeredygtigt landbrug, er der tale
om mere end et "buzz word”. Man har saledes omlagt
produktionen fra en sakaldt monokultur — altsa fra en in-
tensiv dyrkning af en bestemt afgrgde, til nu at omfatte
mange forskellige afgrader. Ud over vin dyrkes der i dag
ogsa frugt til marmeladeproduktion, til salg af eebler og
terrede frugter. Herudover produceres der honning, og et
ikke uveesentligt areal er udlagt til klgvermarker. Desuden
fremstilles der ogsd homgopatiske produkter baseret pa
urter. Ogsa disse bliver produceret pa stedet. Sidst, men
ikke mindst, producerer Manincor sine egne egefade.
Treeet hertil stammer fra ejendommens store beplantning
af egetreeer. Det opskarede tree modnes i minimum tre
ar fgr det bliver videreforarbejdet til vinfade. Ved hjeelp af
biomasse- og jordvarmeanleeg har man ogsa i dag opna-
et en CO, neutral energistatus uden brug af hverken gas
eller olie.

| keelderen fglges manens cyklus og man benytter tyng-
dekraften nar vinen skal veksle mellem de tre plan. Sale-
des undgar man pumper, der kan beskadige drueskaller
og sten. Der foretages i gvrigt ingen filtrering. To tredje-
dele af de hvide vine og alle de rade vine fremstilles med
naturligt forekommende gaerceller og man benytter dbne
geeringskar til radvinsproduktionen. De hvide vine geerer
og lagres pa store ovale fade med en starrelse pa mellem
12-30 hl. Hver mark vinificeres og lagres for sig og der
arbejdes bade med monovarietale vine og blends.

www.manincor.com

— TRENTINO/ALTO ADIGE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
La Contessa DOC 2024 0,75 6/pap Ja 143,00

60% Pinot Bianco, 30% Chardonnay, 10% Sauvignon Blanc. Fadgzeret, ligger sur lie i 6 maneder pa store fade. Hos Manincor bruges kun naturgzer.

Sauvignon Tannenberg DOC 2024 0,75 6/pap Ja 205,00

100% Sauvignon Blanc. Fadgaeret med naturgeer fra drueskallerne, ligger sur lie i 9 maneder pa egefade.

Chardonnay Sophie DOC o 2024 0,75 6/pap Ja 258,00

94% Chardonnay, 4% Viognier, 2% Sauvignon Blanc. Fadgzeret, ligger sur lie i 9 maneder pa egefade.

ROSE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
La Rose de Manincor IGT o) 2025 0,75 6/pap Ja 155,00

Lagrein, Merlot, Cabernet, Pinot Nero, Petit Verdot, Tempranillo og Syrah. Saignée metode, 6-12 timers skindkontakt. Geeret og lagret pa store fade.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Schiava Der Keil DOC 2022/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 138,00/141,00

100% Schiava (Vernatsch). Fadgzeeret pa store abne fade. Fadlagret 5 maneder pa store fade.

Il Conte, Vigneti delle Dolomiti DOC esin 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 142,00/145,00
40% Merlot, 35% Lagrein og 25% Cabernet Sauvignon. Delvist fadgeeret. Fadlagret 12 maneder pa bade store og sma fade.

Mason Pinot Nero DOC & 2023 0,75 6/pap Ja 248,00

100% Pinot Nero fra Mason-marken. Fadlagret i 12 maneder pa barriques (heraf kun 10% nye).

Mason di Mason Pinot Nero DOC 2022/2023 0,75 6/pap JalEfterar 533,00/543,00

100% Pinot Nero. Topselektionen fra Mason-marken. Fadlagret i 12 maneder pa barriques (heraf 25% nye). Fra Manincors top-serie "Krone”.
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ERMACORA

ERMACORA

— FRIULI VENEZIA-GIULIA —

Dette vinbrug blev grundlagt i 1922 af Antonio Ermaco-
ra, da han kabte en gard i Ipplis di Premariacco med 4
ha vinmarker. Ejendommen hgrer til i Colli Orientali i den
nordgstitalienske region Friuli-Venezia-Giulia, der mod
ast greenser op til Slovenien. Friuli 1a for 100 mio. ar siden
under havet, og vinene herfra siges at have en seerlig salt
og mineralsk kvalitet, og formes ogsa af det milde klima.
Bakkerne med de marine aflejringer blev bgjet op af Afri-
ka, som en falge af den Wegenerske kontinentaldrift, der
skabte vinomraderne Colli Orientali og Collio, som siden
igen blev praeget under istidernes virkninger.

Ermacora-familien pabegyndte en differentieret land-
brugsproduktion som Antonios sgn Marino fortsatte, da
han overtog ansvaret efter 2. Verdenskrig. Mod slutnin-
gen af 1970’erne fokuserede man pa vin, og i dag er det
brgdrene Dario og Luciano, Marinos to nevger, der har
ansvaret for virksomheden. Darios s@n Nicola har admi-
nistrative funktioner og er et vigtigt ansigt udadtil, mens
Lucianos sgn Demis har agronomiske opgaver, og den
unge gnotekniker Marco Chiabai har lavet vinene siden
2013. Landarealet er udvidet til 69 ha, og heraf 49 ha
vinmarker, der alle ligger i Colli Orientali del Friuli, Friulis
ostlige bakkedrag, som er et af Italiens mest ansete dyrk-
ningsomrader for rgde og hvide vine.

| 2012 erhvervede familien 30 ha i Frazione Orsaria pa

Montsclapade, et toponym, der betyder noget i retning af
den klgvede skraent, og familien omtaler lokaliteten som
en cru. Til denne ejendom, der tidligere tilhgrte vinbruget
Girolamo Dorigo, hgrer 30 ha jord og heraf 21 ha vinmar-
ker, mens resten er skov og engomrader, og arealet her
daekker den ene side af den klgvede bakke. | 2015/2016
erhvervede familien s& den anden side af skraenten, da
de overtog Fantin Nodar-vinbruget og de tilhgrende 20 ha
jord, og det betyder, at de to dele nu er forenede. Familien
istandsatte den fysiske ejendom pa stedet, og den nye
cantina blev taget i brug til hgsten i 2019. Der arbejdes
beeredygtigt, og der star sovescio, gren gedning, mellem
reekkerne, og deekafgrgderne er bl.a. med til at @gge bio-
diversiteten over og under jorden. Vinene er rene, friske,
varietaltro og prisrimelige og vi hjemtager et udvalg, og
herunder fire hvide, der alle laves pa stal: Den eksempla-
riske, kamilleduftende Friulano er sammensat og balan-
ceret; Pinot Bianco er frisk, luftig og elegant; Pinot Grigio
er paere- og ferskensmagende og Sauvignon Bianco er
karakterfuld. Familiens Cabernet Sauvignon er klassisk
med den for omrédet typiske krydrede karakter. Den sgde
Picolit laves af terrede druer og er fuld af honning, abri-
koser og ferskner.

www.ermacora.it

— FRIULI VENEZIA-GIULIA —

HVIDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Friulano COF DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 97,00

100% Friulano. Geeret pa temperaturkontrollerede staltanke. Lagret 8 mdr. pa staltanke.

Pinot Bianco COF DOC 2023/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 95,00/97,00

100% Pinot Bianco. Geeret pa temperaturkontrollerede staltanke. Lagret 8 mdr. pa staltanke.

Pinot Grigio COF DOC 2025 0,75 6/pap Ja 97,00

100% Pinot Grigio. Gaeret pa temperaturkontrollerede staltanke. Lagret 8 mdr. pa staltanke.

Pinot Grigio Ramato COF DOC (Nyhed) 2025 0,75 6/pap Ja 97,00

100% Pinot Grigio. Koldmacereret med skind i 84 timer. 90% af mosten er gaeret og lagret pa stal, 5% geeret og lagret pa barrique, 5% geeret pa stal men lagret pa barrique.

Sauvignon Bianco COF DOC 2025 0,75 6/pap Ja 97,00

100% Sauvignon Blanc. Lagret 8 mdr. pa staltanke.
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HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

RGDVIN

Cabernet Sauvignon COF DOC 2022 0,75 6/pap Ja 97,00

100% Cabernet Sauvignon. Lagret pa barriques.

Schioppettino COF DOC (Nyhed) 2022/2023 0,75 6/pap JalEfterar 107,00

100% Schioppettino. Gzeres pa stal 10-12 dage med regelmaessig "pumping over” og "push down”, 15% modnes pa franske barriques, resten pa stal.

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
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Picolit COF DOCG 2021 0,375 6/pap Ja 163,00

100% Picolit. Druerne terres 70-80 dage og lagres efterfalgende i 15 maneder pa franske barriques. Bemaerk nu pa 0,375 liter flaske (tidl. 0,50 liter).




TERCIC TERCIC

— FRIULI VENEZIA-GIULIA —

Denne lille familieejendom i San Floriano del Collio blev
grundlagt omkring 1900, men Tercic-familien har en lang
historie i Collio i Friuli-Venezia-Giulia, der ligger i den
nordgstlige del af Italien, med greense til Slovenien. San
Floriano del Collio herer til i provinsen Gorizia og til den
italienske del af Gorizia-bakkerne, der pa den slovenske
side kendes som GoriSka Brda, og som pa den italienske
side kendes som Collio Goriziano eller blot Collio. Vinene
fra Collio formes iszer af jorden og de unikke klimaforhold,
og iszer de hvide, monovarietale vine fra omradet er vel-
ansete.

Jorden i Collio kaldes Ponca, der er en lagdelt, mineral-,
sand- og skiferholdig mergel, dvs. en variant af kalkhol-
dig lerjord. Det milde klima er iszer praeget af bjergene og
naerheden til det relativt varme Adriaterhav. Det bjergrige
landskab giver helt szerlige termiske forhold og skaber
en sakaldt katabatisk vind kaldet Bora, der opstar, nar
tyngdekraften traekker kold luft med en hgj densitet ned
fra hgjderne. Den marine indflydelse fra det varme Adri-
aterhav er med til at intensivere Boraen, nar de kolde og
varme vejrsystemer kolliderer i omradet.

Disse helt saerlige vindforhold er med til at holde vinplan-
terne tgrre og reducerer risikoen for skimmel, og mind-

sker dermed ogsa behovet for behandlinger med kobber-
sulfat og svovldioxid. Samtidig er landskaberne i Collio
karakteriseret ved en naturlig biodiversitet, der omfatter
bade flora og fauna, og det medvirker til at holde vinplan-
terne sunde.

Det var den nuvaerende ejer Matijaz Terci€, der begyndte
at lave de farste vine i 1993/1994, men det var hans far-
far Alojz, der omkring 1900 fokuserede driften pa vin, og
hans s@n Zdenko udviklede vinbruget yderligere. Matijaz,
eller pa italiensk Matijaz, er gift med Mirjam, og deres dat-
ter Ana Tercic er ogsa aktiv i bAde marker og keaelder, men

det er stadig Matijaz, der har det overordnede ansvar.

Matijaz Tercic

Der laves ca. 30.000 flasker vin arligt fra egne 9,5 ha vin-
marker og markerne dyrkes gkologisk, men uden certifi-
kation, og familien fremstiller en serie af monovarietale
vine pa nogle af omradets klassiske druer: Chardonnay,
Friulano, Pinot Grigio og Ribolla Gialla. Vinene fortolkes i
en elegant, men intens, mineralsk stil, der star i en fasci-
nerende kontrast til de stilistisk mere overdadige vine fra
Vie de Romans.

www.tercic.com

— FRIULI VENEZIA-GIULIA —

HVIDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Friulano Isonzo DOC 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 137,00

100% Friulano. Koldgzeres (8-10 grader) pa stal med skindkontakt 13-15 timer. @vrig geering ogsa pa stal ved 16-20 grader. Ligger sur lie 13 maneder og flaskelagres 14 maneder.

Chardonnay Collio DOC 2024 0,75 6/pap Ja 137,00

100% Pinot Chardonnay. Koldgaeres (8-10 grader) pa stal med skindkontakt 13-15 timer. @vrig geering ogsa pa stal ved 16-20 grader. Ligger sur lie 9 mdr. og flaskelagres 7 mdr.

Ribolla Gialla IGT 2022/2023 0,75 6/pap JalJa 149,00

100% Ribolla Gialla. Koldgaeres (8-10 grader) pa stal med skindkontakt 15-25 timer. @vrig geering ogsa pa stal ved 16-20 grader. Ligger sur lie 9 mdr. og flaskelagres 7 mdr.

~=“a\.

DAR Pinot Grigio Collio DOC 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 161,00

100% Pinot Grigio. Koldgaeres (8-10 grader) pa stal med skindkontakt i 15-20 timer. @vrig geering ogsa pa stal ved 16-20 grader. Ligger sur lie 9 maneder og flaskelagres 12 mdr.
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Planta Chardonnay IGT 2022 0,75 6/pap Ja 189,00

100% Chardonnay. Koldgzeres (8-10 grader) med skindkontakt 20 timer. Fadgaeres primzert pa brugte barriques (80%), ligger sur lie 9 mdr., lagrer 12 mdr. pa stal og 7 mdr. pa flaske.
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VIE DI ROMANS

VIE DI ROMANS

— FRIULI VENEZIA-GIULIA —

Gianfranco Gallo overtog ansvaret fra sin far, og har i
gennem arene, ved omplantninger, jordbearbejdninger og
en gennemgribende modernisering af kaelderen, formaet
at fremstille vine af hgj international klasse og Vie di Ro-
mans fremstar nu, ikke blot historisk, som et forbillede for
andre producenter i regionen.

Vinhuset Vie di Romans er beliggende ved byen Mariano
del Friuli, Isonzo i det nordgstlige hjgrne af Italien, der
greenser op til Slovenien. Jordbunden i dette omrade er
alluvial, altsa rig pa smasten og forskelligartede aflejrin-
ger. Familien har arbejdet med jorden og vinen i mere end
et arhundrede og ejendommen er siden 1978 blevet dre-
vet af Gianfranco Gallo. Samme ar blev ogsa den fgrste
vin flasket og markedsfart med egen etiket og en egentlig
kvalitetsproduktion igangsat.

Vie di Romans rader i dag over 49 hektar vinmarker og
producerer ca. 278.000 flasker arligt, fordelt pa 13 for-
skellige vine. Der er hos Vie di Romans en stor forstael-
se for omradets saerlige klima og for de enkelte markers
seerlige territorio og felgelig bliver samtlige vine aftappet
som enkeltmarksvine. Faelles for alle vine er en stor stof-
rigdom og en distinkt karakter, som blandt andet fremhae-

ves ved at grenthgste bade i maj og i juli maned i samme
saeson. Hver plante beaerer slutteligt lidt under et kilo druer
afhaengigt af varietalen.

Ejer Gianfranco Gallo

Seerligt kendte og anerkendte er vinene pa Chardon-
nay, Sauvignon Blanc og Pinot Grigio. Af Chardonnay og
Sauvignon fremstilles der bade en staltanks- og en fad-
lagret version. Disse vine har et overraskende lagrings-
potentiale og vinder afggrende ved 1-2 ars yderligere lag-
ring. Folgelig har Gallo valgt at lagre sine vine et &r mere
end loven foreskriver. Vinene topper efter 4-6 ars lagring,
men kan ligge leengere.

Siden 2015 har Vie di Romans frigivet en seerlig serie af
Chardonnay-vine kaldet "Climat”. Disse vine kommer fra
specifikke parceller pa deres to cru’er Ciampagnis og Vie
di Romans. Til hver vin kommer der kun druer fra et af
parcellerne. Da alle vine i serien er vinificeret og lagret
helt ens, kommer hvert enkelt parcels specifikke traek
klart til udtryk i de enkelte vine. Climat-serien ligger 18
maneder sur lie (9 maneder pa barriques og 9 maneder
pa stal) og flaskelagres i hele 24 maneder.

Som et kuriosum kan det afslutningsvis neaevnes, at Gian-
franco Gallo pa grund af navneligheden med et vist Cali-
fornisk vinfirma, meget mod sin vilje, var nadt til at aendre
pa ejendommens navn, fra netop Gallo til det nuvaerende
Vie di Romans, som vidner om, at markerne ligger nzer en
gammel romersk heerve;j.

www.viediromans.it

— FRIULI VENEZIA-GIULIA —

HVIDVIN (UDEN FADLAGRING) HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Chardonnay Ciampagnis DOC 2022/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 174,00182,00

100% Chardonnay fra Ciampagnis Vieris-marken. Lagret 6 mdr. pa staltanke og 11 mdr. pa flaske.

Flors di Uis IGT 2021/2022 0,75 6/pap JalJa 190,00/195,00
50% Malvasia Istriana, 20% Rhein Riesling & 30% Friulano. Lagret 7 mdr. pa stal og 11 mdr. pa flaske.
Sauvignon Piére DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 208,00
100% Sauvignon Blanc fra Piére-marken. Lagret 7 mdr. pa staltanke og 12 mdr. pa flaske.
HVIDVIN (MED FADLAGRING) HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
# s N 2
': E TR e
Chardonnay Vie di Romans DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 215,00
100% Chardonnay fra Vie di Romans-marken. Lagret 8 mdr. pa barriques (heraf 40% nye) og 8 mdr. pa flaske.
Chardonnay Vie di Romans DOC Magnum 2022/2023 1,50 3/pap JalJa 433,00

100% Chardonnay fra Vie di Romans-marken. Lagret 8 mdr. pa barriques (heraf 40% nye) og 10 mdr. pa flaske.

Chardonnay Vie di Romans DOC Jeroboam 2022/2023 3,00 1/owc JalJa

100% Chardonnay fra Vie di Romans-marken. Lagret 8 mdr. pa barriques (heraf 40% nye) og 10 mdr. pa flaske. | treekasse.

993,00/1.001,00

Chardonnay - Climat - Boghis DOC 2018 0,75 6/owc Fa flasker 430,00

100% Chardonnay fra parcellet "Boghis” pa Ciampagnis-marken. Ligger sur lie 9 maneder pa barriques og 9 maneder pa stal - altsa 18 maneder i alt. Flaskelagres 24 maneder.

Chardonnay - Climat - Cortesar DOC 2018 0,75 6/owc Fa flasker 417,00

100% Chardonnay fra parcellet "Cortesar” pa Ciampagnis-marken. Ligger sur lie 9 maneder pa barriques og 9 maneder pa stal - altsd 18 maneder i alt. Flaskelagres 24 maneder.

Pinot Grigio Dessimis DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 215,00

100% Pinot Grigio fra Dessimis-marken. Lagret 7 mdr. pa barriques (heraf 1/3 nye) og 8 mdr. pa flaske.

Sauvignon Vieris DOC 2022/2023 0,75 6/pap JalJa 211,00

100% Sauvignon Blanc fra Vieris-marken. Lagret 8 mdr. pa barriques og tonneaux (heraf 10% nye) og 10 mdr. pa flaske.
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- Vernaccia di San Gimignano (DOCG)/ \) m Monteregio di Massa Marittima (DOC)
San Gimignano (DOC) 22 daio (DOC
6 Vino Nobile di Montepulciano (DOCG)/ iz ( )
Rosso di Montepulciano (DOC)/ .
Vin Santo di Montepulciano (DOC) - el dl SemEmm (BUds)
Bl ~nsonica Costa dell'Argentino (DOC) Capalbio (DOC) [24] orca (00O
BBH 5ionco delia Valdinievole (DOC) M8l coii di Luni (0OQ) [25] Parina (DOC)
9  Bianco dellEmpolese (DOC) 16  Coline Lucchesi (DOC) Il romino (DOC)
[[0] sinco i piigiano (DOC) Cortona (DOC) 27  Sovana (DOC)
Bl 5o Pisano di SanTorpe (DOC) W8l cva (oo B8l Val dArbia (DOC)
12" Bolgheri (DOC) BB ontecarlo (DOC) 29  Valdichiana (DOC)
B Candia dei Colli Apuani (DOC) 20 Montecucco (DOC) BBl Va di Comia (DOC)
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R@DVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Rosso di Montalcino DOC 2022/23/24 0,75 6/pap Fa fl./Ja/Efterar 174,00

100% Sangiovese. Gaeres pa temperaturkontrollerede staltanke. Lagres ca. 11 mdr. pa 20-40 hl fade af slavonsk egetrae. Herefter modnes pa flaske i yderligere 4-6 maneder.

1V

ITOSOLNOR

Montosoli-skraningen

Ejendommen blev grundlagt i 1955 af Nello Baricci
(1921-2017), da han erhvervede vingarden Colombaio di
Montosoli med omkringliggende jord, ideelt placeret pa
den legendariske Montosoli-skraent, i Montalcino-hgjens
nordlige sektor, lidt nord for selve byen Montalcino. Han
blev fgdt i Montalcino og kom fra en familie af sakaldte
"mezzadri”, vinbgnder der dyrkede jorden for en landejer
mod at f& halvdelen af hgsten. Nello forstod lokalitetens
potentiale og var aldrig i tvivli om, hvor han gnskede at
kabe jord. Da muligheden bgd sig, kebte han ejendom-
men Colombaio di Montosoli, der ligger pa en lokalitet af
samme navn.

Navnet Montosoli forbindes til en Villa Montosoli pa ste-
det, en sienesisk renaessance-landvilla, der er bygget i
den sakaldte Peruzzi-stil, med henvisning til den bergmte
maler og arkitekt Baldassarre Peruzzi (1481-1536), og
det vides, at villaen blev grundlagt i 1535. Colombaio di
Montosoli hgrte tidligere til Villa di Montosoli og dyrkning
af vin pa Montosoli-skraningen kan dokumenterbart knyt-
tes sammen med den forste beboelse af villaen og gar
formentlig endnu leengere tilbage. Montosoli, der er noget
neer det taetteste man kommer pa en Grand Cru pa Mon-
talcino-hgjen, har ry for at give elegante og friske vine,

men ogsa for at forene finesse med en kraftfuldhed, som

ellers associeres med Montalcinos mere sydlige vine.
Skraningen omfatter omkring 30 ha og 15 ha af disse er
udlagt til vindyrkning.

Baricci-familien ejer 12 ha jord, alle pa Montosoli, og 5 ha
er udlagt til dyrkning af Brunello di Montalcino. Tredje ge-
neration tog over i 2009, og de lavede den ferste Riserva
fra hgsten i 2010, som kom til at baere grundleeggerens
navn. Aktuelt er det Nellos datter Graziella Baricci og hen-
des mand Pietro Buffis to sgnner Federico Buffi og Franc-
esco Buffi, der driver vinbruget. Vinene er unikke, artisina-
le udtryk for Montosoli og stedets and, dets "genius loci”,
formidles eksemplarisk i op til tre forskellige aftapninger,
der er velanmeldte i den kritiske presse.

Der laves hvert ar ca. 18.000 flasker fremragende Ros-
so og ca. 12.000 flasker ligesa imponerende Brunello di
Montalcino. Tilgangen er traditionel og familiens Brunello
laves med geering pa termostyrede staltanke og ca. 20
dages maceration, og vinen lagres efterfalgende i tre ar
pa botti di rovere di Slavonia pa 20-40 hl, altsa store fade
fremstillet af slavonsk egetree.

www.baricci.it

Brunello di Montalcino DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 368,00
Brunello di Montalcino DOCG MG 2018/2019 1,50 1/gave JalJa 820,00/880,00
Brunello di Montalcino DOCG MG 2020/2021 1,50 1/gave Ja/Efterar 904,00

100% Sangiovese. Gaeres pa temperaturkontrollerede staltanke. Lagres 36 maneder pa 20-40 hl. fade af slavonsk egetree. Herefter 12 maneder pa flaske.
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Brunello di Montalcino Riserva Nello DOCG 2019/2020 0,75 6/owc Ja/Efterar 925,00

100% Sangiovese fra de alllerbedste plots pa ejendommen. Fremstilles kun i saerligt gode argange. Gzeres pa temperaturkontrolleret stal. Lagres 40 mdr. pa 30 hl. slavonsk egetree.
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Bibbiano ligger i Castellina in Chianti. Castellina var, med
Gaiole, Radda og Greve, blandt de fire oprindelige kom-
muner i Chianti Classico, der nu omfatter i alt ni kommu-
ner. Bibbiano ligger i et omrade, hvor der med sikkerhed
er dyrket vin og oliven siden 1100-tallet. Ejendommen er
grundlagt i 1865 af familien Marzi Marrocchesi. Familien
har i alt 220 ha jord, hvoraf stgrstedelen er beplantet med
skov og oliventraeer. De nuvaerende ejere, Tommaso og
Federico Marzi Marrocchesi, har i alt 28 ha til radighed
for vinproduktion. De far hjeelp af gnologen Stefano Por-
cinai. Orienteringen for vinproduktionen sgger at forene
det traditionelle med det moderne. | dag ejer familien 28
ha fordelt pa to marker: Capannino og Montornello, der
ligger sma 20 kilometer nord, nordvest for Siena. | for-
hold til andre Chianti-producenter hgrer Bibbiano blandt
de absolut mindre. Al dyrkning i markerne hos Bibbiano
er certificeret gkologisk.

Tommaso Marrocchesi

Vi har taget Bibbiano ind i sortimentet af flere grunde.
Vinhuset laver rige og imgdekomne Chianti Classico, og
priserne er i forhold til kvaliteten meget konkurrencedygti-
ge. Man koncentrer sig vinmeessigt ikke hos Bibbiano om
andet end at lave god Chianti Classico. | alle Bibbianos
vine benytter man sig af de traditionelle druer. Her bruges
ingen Merlot eller Cabernet Sauvignon til at gare vinene
mere internationale. | stedet arbejder Bibbiano ligesom

andre gode Chianti-producenter med at forbedre Chian-
ti. Den traditionelle Chianti indeholdt f.eks. en lille andel,
hvide druer, hvilket de fleste i dag er enige om forringer
vinen. Senere tillod man en andel franske druer i Chianti.
Vinene blev mere internationale og man spurgte sig selv,
hvorfor man skulle drikke Chianti, hvis det smager som
s& meget andet vin. Den sidste udvikling gar hen imod
at benytte de lokale bl sorter, men selvfglgelig udnytte
den viden man har i dag til at lave rene Chianti Classi-
co og uden hvide druer og uden "staldpraeg”. Man gar til
markarbejdet med en stor serigsitet, hvilket ses i form af
grenthgstning og den manuelle udvaelgelse af druerne.

Det har resulteret i fire flotte Chianti, varietaltro, med hver
deres udtryk. Selv deres basis Chianti viser koncentra-

tion, typicitet og har en flot ren smag. Derudover laver
Bibbiano ogséa en Chianti Riserva (med tilnavnet "Marzi”
fra argang 2021) samt to Chianti Classico Gran Selezi-
one; "Vigne del Montornello” og "Vigne del Capannino”.
Gran Selezione er den seneste overbygning pa Chianti
Riserva og kraever bl.a. 6 maneders lzengere lagring, dog
uden krav om denne er pa fad eller flaske. Endvidere skal
producenten allerede ved hgsten identificere hvilke dru-
er, der skal indgéd i rets Gran Selezione og gremzerke
disse til den videre produktion. "Vigne del Montornello”
er hovedsageligt fremstillet pa Sangiovese Piccolo, mens
"Vigne del Capannino” alene er baseret pa Sangiovese
Grosso fra noget aeldre vinstokke.

www.bibbiano.com
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ROSE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Scappalepre Rosato Toscana IGT (Nyhed) 2025 0,75 6/pap Fa flasker 59,00

50% Merlot og 50% Ciliegiolo. Geeret og lagret pa temperaturkontollerede staltanke.

RODVIN HGOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Passotasso Rosso Toscana IGT (Nyhed) 2024 0,75 6/pap Ja 59,00

Primeert fremstillet pa Sangiovese med supplement af andre lokale bla druer. Geeret og lagret pa temperaturkontollerede staltanke.

Chianti Classico DOCG 2024 0,75 6/pap Ja 89,00
Chianti Classico DOCG 2022/2024 0,375 12/pap Ja/Sommer 57,00
Chianti Classico DOCG MG (Nyhed) 2022 1,50 6/pap Efterar 196,00

100% Sangiovese. Gaeres ca. 15 dage pa stal. Lagret pa cement i 12 maneder samt 3 maneder pa flaske.

Chianti Classico Riserva Marzi DOCG 2022 0,75 6/pap Ja 128,00

100% Sangiovese. 50% lagret 18 maneder pa cement, 50% pa franske tonneaux (medium toast) samt 6 maneder pa flaske.

Chianti CI. V. del Montornello G.S. DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 167,00
Chianti CI. V. del Montornello G.S. DOCG MG 2021 1,50 1/owc Ja 341,00

100% Sangiovese (hovedsageligt Sangiovese Piccolo) fra Montornello-marken. Lagret 24 mdr. - bade pa cement og fransk tonneaux (medium toast) samt 6 mdr. pa flaske.

Chianti CI. V. del Capannino G.S. DOCG 2020/2021 0,75 6/pap Jal/Efterar 199,00/204,00
Chianti CI. V. del Capannino G.S. DOCG 2021 1,50 1/owc Efterar 389,00

100% Sangiovese Grosso fra Capannino-marken. Lagret 24 mdr. som kombination af cement og fransk tonneaux (medium toast) samt slavonske egefade. Flaskelagres i 6 mdr.
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Familien Ciacci Ejendommen ligger pa localita Mocali i
den sydvestlige del af Montalcino, ca. 5 km sydvest for
selve Montalcino by. Mocali ejes af familien Ciacci, der
siden 1956 har haft jord her, og Dino Ciacci var i 1967
en af de 25 medstiftere af Consorzio del Vino Brunello di
Montalcino, hvis mal stadig er at styrke omradets identi-

tet og promovere vinene, og i 2023 var der 203 vinbrug i
sammenslutningen. Konsortiet har stor tilslutning og om-
fatter neesten alle omradets Brunello-producenter.

B

Alessandra Mililotti

Nu er det Dinos barnebarn, Tiziano Ciacci, der sammen
med Alessandra Mililotti star i spidsen for familievinbru-
get, der har 43 ha jord i Montalcino, hvoraf de 16 ha er ud-
lagt til dyrkning af vin, mens der er to ha med oliventraeer.
Den éarlige vinproduktion er pa ca. 150.000 flasker arligt.

Mocali begyndte forst at flaske vin med egne etiketter i
1990, hvor ogsa den farste Brunello di Montalcino sa da-
gens lys. | 2001 kabte man vingarden Suberli, beliggende
i Maremma (Scansano), hvor familien ogsa ejer en anden
ejendom, kaldet Paniole, hvis produktion af vin, korn og
oliven er certificeret gkologisk. Gennem arene har Mo-
cali arbejdet med at @ge kvaliteten og skabe stadig mere
elegante vine, der er velomtalte i den kritiske presse. De
ligger stadig i den prisrimelige ende af skalaen, hvilket
er en sjeldenhed for omradet. Familien arbejder fuldto-
net gkologisk med veaegt pa baeredygtighed og respekt for
miljget og det omgivende gkosystem, men der er ingen
certifikation. Da vinbruget, der ligger ca. 350 moh., bl.a. er

omgivet af typisk middelhavsskov-beplantning med fyrre-
og pinjetreeer, men ogsa med jordbeertraeer og stenege,
sa er der en naturlig biodiversitet i omradet.

Den stéltankfremstillede Fossetti Rosso Toscano, der
laves af 80% Sangiovese og 20% Canaiolo er Mocalis
udgangsniveau, og den er frugtig og velsmagende med
forbavsende meget Sangiovese-karakter. Af de mere
klassiske vine fremstilles der kun en enkelt, men stilfuld
Rosso di Montalcino. Mocalis tilgang til Brunello di Mon-
talcino er at benytte store slavonske og franske botti di
rovere til den almindelige udgave og til deres Riserva.
Enkeltmarks-Brunello’en fra Vigna delle Raunate gaeres
pa store tini af fransk eg, og lagres pa en kombination af
franske tonneaux og tini. Familien lavede forste gang i
2018 en Brunello di Montalcino Notte Stellata, der er en
private label til Adriat Vinimport, og her kan man fa en
troveerdig Brunello-oplevelse i et prisniveau, der sjaeldent

opleves.

www.mocali.eu

— TOSCANA —

RGDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Rosso Toscana Fossetti IGT 2023 0,75 6/pap Ja 63,00
80% Sangiovse & 20% Canaiolo. Alkoholisk og malolaktisk geering foregar pa stal. Lagret 10 maneder pa tino (af stal). Ufiltreret.

Rosso di Montalcino DOC 2023 0,75 6/pap Ja 93,00
100% Sangiovese Grosso. Alkolholisk og malolaktisk gaering foregar pa stal. Lagret 12 mdr. pa botti af fransk eg.Ufiltreret.

Rosso di Montalcino DOC 2021/2023 0,375 6/pap Ja/Efterar 63,00
100% Sangiovese Grosso. Alkoholisk og malolaktisk gaering foregar pa stal. Lagret 12 mdr. pa botti af fransk eg. Ufiltreret.

Brunello di Montalcino Notte Stellata (Priv. Label) 2019/20 0,75 6/pap JalJa 140,00

100% Sangiovese Grosso. Alkoholisk og malolaktisk gaering pa stal. Lagret i alt 36 mdr. pa en blandning af slavonske og franske botti. Ufiltreret.

Brunello di Montalcino DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 210,00

100% Sangiovese Grosso. Alkoholisk og malolaktisk gaering pa stal. Lagret 12 maneder pa slavonske botti og 24 maneder pa franske botti. Lagres 5 maneder pa flaske. Ufiltreret.

Brunello di Montalcino DOCG 2020/2021 0,375 6/pap JalEfterar 124,00

100% Sangiovese Grosso. Alkoholisk og malolaktisk gaering pa stal. Lagret 12 maneder pa slavonske botti og 24 maneder pa franske botti. Lagres 5 maneder pa flaske. Ufiltreret.

Brunello di Montalcino Vigna della Raunate DOCG 2020/2021 0,75 6/pap Fa fl./Ja 246,00

100% Sangiovese Grosso. Alkoholisk og malolaktisk gaering pa tini af fransk eg. Lagres 12 mdr. pa pa tonneaux (350 L) og 24 mdr. pa tini. Herefter 5 maneder pa flaske. Ufiltreret.

Brunello di Montalcino Riserva DOCG 2017 0,75 6/pap Ja 451,00

100% Sangiovese Grosso. Alkoholisk og malolaktisk gaering pa stal. Modner 48 mdr. pa franske tonneaux (400 liter). Herefter min. 12 maneder pa flaske. Ufiltreret.
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Silvia Vannucci

Mauro Vannucci erhvervede i 1974 nogle vinmarker i
kommunen Poggio a Caiano, teet ved byen Carmignano,
blot 15 km vest for Firenze i Toscana. Han kgbte jorden
af sin gode ven Grev Ugo Contini Bonacossi fra Tenuta di
Capezzana, der er den historisk mest kendte producent
af Carmignano. Kebet omfattede 2,5 ha med vinmarker
pa en favoriseret lokalitet, der er kendt som Piaggia, og
han endte med at give sin ejendom dette navn. Mauro var
overbevist om, at den veleksponerede og veldraenede,
kalk- og lerholdige jord her ville kunne yde en fremragen-
de Carmignano, og i 1991 lavede han sin farste Carmig-
nano Riserva. | starten af 1990’erne kgbte familien endnu
15 ha, og det bragte ejendommen op pa de nuveerende
25 ha, hvoraf 15 de ha er udlagt til vindyrkning. De ligger
alle indenfor Carmignano DOCG-zonen, der aktuelt om-
fatter blot 155 ha.

Carmignano har leenge veeret anerkendt som et privile-
geret dyrkningsomrade, hvis vinhistorie kan feres tilbage

til etruskerne, og allerede i perioden fra 1300-1700 var
vinene herfra eftertragtede. Den bergmte florentinske
Medici-familie var i 1533 med til at starte traditionen med
at dyrke Cabernet i Carmignano med henblik pa at blan-
de de franske druer med den lokale Sangiovese. | 1972
blev stiklinger af Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc og
Merlot fra det ikoniske Chateau Lafite i Pauillac plantet i
omradet, bl.a. ogsad pa Piaggia-marken. De har senere
spredt sig yderligere i zonen, og disse sorter er i dag med
til at give Carmignano en helt seerlig karakter: F.eks. inde-
holder familien Vannuccis Riserva ca. 70% Sangiovese,
15% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot og 5% Cabernet
Franc.

Disse sorter passer godt til klimaet, som pavirkes af nzer-
heden til Appenninerne, der om vinteren beskytter mod
kulden nordfra og om sommeren har kglende virkninger,
og er med til at sikre omradets nedbgr. Dyrkningssaeso-
nen preeges af store temperaturforskelle hen over dag-
net, og det er med til at ggre vindyrkning ideel og sikre et
gnskveerdigt syreindhold i de hgstede druer.

Vi hjemtager fem vine; marken Pietranera yder Sangiove-
se (80%) og Cabernet Franc til den velsmagende Rosso
Toscana IGT, marken Poggio de’ Colli yder druerne til den
enestaende, monovarietale Cabernet Franc IGT Tosca-
na, marken Il Sasso giver den fortraeffelige Carmignano,
og Piaggias referencevin Carmignano Riserva. Senest,
i lille antal, hjemtager vi ogsa topvinen Carmignano Ri-
serva Uva dei Colombi, der er hgstet fra et lille szerligt
favorabelt plot.

Familiens marker dyrkes gkologisk og de terroir-drevne,
kraftfulde og frugtbetonede vine har fra begyndelsen vae-
ret med til at traekke omradet frem i rampelyset. Vinene
lagres pa botti og barriques, men hgjst 10% nye fade i
tilfaeldet med den klassiske Riserva. Mauro og Ritas dat-
ter, den farverige og charmerende Silvia Vannucci, ejer
og driver nu ejendommen.

www.piaggia.com
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RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Pietranera IGT 2023 0,75 6/pap Ja 111,00

80% Sangiovese og 20% Cabernet Franc. Lagret 12 mdr. pa brugte barriques og 6 mdr. pa flaske.
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Carmignano DOCG Il Sasso 2022 0,75 6/pap Ja 174,00
Carmignano DOCG Il Sasso 2023 0,75 6/pap Efterar 178,00
70% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon og Cabernet Franc, 10% Merlot. Lagring i 24 mdr. pa franske barriques.
Carmignano Riserva DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 214,00
Carmignano Riserva DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar 214,00

70% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon og Cabernet Franc, 10% Merlot. Maceration i 4 uger efterfulgt af lagring i 24 mdr. pa franske barriques og 12 mdr. pa flaske.

Carmignano Riserva DOCG Uva dei Colombi 2019 0,75 6/pap Fa flasker 799,00

70% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon og Cab. Franc, 10% Merlot. Maceration i 4 uger, 24 mdr. pa franske barriques og 12 mdr. pa flaske. Druer fra det lille plot Uva dei C.
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Poggio de’ Colli Cabernet Franc 2020/2021 0,75 6/pap JalJa 294,00
Poggio de’ Colli Cabernet Franc 2022 0,75 6/pap Efterar 294,00

100% Cabernet Franc. Geeret pa store abne traefade efterfulgt af 15 mdr. pa franske barriques. Flaskelagres i 6 mdr. inden frigivelse.
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Da det sidste medlem af familien Piccolomini dade i 1985
blev denne klassiske og meget velrenommerede ejendom
overtaget af Giuseppe Bianchini. | 2004 overtog sgnnen
Paolo og datteren Lucia (se foto) stedet efter faderens
bortgang. Der er tale om en historisk ejendom fra 1700-
tallet, der ligger i det sydgstlige hjgrne af Montalcino di-
striktet, kaldet Castelnuovo dell’Abate, og man rader over
200 ha landbrugsjord, hvoraf 40 ha er udlagt til vinproduk-
tion. Her dyrkes Cabernet Sauvignon, Merlot og Syrah,
men hjertebarnet er naturligvis Montalcinos saerlige klon
af Sangiovese Grosso kaldet Brunello di Montalcino.

Ejendommen fremstiller tre varianter af Brunello di Mon-
talcino, som pa deres respektive niveauer hgrer til de ab-
solut bedste af de bedste. De er konciperet i en opdateret
traditionel stil, der imgdekommer moderne gnologiske
indsigter, men lagring foregar, i overensstemmelse med
traditionen, pa store botti af slavonsk eg. Det giver meget
rene og frugtige vine, der ikke domineres af sekundeere
aromaer fra fadene, og tillader druens delikate og nuan-
cerede karakter at udfolde sig uforstyrret.

De tre Brunelli di Montalcino fra Ciacci Piccolomini for-
ener det kraftfulde med det elegante og er umadeligt
komplekse. Alle har den eftertragtede flajlstekstur og den

dybe og rige smagsfylde der gar, at omradets fineste vine

anprises som nogle af de mest fortrinlige udtryk for San-

giovese.

Ciacci Piccolomini fremstiller to meget anerkendte Rosso
di Montalcino’er - en "almindelig” og en enkeltmarksudga-
ve kaldet Rossofonte, der i gode argange nsermer sig en
lille Brunello. Derudover produceres den kglige og emi-
nente Fabivs pa 100% Syrah, som er en af ltaliens fineste
pa denne druesort.

Som oftest formar Ciacci Piccolomini at gare bade deres
basis Rosso og basis Brunello meget givende og imgde-
kommende allerede fra frigivelsestidspunktet pa trods af,
at begge vine har et langt liv foran sig.

Hvis man har lyst til at besgge Ciacci Piccolominis histori-
ske vinkeelder i den centrale del af Castelnuovo dell’Abate
er dette stadig muligt (dog kun efter forudgaende aftale).
Palazzo’et blev bygget i det 17. arhundrede af Montalci-
nos Biskop, og ejendommens eldste argange opbevares
stadig her.

Fra hasten 2021 er alle Ciacci Picolominis marker gkolo-
gisk dyrkede.

www.ciaccipiccolomini.com
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RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Sant’Antimo DOC Fabivs Syrah 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Efterar 109,00
100% Syrah. Gzeres pa temperaturkontrollerede staltanke. Lagres efterfalgende pa 3 hl. egefade.

Rosso di Montalcino DOC 2024 0,75 6/pap Ja 113,00

100% Sangiovese Grosso (Brunello). Lagret ca. 12 mdr. pa slavonske egetraesfade (33-72 hl).
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Rosso di Montalcino Rossofonte DOC 2023/2024 0,75 6/pap JalEfterar 142,00
100% Sangiovese Grosso (Brunello) fra udvalgte positioner pa Ciacci Piccollominis marker. Lagret 12 mdr. pa botti (7,5 hl - 25 hl) og 8 maneder pa flaske.
Brunello di Montalcino DOCG 2020/2021 0,75 6/pap JalJa 246,00
100% Sangiovese Grosso (Brunello). Lagret 24 mdr. Pa slavonske egefade (20-85 hl) og 4 mdr. pa flaske.
Brunello di Montalcino Pianrosso DOCG 2020 0,75 6/pap Fa flasker 364,00
Brunello di Montalcino Pianrosso DOCG 2021 0,75 6/pap Ja 364,00
Brunello di Montalcino Pianrosso DOCG MG 2020/2021 1,50 1/owc Fa flasker/Efterar 778,00
Brunello di Montalcino Pianrosso DOCG DB MG 2017 3,00 1/owc Fa flasker 1.475,00
Brunello di Montalcino Pianrosso DOCG DB MG 2018 3,00 1/owc Fa flasker 1.495,00
Brunello di Montalcino Pianrosso DOCG DB MG 2021 3,00 1/owc Efterar 1.596,00
100% Sangiovese Grosso (Brunello). Lagret ca. 36 mdr. pa slavonske egefade (20-65 hl) og 8 mdr. pa flaske.
Brunello di Montalcino Riserva S. Caterina DOCG 2019 0,75 6/owc Ja 697,00
Brunello di Montalcino Riserva S. Caterina DOCG 2020 0,75 6/owc Efterar 697,00
Brunello di Montalcino Riserva S. Caterina DOCG 2020 1,50 1/owc Efterar 1.443,00
100% Sangiovese Grosso. Lagret ca. 48 maneder pa slavonske egetraesfade (20-30 hl.) og min. 12 mdr. pa flaske.

GRAPPA VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Grappa Brunello di Montalcino V. Pianrosso Ris. 42% 0,70 1/owc Sommer 348,00

Fadlagret 18 maneder pa barriques. Druemateriale kommer fra Ciacci Piccolominis bedste mark Vigna Pianrosso.




SAN GIUSTO A RENTENNANO

SAN GIUSTO A RENTENNANO

— TOSCANA —

Ejendommen blev grundlagt fer ar 1200 og var et nonne-
kloster. Det blev befaestet af florentinerne i deres kampe
mod Siena, og i deres periode omkring ar 1204 byggede
de et feestningsveaerk og keeldre. Dele af muren star stadig
og keeldrene er ideelle til at lagre vin i.

Luca Martini

1 1956 grundlagde Enrico Martini di Cigala vineriet, der
hgrer hjemme i Gaiole in Chianti, i Toscanas Sienapro-
vins, en kommune, der er kendt for at producere smags-
rige, lagringsveerdige og dermed strukturerede Chianti’er.

Siden 1992 er ejendommen blevet drevet af Enricos begrn,
Luca, Francesco og Elisabetta, idet Luca og Francesco
har ansvaret for kaelder og marker, mens Elisabetta star
for det administrative. Ejendommen bestar af i alt 160 ha
jord, heraf 30,5 ha vinmarker og der fremstilles ca. 85.000
flasker arligt. Disse marker er overvejende beplantet med
Sangiovese, som er druen, der umiskendeligt giver Chi-
anti sin egenkarakter, men der findes ligeledes en smule
Canaiolo, Malvasia og Trebbiano, og de to sidstneevnte
anvendes til ca. 2.500 halvflasker af en fortryllende dyb
og rig Vinsanto, der pa traditionel vis lagres i fem ar pa
sma 50 liters fade (caratelli). Malet her er saledes at frem-
stille rene, praecise og varietaltro vine, der ngje udtrykker
deres territorio”, som er den italienske sproglige aekvi-
valens til det franske "terroir”. Det betyder ogsa, at San
Giusto stort set arbejder manuelt i marken og dyrknings-

metoderne er gkologiske.

Med argang 2009 er Fattoria S. Giusto certificeret gkolo-
gisk. Man benytter sig i hgj grad af grenthgstning, hvor
mellem 40-50% bliver skaret fra.

Chianti herfra er meget velstruktureret, som Gaiole-Chi-
anti bar veere det, men vinen er samtidig rig pa frugt og
har en uszedvanlig dybde og karakter. Chianti'en fremstil-
les pa naesten ren Sangiovese og den er karakteriseret
ved en klart defineret duft- og smagsprofil af kirsebaer og
sorte beer, lakrids, lzeder, tobak og sa en saerlig mineralsk
komponent, der giver dem deres bestemte egenart. Kva-
liteten af vinene ma siges at veere standardsaettende for
Sangiovese-vine pa alle niveauer.

Grundigt sorteringsarbejde af de nyhgstede druer

Percarlo er 100% Sangiovese, lagret pa nye barriques og
San Giustos mesterveerk. Den er det flotteste udtryk ren
Sangiovese far i hele Chianti Classico-omradet. La Ricol-
ma er en unik vin pa 100% Merlot lagret pa barriques. |
gode ar fremstilles en Chianti Classico Riserva Le Baron-
cole fra nogle af de bedste og aldste positioner. Den er
opkaldt efter den smukke allé, som man fglger nar man
kommer til vineriet.

Vi har gennem de senste ar oplevet stigende eftersperg-
sel pa vinene fra San Giusto, og stort set alle deres vine
bliver fordelt blandt vores kunder, og er altsa derfor des-
veerre ikke disponible henover hele aret.

www.fattoriasangiusto.it

— TOSCANA —

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Chianti Classico DOCG 2024 0,75 6/pap Ja 120,00
95% Sangiovese & 5% Canaiolo. Lagret i tonneaux og sterre fade i 10-12 mdr. P4 flaske i 4-5 mdr.
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Chianti Classico Riserva Le Baroncole DOCG 2023 0,75 6/pap Ja 203,00
97% Sangiovese & 3% Canaiolo. Lagret 16-20 mdr. i barriques og 6 mdr. pa flaske.
Percarlo, Sangiovese di Toscana IGT 2021 0,75 6/pap Ja 381,00
Percarlo, Sangiovese di Toscana IGT MG 2021 1,50 1/owc Fa flasker 793,00
Percarlo, Sangiovese di Toscana IGT DB MG 2021 3,00 1/owc Fa flasker 1.604,00

100% Sangiovese. Lagret 20-22 mdr. i franske barriques og 6 mdr. pa flaske. (Magnum i treekasse).

La Ricolma, Merlot di Toscana IGT 2023 0,75 6/pap Ej fremstillet
100% Merlot lagret 20-22 mdr. i franske barriques og 6 mdr. pa flaske.

DESSERTVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Vin San Giusto DOC 2015/2016 0,375 3/pap Fa fl./Fa flasker 310,00
Vin San Giusto DOC 2017 0,375 3/pap Ja 310,00
Vin San Giusto DOC 2018 0,375 3/pap Ja 310,00

90% Malvasia,10% Trebbiano. Druerne er blevet terret i 130 dage og derefter lagret i 6 ar i sma kastanietreefade pa 40-180 liter. | denne periode fordamper ca. halvdelen af vinen!




VAL DELLE CORTI

VAL DELLE CORTI

— TOSCANA —

Denne lille familiedrevne ejendom blev grundlagt i 1974,
da Giorgio Bianchi og hustruen Eli flyttede fra Milano til
Radda in Chianti, som er den mindste af de oprindelige
tre kommuner, der i 1911 fik mulighed for at tilfgje "in Chi-
anti” til kommunenavnet. Radda ligger centralt og @stligt
placeret i Classico-omradet og er kendt for at give nogle
af Chiantis mest slanke og raffinerede vine, men de har
en underliggende kraft, som er let at undervurdere mens
de er unge.

Der er en lang tradition for vinproduktion pa stedet, og den

menes at ga tilbage til Etruskerne, der etablerede sig her
for omkring 2700 ar siden. Giorgio og Eli genopbyggede
den erhvervede, forladte vingard, der ligger i Frazione Le
Croce, omkring 1,5 km syd/sydvest for selve byen Radda,
og de tilplantede markerne og opfgrte den lille cantina. Da
Giorgio dgde alt for tidligt i 1999 overtog sgnnen Roberto
Bianchi og hans tyske hustru Lis vinbruget og farte det
frem til den nuveerende hgje standard, som er anerkendt
i ferende vinguides. Vinene er gkologisk certificeret fra og
med argang 2020 og drives delvist biodynamisk.

Familien ejer fem ha vinmarker og leaser yderligere to ha,
og de ligger forholdsvist hgijt (420-490 moh.), som er me-

get karakteristisk for Radda. Markerne er gst- /nordgst-
vendte og udger derfor kglige dyrkningssteder med bade

Roberto Bianchi med hustruen Lis

morgensol og eftermiddagsskygge, og de er derfor ikke
negativt bergrte af klimaforandringerne og de stigende
temperaturer. Planterne star i mergel, dvs. kalkholdig ler-
jord, som béade er relativt kompakt (grundet et hgjt indhold
af ler), men indeholder samtidig ogsa en del stenmateria-
le, som er med til at gge draeningen. Roberto Bianchi dyr-
ker overvejende Sangiovese fra gamle, sedle kloner, men
er ogsa meget begejstret for en lille sektion med gamle
Canaiolo-planter. Canaiolo Nero var tidligere meget ud-
bredt i Toscana, men mange planter er nu forsvundet, og
denne varietal anvendes nu som en blandings- eller stgt-
tesort, der kan mildne Sangioveses udtryk og tanniner.
Planternes alder varierer fra 5-50 ar, og de giver familien
seks vine, hvoraf vi har udvalgt tre. Den staltankfremstil-
lede og charmerende rade Lo Straniero pa Sangiovese
og Merlot, Chianti Classico pa 95% Sangiovese og 5%
Canaiolo samt Chianti Classico Riserva (som ogsa in-
deholder ca. 5% af den vaerdsatte Canaiolo) baseret pa
druer fra ejendommens eldste Sangiovese-planter. Beg-
ge Chianti’er er exceptionelle og laves med lange mace-
rationer og uden nyt trae, og de er emblematiske udtryk
for Radda in Chianti, lyse, finessefulde og saftige og dog
med en underliggende kraft.

www.valdellecorti.it

— TOSCANA —

RODVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Lo Straniero IGT 2022 0,75 6/pap Ja 88,00
60-70% Sangiovese og 30-40% Merlot afhaengigt af argangen. Gaeres og lagres efterfalgende pa stal i 18 mdr. Flaskelagres 1 maned for frigivelse.

Chianti Classico DOCG 2022/2023 0,75 6/pap Fa fl./Ja 137,00

95% Sangiovese & 5% Canaiolo. Lagret 24 maneder pa store slavonske fade (2.000-3.000 liter). Flaskelagres efterfglgende i 3 maneder.

Chianti Classico Riserva 2018 0,75 6/pap Ja 210,00
Chianti Classico Riserva 2021 0,75 6/pap Ja 220,00
Chianti Classico Riserva 2022 0,75 6/pap Efterar 222,00

95% Sangiovese & 5% Canaiolo fra de zeldste stokke og bedste positioner. Lagret 24 maneder pa tonneaux og brugte barriques. Flaskemodnes i 6 maneder.




EMILIA ROMAGNA

EMILIA ROMAGNA

LOMBARDIET

LIGURIEN

Albana di Romagna (DOCG)/
Romagna Albana Spumante (DOC)

Bosco Eliceo (DOC)
Colli Piacentini (DOC) MARCHE
Colli Romagna Centrale (DOC)

Cagnina di Romagna (DOC)
Colli Bolognesi (DOC)/
Colli Bolognesi Classico Pignoletto (DOC)

Colli di Faenza (DOC) Lambrusco di Sorbara (DOC)

Colli d'lmola (DOC) Lambrusco Grasparossa di Castelvetro (DOC)
Colli di Parma (DOC) Lambrusco Salamino di Santa Croce (DOC) E Reno (DOC)
Pagadebit di Romagna (DOC) 18 Sangiovese di Romagna (DOC)

Reggiano (DOC) [T9] rebbiano di Romagna (DOC)

Colli di Rimini (DOC)
Colli di Scandiano e di Canosa (DOC)
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— EMILIA-ROMAGNA —

Denne ejendom blev officielt grundlagt i 2014 af ejeren
Sandra Lodi. Vinbruget ligger i Verucchio i den midtitali-
enske region Emilia-Romagna, umiddelbart nord for re-
publikken San Marino. Faktisk greenser nogle af Tenuta
Gaccis landomrader direkte op til den lille stat San Marino,
der omfatter blot 61,2 kvadratkilometer, og blev grundlagt
d. 3. september 321. Navnet Gacci er et toponym, der er
afledt af det keltiske ord for stedet i 500-tallet, Gahagi,
og et senere, men stadig gammelt kort viser lokalitetens
navn som Ghacci. De tidlige begyndelser med vinfremstil-
ling hos Tenuta Gacci, og med at finde den rette blanding
af druer, kan henfares til 2010. Den farst frigivne argang
af ejendommens eneste vin, Rosso Rubicone, var 2016.

Valget af navnet til vinen var heller ingen tilfeeldighed og
er forbundet til stedets historie, for fa kilometer derfra fly-
der floden Rubicone, som Ceesar gjorde bergmt d. 10.
januar 49 fvt., da han angiveligt udtalte ordene "alea iac-
ta est”, terningen er kastet, og farte sin haer over floden,
vel vidende, at en beslutning var truffet og at der nu ikke
var nogen vej tilbage. Tenuta Gacci omfatter 9,3 ha med
vinmarker, der omgives af skovomrader, men ogséa uop-
dyrket land, der omfatter omkring 40 ha. Der er vild natur
og et rigt plante- og dyreliv, og den opdyrkede, vinudlagte
jord dyrkes gkologisk, og der er gkologisk certifikation fra
og med 2018. Det er en del af selvforstaelsen her, at vin-
markerne er en del af det sterre, naturlige gkosystem, der
omfatter den omgivende flora og fauna, og det skaber en
unik biodiversitet, som er med til at give sundere og mere
sygdomsresistente vinplanter. Alt er lagt an pa at udtrykke
stedets karakter, og de 9,3 ha vinmarker er opdelt i 13
parceller, der udger en mosaik af forskellig jord. Tenuta
Gaccis eneste vin har fra begyndelsen veeret planlagt
som en uvaggio, en vin, der fremstilles ved at blande vin
fra forskellige druer til et harmonisk hele. Hver parcel er
beplantet med en druesort, og der praktiseres praecisi-
onsvindyrkning, relativt til den enkelte parcel, som ogsa
hgstes, vinificeres og lagres adskilt indtil vinen endeligt
samles. Vinplanterne er i gennemsnit ca. 20 ar gamle,
men der er ogsa en historisk tilplantning med omkring 50

ar gamle Cabernet Sauvignon-planter. De 9,3 ha er ud-

— EMILIA-ROMAGNA —

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Rosso Rubicone IGT 2017 0,75 3/owc Ja 325,00

52% Sangiovese, 24% Merlot, 21% Cabernet Sauvignon og 3% Acellotta. Lagres pa 500 liters slavonske botti i 18-28 maneder. Flaskelagres min. 12 maneder.

lagt til 60% Sangiovese, 25% Cabernet Sauvignon, 10%
Merlot, mens 5% er dedikeret til den lokale Ancellotta, der
minder om Colorino, som kendes fra Chianti.
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Den arlige uvaggio athaenger imidlertid af dyrknings-sae-
sonen og forbentes at variere fra ar til ar. Keelderens
indretning er afstemt efter den topografiske opdeling af
vinmarken, og der er installeret 16 speciallavede tempe-
raturstyrede, korte og koniske stalgeeringstanke og ce-
menttanke, med tilpasset rumindhold, sa druerne fra de
13 parceller kan behandles individuelt. Der laegges stor
veegt pa, at den alkoholiske gaering sker spontant, med
den vilde, naturlige geer, der sidder pa drueskindene. | vir-
keligheden er den alkoholiske geering hos Gacci en dob-
belt proces, der i Beaujolais kendes som semi-carbonisk
maceration (se evt. den uddybende tekst pa vores hjem-
meside under Tenuta Gacci). Typisk varer macerationer-
ne i 22-27 dage, og den malolaktiske geering foregar pa
cement og afsluttes i december. Dernaest fyldes vinene
pa 500 liters treefade, lavet af klgvede stave af slavonsk
eg, der har en tykkelse pa hele 42 mm (minder meget om
de gamle italienske "barile”). Vinene lagres her i 18-28
maneder. Samlingen af vinen sker forst efter endt fadlag-
ring, hvor den endelige blanding fastleegges og samles
pa cementtanke. Vinen klares ved naturlig gravitation og
der anvendes ingen klaringsmidler eller filtrering. Der fla-
skelagres i 18 maneder for frigivelse. Produktionen er ca.
10.000 flasker arligt. Vinen har virkelig mange lag, kraft-
fuld men samtidig elegant. Bestemt ogsa lagringsvaerdig.

www.tenutagacci.com
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TENUTA BELLAFONTE

TENUTA BELLAFONTE

— UMBRIA —

Dette vinbrug blev grundlagt i 2007 af tyske Peter Heil-
bron, hvis efternavn kan overseaettes til den smukke kilde,
som pa italiensk er blevet til Bellafonte. Det ligger naer
landsbyen Torre del Colle i kommunen Bevagna i den
midtitalienske region Umbria, ca. 25 km sydgst for Per-
ugia. Landskabet her er bakket og giver plads til en va-
rierende flora og fauna, og ejendommen ligger ogsa kun
sma 10 km nordvest for middelalderbyen Montefalco, der
har givet navn til en saerlig umbrisk attraktion, druesorten
Sagrantino di Montefalco.

Peter Heilbron i kaelderen

Tenuta Bellafonte ejer 30 ha, og 11 ha er udlagt til vin,
mens de resterende arealer daekkes af skov, frugtplanta-
ger og oliventreeer. Vinmarkerne ligger fra 260-320 moh.,
og jorden er bade ler-, kalk- og klippeholdig, og de 11 ha
er tilplantet med Sagrantino, Sangiovese og Trebbiano
Spoletino. Det hele startede med Peter Heilbrons fasci-
nation af Sagrantino, der anses for at hgre naturligt hjem-
me i omradet her, hvor den har en seerlig lokalhistorisk
forankring. Det er en enestadende, tykskindet varietal, der
kan give storladne, kraftfulde og komplekse, men ogsa
meget tanninstrukturerede vine. Peter Heilbron drgmte
om at skabe en mere elegant og balanceret Sagrantino
di Montefalco, der bade reflekterede druens grundlaeg-
gende karakter og de steder, hvor den dyrkes. Sagrantino
har maske en graesk oprindelse, og der er evidens for,
at den i hvert fald blev dyrket i den umbriske kommune
Montefalco i middelalderen. Rgdvinen blev bl.a. anvendt
til religigse formal. Sagrantino er afledt af sacro (hellig),

og aktuelt menes der blot at veere lidt over 600 ha med
denne druesort. Tenuta Bellafonte dyrker ogsa den lokale
Trebbiano Spoletino, som ikke skal forveksles med andre
druer, der ogsa baerer navnet Trebbiano. Sorten menes
at komme fra omradet omkring middelalderbyen Spoleto i
Umbrien og har vaeret kendt siden det fgrste arhundrede,
og den kan give en karakterfuld og velduftende hvidvin.
Den gkologiske produktionsfilosofi indebeerer, at vinmar-
kerne skal vaere en del af det mere omfattende, omgiven-
de gkosystem, men man gnsker ikke certificering.

Omtanken straekker sig imidlertid hele vejen rundt: En ny
cantina med moderne vinifikationsudstyr, designet af Pe-
ter Heilbron selv efter inspiration fra den nu afdade ven,
legenden Gianfranco Soldera fra Montalcino, stod feerdig
i 2010, og vinbruget er selvforsynende med energi, der
kommer fra solpaneler og et biobraendselsanlaeg, der
bl.a. fodres med afskaeringer fra vinplanterne. Vi importe-
rer fire af Peter og hustruen Sabinas fem vine. De laves
udelukkende pa stal, og/eller store slavonske botti, og det
tillader, at vinenes rene, varietale og stedtro karakterer
kan treede uforvansket frem.

www.tenutabellafonte.it

— UMBRIA —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Montefalco Bianco Sperella DOC 2024 0,75 6/pap Ja 80,00

Fremstillet pa Trebbiano Spolettno fra de yngste stokke pa ejendommen. Spontangzeret. Lagret 5 maneder pa stal samt 4 maneder pa flaske. Ufiltreret.
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Arnéto IGT 2022 0,75 6/pap Ja 113,00

100% Trebbiano Spoletino. Flere dages koldmaceration med skaller. Fadgeeres herefter pa store slavonske fade. Ligger sur lie i mindst 7 mdr. Flaskelagres 6 maneder. Ufiltreret.

RODVIN H@ST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
2021/2022 0,75 6/pap Fa fl.lJa 98,00/100,00

80% Sangiovese, 20% Sagrantino fra 15 ar gamle stokke. Spontangzeeret. Lagret 1 ar pa store slavonske fade samt 6 maneder pa flaske. Ufiltreret.

Montefalco Rosso Pomontino DOC
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Sagrantino di Montefalco Collenottolo DOCG 2016 0,75 6/pap Ja 185,00
Sagrantino di Montefalco Collenottolo DOCG 2017 0,75 6/pap Ja 197,00
Sagrantino di Montefalco Collenottolo DOCG 2018 0,75 6/pap Ja 197,00

100% Sagrantino lagret 36 maneder pa store slavonske fade. Maceration pa hele druer. Der bruges kun naturlig geer. Flaske lagres 6 mander for frigivelse. Ufilteret.
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Verdicchio di Matélica (DOC)
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GAROFOLI

GAROFOLI

— MARCHE —

Familien Garofoli foran deres ejendom

Dette historiske, familiedrevne vinbrug hegrer hjemme
regionen Marche i Midtitalien, som har kyststreekning ud
mod Adriaterhavet. Vinbruget ligger i kommunen Castel-
fidardo, ca. 7 km fra selve Riviera del Conero og teet ved
dyrkningszonerne for bl.a. Verdicchio dei Castelli di Jesi
og Rosso Conero. Familien kan fgre deres historie med
vinfremstilling tilbage til 1871, hvor Antonio Garofoli pro-
ducerede og solgte lokal vin. Hans sgn Gioacchino udvik-
lede virksomheden og grundlagde officielt eiendommen i
1901. Garofolis farste underjordiske keeldre til fremstilling
og lagring af vin blev skabt i disse tidlige ar. Gioacchiono
og hustruen Ida fik 9 bgrn og aktiviteterne blev udbygget
betydeligt frem mod 2. Verdenskrig, hvor man dog for-
trinsvis solgte vinen i det omkringliggende omrade. Fla-
skeaftapning og gget distribution fulgte i 1950’erne da to
af aegteparrets bgrn, Franco og Dante, kom til.

Etableringen af DOC’er for bl.a. Verdicchio dei Castelli
di Jesi- og Rosso Conero-vinene i den sidste halvdel af
1960’erne var en anerkendelse af omradets vine, og var
med til at give Garofoli et gget fokus pa kvalitet. Familien
har historisk haft et skarpt fokus pa Verdicchio og Monte-
pulciano, om end andre druer ogsa dyrkes. Vinbruget fort-
satte sin vaekst og fremme i 1973 blev Francos to s@nner,
Carlo og Gianfranco, en del af virksomheden. Garofolis
vine ngd nu udbredelse i hele ltalien og pa eksportmarke-

derne. Carlo og Gianfranco havde i 1980’erne gjort Garo-
foli til et af de markedsledende i regionen, og vinene blev

bemaerket i kommentariatet.

5. generation af Garofoli-familien, Gianfrancos bern,
Caterina og Gianluca, og Carlos datter Beatrice indtrad-
te officielt i virksomheden i september 2005. | 2026 er
ejerskabet stadig delt mellem Gianfranco og Carlo, og det
er stadig Carlo, der har det overordnede ansvar for den
samlede produktion og dermed for bade den agronomi-
ske og gnologiske del. Familien ejer aktuelt omkring 60
ha vinmarker, men der suppleres med indkab fra betroe-
de, faste underleverandgrer. Der fremstilles arligt omkring
700.000 flasker..

Produktportefgljen er omfangsrig, og vinene er praecise
og har lokalt seerpreeg og er altid sikkert fremstillede. Vi
har plukket vores favoritter i familiens udvalg og hjemta-
ger en raekke karakterfulde hvide og rgde vine, der alle
er monovarietale og laves pa druesorterne Verdicchio og
Montepulciano. De fordeler sig pa vintyperne Verdicchio
dei Castelli di Jesi, Verdicchio di Matelica og Rosso Co-
nero.

Som et kuriosum kan det desuden naevnes, at vi har ar-
bejdet sammen med den sympatiske Garofo-li-familie lige
siden Adriat Vinimports grundlaeggelse i 1979, hvilket gar
det til vores eeldste agentur.

www.garofolivini.it

— MARCHE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Verdicchio Cast. di Jesi Cl. Sup. Macrina DOC * 2025 0,75 6/pap Ja 71,00
Verdicchio Cast. di Jesi Cl. Sup. Macrina DOC 7 2024/25 0,375 12/pap Ja/Sommer 42,00

100% Verdicchio. Geeret og lagret pa temeraturkontrollerede staltanke.

Verdicchio di Matelica Supéra DOC 2024 0,75 6/pap Ja 74,00
100% Verdicchio fra det hgjtbeliggende omrade Matelica i Appenninerne, hvor jordbunden er saerdeles rig pa kalk og salt. Lagret 4 mdr. pa stal og 1 mdr. pa flaske.

Verdicchio Castelli di Jesi Cl. Superiore Podium DOC 2023 0,75 6/pap Ja 111,00
100% Verdicchio fra Montecarotto. Lagret 15 mdr. pa staltanke & 4 mdr. pa flaske.

ROSE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Komaros Rosato IGT 2025 0,75 6/pap Ja 64,00

100% Montepulciano.

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Vigna Piancarda Rosso Conero DOC 2023 0,75 6/pap Ja 81,00
Vigna Piancarda Rosso Conero DOC 2021/2022 0,375 12/pap Fa fl./Ja 47,00

100% Montepulciano fra bakkerne ved Monte Conero. Lagret ca. 12 mdr. pa botti og 6 mdr. pa flaske.

Grosso Agontano Conero Riserva DOCG 2019/2021 0,75 6/pap Ja/Efterar 132,00/135,00

100% Montepulciano fra bakkerne ved Monte Conero. Lagret ca. 18 mdr. pa barriques og 12 mdr. pa flaske.




MARCHE

m Montepulciano d'Abruzzo Colline Teramane (DOCG)
- Montepulciano d'Abruzzo/Trebbiano d'Abruzzo (DOC)

Bl controguerra (DOC)
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VILLA BARCAROLI

VILLA BARCAROLI

— ABRUZZERNE —

Denne familieejendom er for nylig blevet erhvervet af
Massimiliano og Walter Bartolomei. Selve Villa Barcaroli
er et smukt, gammelt hus i landejendomsstil fra 1700-tal-
let, der ligger midt blandt vinmarkerne, og det star for at
skulle gennemga en omfattende renovering, men i keelde-
ren opbevares nogle af de producerede vine helt tilbage
til 1954.

Vine fra 1954 der stadig opbevares i kaelderen

Meget tyder pa, at der har veeret en produktion af vin i
perioden fra 1907-1954, og at stedet sa siden blev forladt.
Da Bartolomei-familien overtog ejendommen byggede de
straks en produktionskaelder (cantina) ved siden af huset,
og her laves vinene fra de forelgbig 20 ha vinmarker, ud
af de 70 ha, der hgrer til vinbruget, og det kan forventes,
at flere marker efterhdnden kommer i produktion.

Villa Barcaroli ligger i regionen Abruzzerne, som har kyst-
streekning ud mod Adriaterhavet, og naermere bestemt i
provinsen Teramo, i en kommune kaldet Controguerra,
ikke langt fra byen af samme navn, og kommunen hgrer
til i regionens nordligste del, taet ved graensen til Marche.

Vinbruget er bade gkologisk, vegansk og biodynamisk
(Demeter) certificeret, og en del af markerne ligger i Con-
troguerra, men der er ogsa lokaliteter i den naerliggende
kommune Ancarano. Dyrkningsseesonen her er typisk
varm, solfuld og forholdsvis tgr, og der er store forskelle
mellem dag- og nattemperaturer, hvilket favoriserer dyrk-
ning af kvalitetsvin. Markerne er velventilerede, bl.a. grun-
det den relative naerhed til kysten, og det ger det lettere
at dyrke jorden gkologisk, bl.a. fordi svampesygdomme
bedst trives i varme, men fugtige miljger. | vinmarkerne
sas deekafgreder mellem raekkerne, en variation af saer-
ligt udvalgte planter og blomster (pa italiensk kendt som
sovescio), altsa en gregn gedning, der senere plgjes ned
i jorden og fungerer som neering for vinplanterne. Daekaf-
grederne fremmer derudover ogsa biodiversiteten samt
modvirker erosion.

Den veganske certifikation betyder farst og fremmest, at
der ikke anvendes animalske produkter til vinfremstillin-
gen, og det handler typisk om eventuelle klaringsmidler.

Den biodynamiske certificering gennem Demeter forplig-
ter vinbruget p& en udvidet og mere fordringsfuld gkolo-
gisk tilgang, der omfatter en stgrre vifte af tiltag og stan-
darder, der bl.a. skal sikre, at jordens frugtbarhed @ges,
og at planterne (afgrederne) er sunde, men det handler
ogséd om at beskytte plante- og dyrelivet mere generelt
og om at fremme biodiversiteten, og der laegges i det hele
taget veegt pa gkologisk og social ansvarlighed.

Vinbruget dyrker udelukkende den grenne sort Trebbiano
og den bla Montepulciano-drue, og der laves blot tre vine,
som fortolkes i en elegant og saftig stil. Den hvide Treb-
biano d’Abruzzo DOP er ableblomstduftende, citrus- og
ananaspraeget og frisk, mens Montepulciano d’Abruzzo
DOP er radfrugtet, men overraskende lys og elegant for
vintypen. Villa Barcarolis Montepulciano d’Abruzzo Riser-
va frigives derimod meget senere og er maerkbart dybere
og rigere i udtrykket med stor koncentration og fylde. Her
er farven teet pa sepia bleeksort.

— ABRUZZERNE —

HVIDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER

Trebbiano d’Abruzzo DOP Y '% 2025 0,75 6/pap Ja

100% Trebbiano hestet i starten af oktober. Gaeret og lagret 3 maneder pa temeraturregulerede staltanke.

LISTEPRIS
60,00
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RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER

Montepulciano d’Abruzzo DOP V @ 2022 0,75 6/pap Ja

100% Montepulciano hestet i de ferste 10 dage af oktober. Gaeret og lagret (6 maneder) pa staltank.

LISTEPRIS
60,00

Montepulciano d’Abr. Riserva DOP V @ 2020 0,75 6/pap Ja

100% Montepulciano hestet i de seneste 10 dage af oktober. Gaeret og lagret (6 maneder) pa staltank. Herefter 18 maneder pa treefade.

132,00




VINICOLA BOVE

VINICOLA BOVE

— ABRUZZERNE —

Abruzzernes smukke, bakkede landskab

Selv om familien Bove siden slutningen af 1800-tallet har
beskeeftiget sig med vindyrkning i den midtitalienske re-
gion Abruzzerne er det dog ferst fra 1930 at man officielt
eksisterer som vinhus. Den nuveerende struktur med en
kapacitet pa over 30.000 hektoliter tog sin form engang i
60’erne, og i dag ledes det af Eleuterio Bove og sgnnen
Dario Bove. Som et kuriosum skal det naevnes, at Bove er
fast leverandear af vine til Vatikanstaten.

Som navnet antyder — vinicola — er Bove at betragte som
negociant dvs. de baserer deres produktion pa kgbedru-
er. For en stor dels vedkommende stammer druerne fra
faste underleverandgrer med hvem man har haft et man-
gearigt samarbejde. Dette har sikret Bove en privilegeret
position i kampen om de gode partier. Udover dette, har
investeringer i moderne procesudstyr gjort det muligt for
Bove at kombinere kvantitet med kvalitet og pris/kvali-
tets-forholdet er helt i top for Boves vine.

Avegiano Montepulciano d’Abruzzo har en klar rubinrgd
farve, bouqueten er varm let krydret med toner af skov-
baer. Smagen er blgd og let afrundet med en behagelig
ter afslutning.

Avegiano Trebbiano d’Abruzzo har en gul farve med
gronne reflekser. Naesen er aben med en behagelig tone
af frisk frugt og blomster.

Avegiano Cerasuolo d’Abruzzo er en virkelig pragtfuld
rosé, der tydeligt viser hvorfor Montepulciano ogsa er
god at lave rosé pa. | de senere ar er man gaet over til
at fremstille en rosé der haelder mere mod hvidvinsstil —
dvs. med kortere skindkontakt og en lysere farve. Klart en
forbedring i forhold til den mere traditionelle cerasuolo’er,
der rt markant merkere ("cerasuolo” betyder faktisk kirse-
beerfarvet).

Med baggrund i en lidt bedre selektion af druer og en lidt
mere markeret fadlagring pa den rgde udgave farer vi
ogsa serien "Angeli” med en Trebbiano d’Abruzzo og en
Montepulciano d’Abruzzo. Her far man lidt mere fylde -
stadig med god saftighed og en dejlig umiddelbar frugt.

Indio er en stor og fuldfed Montepulciano lagret 10-12
maneder pa nye barriqgues. Som med naesten alt Monte-
pulciano er ogsa dén lav i garvesyre med stor drikbarhed
med det samme. En kraftig vin der rent gastronomisk kan
klare lidt af hvert.

— ABRUZZERNE —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Trebbiano d’Abruzzo Avegiano DOC 2025 0,75 6/pap Ja 45,00
85-90% Trebbiano med 10-15% Chardonnay. Lagret pa staltanke.

Trebbiano d’Abruzzo Avegiano DOC 2025 0,375 24/pap Ja 31,00
85-90% Trebbiano med 10-15% Chardonnay. Lagret pa staltanke.

Trebbiano d’Abruzzo Angeli DOC 2025 0,75 6/pap Ja 52,00
80% Trebbiano med 20% Chardonnay. Lagret pa staltanke. Forbeholdt HORECA

Trebbiano d’Abruzzo DOC MG 2025 1,50 6/pap Ja 62,00
100% Trebbiano. Lagret pa staltanke.

ROSE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Cerasuolo d’Abruzzo Avegiano DOC 2025 0,75 6/pap Ja 45,00
Cerasuolo d’Abruzzo Avegiano DOC 2024 0,375 24/pap Ja 31,00
100% Montepulciano. Kort skindkontakt.

RGDVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Montepulciano d’Abruzzo Avegiano DOC 2022/23 0,75 6/pap Ja/Sommer 45,00
100% Montepulciano. Lagret 4 mdr. pa staltanke, 4 mdr. pa store treefade og 4-6 mdr. pa flaske.

Montepulciano d’Abruzzo Avegiano DOC 2023 0,375 6/pap Ja 31,00
100% Montepulciano. Lagret 4 mdr. pa staltanke, 4 mdr. pa store treefade og 4-6 mdr. pa flaske.

Montepulciano d’Abruzzo DOC MG 2024 1,50 6/pap Ja 62,00
100% Montepulciano. Lagret 4 mdr. pa staltanke, 4 mdr. pa store treefade og 4-6 mdr. pa flaske.

Montepulciano d’Abruzzo Angeli DOC 2022/2023 0,75 6/pap JalEfterar 52,00
100% Montepulciano. Lagret pa 7 mdr. pa franske barriques.

Montepulciano d’Abruzzo Angeli DOC 2022/2023 0,375 24/pap JalEfterar 33,00
100% Montepulciano. Lagret pa 7 mdr. pa franske barriques.

Montepulciano d’Abruzzo Indio DOC 2021 0,75 6/pap Ja 75,00

90% Montepulciano med 10% Cabernet. Lagret min. 10 mdr. pa nye barriques.
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Ischia

Taurasi (DOCG)

Aglianico del Taburno og Taburno (DOC)

Asprinio di Aversa (DOC)
Campi Flegrei (DOC)
Capri (DOC)

Castel San Lorenzo (DOC)
Cilento (DOC)

Costa d'Amalfi (DOC)
Falerno del Massico (DOC)
Fiano di Avellino (DOCG)
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CAMPANIEN

MOLISE

Galluccio (DOC)

Greco diTufo (DOCG)
Guardia Sanframondi (DOC)
Ischia (DOC)

Penisola Sorrentina (DOC)
Sannio (DOC)

Sant' Agata dei Goti (DOC)
Solopaca (DOC)

Vesuvio (DOC)
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APULIEN

BASILICATA
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ANTONIO CAGGIANO

ANTONIO CAGGIANO

— CAMPANIEN —

| regionen Campania, lidt gst for Napoli, ligger Provin-
cen Avellino (Irpinia) betagende situeret i Amalfi-kystens
bagland, og den omfatter de tre vigtige klyngeliggende
DOCG-omrader: Taurasi, Fiano di Avellino og Greco di
Tufo. Selve Irpinia udger et steerkt kuperet landskab, der
i sig selv er usaedvanligt smukt.

Caggianos marker i efterarets smukke klaededragt

Caggianos ejendom er grundlagt i 1990 af Antonio Cag-
giano og ligger velplaceret i selve Taurasi og familien
rader nu over 30 ha vinmarker i centrale dele af Irpinia
og der laves ca. 180.000 flasker arligt, fordelt pa 9 vine.
Endskent han stadig er aktiv, sa er det nu Antonios sgn
Giuseppe, der leder vinbruget, i teet samarbejde med
Professor Luigi Moio, der leenge har veeret tilknyttet som
konsulent. Dette samarbejde farte bl.a. til en fastleeggelse
af marken Macchia dei Goti som en Grand Cru mark og
hermed fadslen af en af de starste Cru’er fra Taurasi.

Vinproduktionen hos Caggiano fokuserer pa rent lokale
druer og pa de tre DOCG-omrader i Irpinia, der er blandt
Syditaliens mest interessante, ogsa historisk set. Den bla
drue Aglianico, der lidt forteersket, men dog ganske ram-
mende, kaldes Syditaliens Nebbiolo, anvendes til de rgde

vine fra Taurasi, der yder nogle af Italiens mest aedle,

\:J‘:l

Giuseppe Caggiano med sin far, som stadig er aktiv

leengelevende, og storslaede vine. Aglianico er en inte-
ressant drue pa mange mader. Det var Sheldon & Pauline
Wasserman ogsad kommet frem til i deres mesterstykke
af en bog: Italy’s Noble Red Wines (udgivet faorste gang i
1991). Tre druer fik tildelt et helt kapitel for sig: Nebbiolo,
Sangiovese og Aglianico.

En af de afgarende grunde til Caggianos succes skal fin-
des i markarbejdet, hvor bl.a. beskaeresaksen ligger godt
i handen, og der er en helt moderne cantina med alle ngd-
vendige produktionsfaciliteter. Stilen hos Caggiano er en
opdateret fortolkning af traditionen, med veegt pa type-
rigtige, rene, frugtbetonede vine, hvor nogle af de mest
ambitigse lagres pa barriques. De hvide vine herfra laves
alle pa autoktone grgnne sorter, dvs druer, som Greco,
Fiano og Falanghina, der kommer fra omradet, og iseer
Greco og Fiano yder nogle af Italiens mest anerkendte
hvide vine. Bade de rgde og de hvide fra Caggiano er
ifalge de toneangivende italienske vinguides blandt de
bedste repraesentanter for omradet.

www.cantinecaggiano.it

— CAMPANIEN —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Fiano di Avellino Béchar DOC 2024/25 0,75 6/pap Ja/Efterar 115,00

100% Fiano. Geeret pa stal. Ligger 2 maneder pa baermen og flaskelagres i 3 maneder for frigivelse.

ONITTTHAY 1K DNV

Greco di Tufo Devon DOCG 2024/25 0,75 6/pap Ja/Efterar 115,00

100% Greco. Geeret pa stal. Ligger 2 maneder pa baermen og flaskelagres i 3 maneder for frigivelse.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Tauri Aglianico Irpinia DOC 2022/24 0,75 6/pap JalEfterar 93,00/97,00
100% Aglianico fra Irpinia. Lagres 4-6 maneder pa franske barriques afhaengigt af argangen.

Taurasi Macchia dei Goti DOCG 2019 0,75 6/pap Ja 230,00
Taurasi Macchia dei Goti DOCG 2022 0,75 6/pap Efterar 241,00

100% Aglianico fra enkeltmarken Goti i Taurasi. Lagret 12-18 mdr. pa barriques & 18 mdr. pa flaske.
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BASILICATA

m Aleatico di Puglia (DOC)
Bl Aezio (DOC) Leverano (DOC)

Ostuni (DOC)
Brindisi (DOC) Lizzano (DOC) Primitivo di Manduria (DOC)
Cacc'e mmitte di Lucera (DOC) Locorotondo (DOC) Rosso Barletta (DOC)
Castel del Monte (DOC) Martina (DOC) Rosso Canosa (DOC)
Copertino (DOC) Matino (DOC) Rosso di Cerignola (DOC)
Galatina (DOC) Moscato di Trani (DOC) Salice Salentino (DOC)

Gioia del Colle (DOC) Nardo (DOC) San Severo (DOC)

Gravina (DOC) Orta Nova (DOC) Squinzano (DOC)
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CASA VINICOLA APOLLONIO

CASA VINICOLA APOLLONIO

— APULIEN —

Siden slutningen af 1800 tallet har familien Apollonio pro-
duceret vin i Apulien. Denne region har veeret lokomotiv
for den mest markante kvalitetsforbedring, som det sydli-
ge ltalien har oplevet igennem de sidste mange ar.

Bradrene Massimiliano og Marcello Apollonio

| dag er det brgdrene Marcello og Massimiliano, 4. Gene-
ration af Apollonio, der tegner firmaet, hvis hovedsaede er
at finde nzer Lecce. Huset har pa trods af sin hgje alder
levet et noget upaagtet liv. Dette skyldes bl.a. at man har
virket som underleverandgr til velansete producenter i
omradet. Druerne til den arlige produktion pa ca. 500.000
flasker kommer dels fra 10 hektar jord i omradet omkring
byen Copertino, som firmaet selv ejer, og dels fra sma
men velvalgte vinbgnder.

Hoveddruerne i Apollonios vine er de egnskarakteristiske
Negroamaro, Malvasia Nera og Primitivo, der giver vine
som Salice Salentino, Copertino og Salento Primitivo.

Apollonio fremstiller generelt taette, fyldige endog frodige
vine med koncentreret solmoden frugt og bred smag. Stil-
meessigt undgar de samtidigt den lidt kogte karakter, der
stadig praeger mange apuliske vine. Man kan sammenfat-
te det som potente og typetro vine af en hgj teknisk stan-
dard. | en tid hvor mange apuliske producenter inspireret
af omradets succes har ladet sig friste til at seenke kvalite-
ten markant for at holde priserne, har Apollonio insisteret
pa fortsat at fremstille kvalitetsvine.

Salice Salentino er som oftest den mest krydrede. Primi-

tivo di Manduria er nummeret mindre fyldig end Primitivo
Terragnolo, som naermest har noget urtet over sig, mens
Salento Rosso Valle Cupa nok trumfer begge i koncen-
tration. Som toppen pa kransekagen finder vi Copertino
Riserva Divoto, som til gengeeld spiller pa lidt mere mo-
denhed grundet den ekstra fadlagring.

Uanset hvad bliver du ikke skuffet, og ogsa hvad angar
stabilitet, ligger niveauet fast hos Apollonio. Der er sjael-
dent den store forskel pa argangene, og man bliver over-
rasket over, hvor friske vinene er selv efter en del ar pa
flaske. Vi har derfor ogsa mange kunder, der har genkgbt
vinene over flere artier af samme arsag.

www.apolloniovini.it

— APULIEN —

RODVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Salice Salentino DOP, Mani del Sud 2021 0,75 6/pap Ja 71,00

80% Negroamaro & 20% Malvasia Nera. Lagret 6 mdr. pa franske og russiske barriques og 6 mdr. pa flaske.

Primitivo di Manduria DOP, Mani del Sud 2019 0,75 6/pap Ja 78,00

100% Primitivo fra Manduria geeret 30-45 dages i store slavonske fade. Lagres efterfglgende 6 mdr. pa amerikanske barriques og 6 mdr. pa store fade. Herefter 6 mdr. pa flaske.

Primitivo del Salento IGP Terragnolo 2021 0,75 6/pap Ja 89,00

100% Primitivo. Lagret 12 mdr. pa amerikanske barriques og 12 mdr. pa flaske.

Salento Rosso IGP Valle Cupa 2021 0,75 6/pap Ja 89,00

50% Negroamaro & 50% Primitivo. Lagret pa 12 mdr. pa amerikanske og franske barriques.

Copertino Riserva DOP Divoto 2013 0,75 6/owc Ja 134,00

70% Negroamaro & 30% Montepulciano. Lagret 24 mdr. pa franske barriques, 6 maneder pa store fade og 12 mdr. pa flaske. Nu ekstra lagret version pakket i luksus-traekasse.




[0 Acamo o0

- Cerasuolo diVittoria (DOCG)
'3 Contea di Sclafani (DOC)
Il  Contessa Entellina (DOC)
[E] oeiia Nivokelii (0oC)

[E] Eoro oo

7 Etna (DOC)

Pantelleria

W

B8l rao (DOC)

BBl Mahvasia delle Lipari (DOC)
10 Marsala (DOC)

[ venii oo

B2l Monreale (DOC)

SICILIEN

Isola Stromboli

L]
L Isola Panarea
Isola Filicudi ‘ Isola Salina

9
’ Isola Lipari
Isola Alicudi “
Isola Vulcano

- Moscato di Pantelleria Naturale (DOC)/

Moscato Passito di Pantelleria (DOC)/Pantelleria (DOC)

- Moscato di Siracusa (DOC)
[T6] riesi (0OC)
- Sambuca di Sicilia (DOC)

18 Santa Margherita di Belice (DOC)

I3 Moscato di Noto eller Moscato di Noto Naturale (0OC)  [19] Sciacca (DOC)
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BELLA-COLONNA

— SICILIEN —
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BELLA-COLONNA

ETNA ROSSO
_Q?fy/z(x/zxfzz'
L8
2024
15% vol MARCE) DE GRAZIA PROPRIET ARIC IN CALIBERARA SOTTANA, RANDAZZD (CT) 750 ml

Bella-Colonna pa Sicilien skal ikke forstas som et klas-
sisk, historisk vinhus, men snarere som et nyt, ter-
roir-drevet projekt med rgdder i Marco de Grazias
mangearige arbejde pad Etna. For at forstd baggrun-
den er det ngdvendigt at se pa personligheden bag.

Marco de Grazia blev oprindeligt kendt som en del af
de sakaldte “Barolo Boys” i 1980’erne, hvor han var
med til at modernisere Barolo og endre fokus mod
mere terroir-preecise vine. Senere opbyggede han en
betydelig importforretning i USA, hvor han arbejde-
de teet med nogle af Europas mest respekterede pro-
ducenter. Det var netop denne internationale erfaring
og ikke mindst hans Bourgogne-inspirerede tilgang til
vin, der farte ham til Sicilien i slutningen af 1990’erne.

Pa det tidspunkt var Etna langt fra det kvalitetsomrade,
vi kender i dag. Regionen var stadig relativt overset, men
Marco de Grazia sa et stort potentiale i de vulkanske mar-
ker, og ikke mindst i de gamle lokale druesorter, der pa
dette tidspunkt ikke blev taget seerligt serigst. | begyn-
delsen af dette arhundrede grundlagde han Tenuta delle
Terre Nere pa Etnas nordside og blev hurtigt en af de helt
centrale figurer i genoplivningen af omradet. Hans filo-
sofi var klar: Etna skulle forstds og dyrkes med samme
respekt for terroir som i Bourgogne, hvor sma forskelle

i jordbund og beliggenhed kan give markant forskellige

vine. Det er altsa i denne kontekst, at Bella-Colonna skal
placeres.

Navnet knytter sig til en specifik contrada — Calderara Sot-
tana — hvor druerne fra et seerligt plot "Bella-Colonna” be-
sidder en ekstraordinger kompleksitet og elegance. Netop
derfor var det ogsa druer fra denne lokalitet, der indgik i
en seerlig jubileeums-aftapning i Terre Nere-regi i argang
2022. Altsammen i tréad med Marco de Grazias overordne-
de filosofi om mikro-terroir. Bella-Colonna repraesenterer
dermed det neeste skridt i Marco de Grazias arbejde: alt-
sa bevaegelsen fra den estate-baserede produktion mod
endnu mere fokuserede enkeltmarks- og parcelprojekter.

Sammenfattende vurderer vi derfor, at Bella-Colonna mest
af alt er et specialiseret terroir-projekt, der udspringer af
Marco de Grazias mangearige pionerarbejde og store er-
faring med Etnas vulkanske jorde. Det afspejler fuldtonet
hans langsigtede ambition om at kortlaegge og fremhae-
ve omradets fineste mikro-terroirs — og dermed fortsaette
udviklingen af Etna som en af Italiens mest spaendende
vinregioner. Samtidig bliver Bella-Colonna ogsa det pri-
meere omdrejningspunkt for Marco de Grazias virke, da
han vurderer, at hans forste Etna-investering "Terre Nere”
nu er fuldt etableret, og har udfyldt dets kvalitative ramme
optimalt. Han betragter derfor Bella-Colonna som det per-
fekte, steerkt personlige "lille” projekt, som han kan kaste
al sin keerlighed over i jagten pa endnu mere distinkte og
saftige vine.

Som en ny toplokalitet har Marco de Grazia i Bella-Co-
lonna regi ogsa adgang til contrada Pignatuni beliggende
i det eldste vulkanomrade “Elittico”, der har jordbunds-
forhold, der straekker hele 60.000 ar tilbage. De to avri-
ge contrada’er der hgstes fra, Calderara Sottana og San
Lorenzo, genkender vi fra Terre Nere-serien. Vi glaeder
os i den grad til at felge vinene over de kommende éar, og
er ikke et sekund i tvivl om, at niveauet forbliver tarnhgijt.

— SICILIEN —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Etna Bianco DOC 2025 0,75 12/pap Ja 161,00

100% Carricante fra 10-20 ar ganle stokke pa Calderara Sottana. Let presning af druer, gaering pa stal ved lav temperatur efterfulgt af en kort flaskelagring.

R@DVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Etna Rosso DOC 2024 0,75 12/pap Ja 174,00

100% Nerello Mascalese fra unge stokke pa Bella-Colonna parcellet (Calderara Sottana). Efter alkoholisk geering spontan malo og lagring pa 50 hl. fransk eg i 14-16 maneder.

Etna Rosso Pignatuni DOC 2024 0,75 6/pap Ja 271,00

100% Nerello Mascalese fra Calderara Pignatuni. Alkoholisk geering (28-30 grader C). Spontan malo, efterfalgende lagring pa franske barriques og tonneaux i 14 maneder.

Etna Rosso Calderara Sottana DOC 2024 0,75 6/pap Ja 343,00

100% Nerello Mascalese fra gamle stokke pa Bella-Colonna parcellet. Alkoholisk geering (28-30 grader C). Spontan malo, lagring pa franske barriques og tonneaux i 14 maneder.

Etna Rosso San Lorenzo DOC 2024 0,75 6/pap Ja 343,00

100% Nerello Mascalese fra Contrada San Lorenzo. Alkoholisk gaering (28-30 grader C). Spontan malo, lagring pa franske barriques og tonneaux i 14 maneder.
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— SICILIEN —

COS blev grundlagt af de tre venner Giambattista Cilia,
Giusto Occhipinti og Cirino Strano i 1980, og vinbruget
hgrer til i omegnen af den historiske by Bastonaca i kom-
munen Vittoria p4 den sydgstlige del af Sicilien, sma 20
km fra middelhavskysten. COS er et akronym, dannet
af forbogstaverne i de tre grundlaeggeres efternavne og
fra en beskeden start med blot 3,6 ha til radighed ejer
vinbruget nu ca. 36 ha beplantet med vin og laver ca.
200.000 flasker arligt. COS har siden 1995 veeret ejet og
drevet af Giambattista og Giusto, der fortsatte med at ud-
vide markarealerne gennem opkgb. Deres fascination af
oldtidens vinfremstilling ferte bl.a. til de farste indkab af
terracotta-amforaer i Spanien i 2000, hvor farste argang
af Pithos Rosso ogsa blev undfanget. Pithos er det old-
graeske navn for en amfora, og flere vine laves nu med
geering, maceration og lagring pa nedgravede amforaer,
som sikrer ideelle og temperaturstabile forhold, men stal
og cement anvendes ogsa.

Giusto Occhipinti

De to venners arbejde med at gere vintypen Cerasuolo
di Vittoria til DOCG lykkedes i 2005, og deres s@gen efter
at udtrykke Vittorias forskellige dyrkningssteder og arbej-
de i stgrre harmoni med naturen farte til introduktionen
af biodynamiske principper, og flere vine blev certificeret

gkologiske i 2013. Aktuelt er det s&dan, at alle druer dyr-
kes gkologisk og med biodynamisk inspiration, og nogle
vine er gkologisk certificerede. Naerheden til havet giver
kelige briser, og er med til at @ge luftfugtigheden og mo-
derere sommerens ellers hgje varmegrader, og da COS’s
vinmarker ligger hgjere og dermed kgligere end mange
andres i provinsen Ragusa, sa understatter det vinbru-
gets ambitioner om at lave vine, der er friske og ikke er
for tunge og alkoholstaerke. Man fornemmer forbindelsen
til de antikke traditioner i hver en flaske, men ogsa ople-
velsen af de lokale terroirs og vidunderligt mediterrane
indtryk star steerkt frem. Man fornemmer forskelligartet-
heden i fremstillingsprocesserne, den solbreendte, rgdli-
ge, sandede jord med de vulkanske sedimenter, de salte
noter fra havet og den lokale flora. Det er vine med en dyb
lokalhistorisk forankring, som ogsa begejstrer den kritiske
presse.
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Nedgravede amforaer af terracotta

www.cosvittoria.it

— SICILIEN —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Rami IGP 2024 0,75 6/pap Ja 122,00
50% Grecanico & 50% Insolia. Gaering med lang skindkontakt. Lagring pa cement og flaske.

Pithos Bianco IGP 2022 0,75 6/pap Ja 158,00
Pithos Bianco IGP 2023 0,75 6/pap Ja 158,00
100% Grecanico. Geering i amfora med lang skindkontakt. Lagring pa amfora og flaske.

RGDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Frappato IGP 2024 0,75 6/pap Ja 122,00
100% Frappato. Lagring pa cement og flaske.
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Pithos Rosso DOC 2020/2023 0,75 6/pap Ja 138,00/146,00
60 % Nero d’Avola & 40% Frappato. Gaering i amfora med lang skindkontakt. Lagring pa amfora og flaske.
Cerasuolo di Vittoria Classico DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 150,00
Cerasuolo di Vittoria Classco DOCG 2022 0,75 6/pap Ja 150,00
60 % Nero d’Avola & 40% Frappato. Lagring pa slavonske fade og afslutningsvis pa flaske.
Cerasuolo di Vittoria Cl. della Bastonaca DOCG 2020 0,75 6/pap Ja 198,00

60 % Nero d’Avola & 40% Frappato fra amle stokke hgstet i Bastonaca-omradet nzer Vittoria. Lagring pa slavonske fade og afslutningsvis pa flaske.
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— SICILIEN —

Under en storm i 1773 blev den engelske handelsrejsen-
de John Woodhouse tvunget i land ved havnen i Marsala
pa Siciliens vestkyst, hvor han smagte den lokale vin per-

petuum. Den blev lagret pa traefade gennem en proces,
der ogsa kendes fra det spanske solerasystem, en pro-
ces, der i princippet kan fortsaettes i en uendelighed, fordi
man kan blive ved med at friske indholdet op, ved at intro-
ducere ung vin. Vinen var en forholdsvis tar, steerk, oxida-
tivt preeget hvidvin - en fglge af, at fadene ikke fyldtes helt
op - som faldt i Woodhouses smag og den har formentlig
mindet ham om Sherry. Han besluttede at fylde sit skib
med den lokale specialitet, som han tilsatte alkohol, sa-
ledes at vinen i velpraeserveret tilstand kunne finde ve;j til
den britiske kyst. Den vin han hermed frembragte har i stil
veeret teet pa en Marsala Vergine Soleras. Eksperimentet
blev en succes, og blev kendt som Marsala og allerede i
1773 etablerede Woodhouse et firma, der fremstillede og
afskibede Marsala til England, hvor vinen blev populzer
og siden kom ogsa andre producenter til.

| 1832 opfarte Vincenzo Florio en stor cantina i havne-
byen, og i 1833 opkebte han jord for at kunne dyrke vin
og lave sin egen Marsala og grundlagde dermed Cantine
Florio, der historisk har etableret sig som omradets fare-
nde producent. Aktuelt anvender Florio naesten udeluk-
kende den mest anerkendte drue, den buskdyrkede Gril-

lo, til deres forskellige Marsala-typer, men man laver ogsa
Passito-vine fra Pantelleria og de Lipariske ger.

Marsala er en vino liquoroso og en paraply-betegnelse
for en reekke hedvine, der varieres gennem forskelle i lag-
ring, farve og sgdmegrad, men ofte har vinene mindel-
ser om ngdder, abrikos, honning, brun sukker og tarrede
svampe, og de er anvendelige i mange gastronomiske
sammenhaenge.
e

En af Florios mange og imponerende kaeldergange

Der er fem grundtyper eller kvalitetsgrader, der defineres
af lagringstid og man vil se at de bedste druer anvendes
til de vine, der skal lagres laengst tid: Marsala Fine (mindst
1 ars lagring), Marsala Superiore (mindst 2 ars lagring),
Marsala Superiore Riserva (mindst 4 ars lagring), Marsa-
la Vergine eller Soleras (mindst 5 ars lagring), og Marsala
Vergine Stravecchio eller Riserva (mindst 10 ars lagring).

Farven bestemmes afggrende af forhold som: indgaende
druesorter, tilsaetning af mosto cotto, kogt druemost, og
lagringstid og man skelner mellem: Oro (gylden), Ambra
(ravfarvet) og den sjaeldent sete Rubino (rubinrad) fra bla
druer som Perricone, Pignatello, Nero d’Avola og Nerel-
lo Mascalese. Sedmeangivelsen Secco daekker op til 40
gram restsukker/liter; Semisecco 40-100 gram restsuk-
ker/liter og Dolce (100+ gram/liter).

www.cantineflorio.it

— SICILIEN —

HEDVIN (MARSALA) FRA SICILIEN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Marsala Sweet VecchioFlorio Sup. DOC, 19% 2020 0,75 12/pap Ja 57,00

Lavet pa Grillo & Cataratto. Lagret 30 mdr. pa store egetraesfade og 3 mdr. pa flaske. Tilsat vindestillat. Sed.

Marsala Dry VecchioFlorio Sup. DOC, 19% 2020 0,75 12/pap Ja 57,00

Lavet pa Grillo & Cataratto. Lagret 30 mdr. pa store egetraesfade og 3 mdr. pa flaske. Tilsat vindestillat. Ter.

Marsala Sup. Riserva Oltre 4 Semi Secco DOC, 19% NV 0,50 6/pap Ja 99,00

Fremstillet pa Grillo & Cataratto. Lagret min. 4 ar store fade. Herefter yderligere 6 mdr. pa flaske. Halvtgr.

=
r

ORIOTA

0.).)

-
] P
22

Marsala Semi Secco Riserva DOC, 19% 2014 0,75 3/pap Ja 198,00

100% Girillo. Lagret 9 ar pa 25 hl fade (129 meter fra havet) i Garibaldi-keelderen. Angel’s share pa 22%. 2.940 flasker fremstillet. Halvter..

Marsala Semi Secco Riserva DOC, 19% 2008 0,75 3/pap Ja 348,00

100% Grillo. Lagret 15 ar pa fade (2008-2019 pa caratelli og fusti, 2019-2023 pa 25 hl fade). Rykket gradvist mod havet (240m-131m). Angel’s share 28%. Halvter.

Marsala Semi Secco Superiore Ris. DOC, 19% 2001 0,75 1/owc Fa flasker 918,00
100% Grillo. Lagret 20 ar (2001-2008 pa 16 hl fade, 2009-2021 pa 25,5 hl fade) i Garibaldi-kaelderen. Rykket gradvist mod havet (135-115 m) Angel’s share 33%. Halvtor.

Marsala Vergine Riserva DOC, 19% 2004/2006 0,75 3/pap Fa flasker/Ja 480,00

100% Grillo. Lagret 18 ar pa et og samme 25,5 hl fad (143 meter fra havet) i Florio-kaelderen. Angel’s share pa 33%. 2.833 flasker fremstillet. Tor.

Marsala Vergine Riserva DOC, 19% 1998 0,75 1/pap Fa flasker 1.637,00
100% Grillo. Lagret 23 ar pa 25,5 hl fade (145 meter fra havet) i Florio-keelderen. Angel’s share pa 41%. 900 flasker fremstillet i alt. Ter.

HEDVIN/PASSITO (FRA PANTELLERIA/LIPARI) HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Morsi di Luce IGT, 15,5% NV 0,50 6/pap Ja 103,00

100% Zibbibo (Moscato) fra Pantelleria tilsat vindestillat og lagret pa 10-12 mdr. pa barriques og yderligere 8 mdr. pa flaske.

Ambar Moscato Sicilia IGT, 15% NV 0,75 6/pap Ja 89,00
100% Zibbibo (Moscato)
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De forste vine blev lavet i 1994, men det ses ogsa, at
ejendommen officielt blev grundlagt i 1998, og den ligger
nzer byen Grotte, lidt nord for Agrigento by i provinsen af
samme navn, pa den sydlige del af Sicilien og omtrent
midt pa den kyststraekning, der er orienteret mod Afrika.
Omradet her regnes for et af de vigtigste for Nero d’Avola
og Morgantes vinmarker ligger i 350-550 meters hgjde,
hvor familien udelukkende dyrker denne druesort.

Morgante-familien har dyrket og handlet med vin i fem
generationer, men Antonio Morgante besluttede sa i
1990’erne, sammen med de to sgnner Carmelo, (som ses
ovenfor) og Giovanni, at tiden var kommet til at markeds-
fore egne vine i eget navn. Der rades over 200 ha jord,
hvoraf 52 ha er udlagt til vindyrkning og resten til frem-
stilling af oliven, korn og mandler. Nero d’Avola kendes
ogsa som Calabrese, og den fortolkes hos Morgante mo-
derne og efter nutidige indsigter og med respekt for dru-
ens grundleeggende karakter. Nero d’Avola dyrkes stort
set kun pé Sicilien, og den er formentlig kommet til gen
under den hellenske (graeske) kolonisering i antikken, og
har potentiale til at give mgrke, frugtige og aedle vine, og
Morgante forsgger at vise dens alsidighed i portefglgen.

Ambitionsniveauet er hgjt, og man har i mange ar arbej-
det sammen med den bergmte konsulterende @nolog
Riccardo Cottarella, for hele tiden at udvikle kvaliteten af
vinene, som allerede er slaende.

Der laves ca. 275.000 flasker arligt, fordelt pa 4 vine: En
hvid, en rosé og to rede, men alle pa Nero d’Avola. Vine-
ne er friske, smidige og teknisk vellavede og baret af det
enestaende udtryk, der fremkommer nar en aedel drue
parres med det rette territorio, og det hele forlgses af en
dygtig producent. Bianco di Morgante IGT er en staltank-
fremstillet hvidvin, der fremviser egenkarakter, friskhed
og nerve i smagen, og som med familiens egne ord er
bade gadefuld og uventet, bl.a. fordi den er skabt af sorte
druer. Rosé di Morgante er en livlig rosato med en rgd-
beaerret frugt og en sken drikbarhed. Nero d’Avola DOC
er en solmeettet, men praecis redvin, med krydderier og
en mark, naesten Rhéne-lignende frugt, og den ambitigse
Nero d’Avola Don Antonio DOC er en stor og velstruktu-
reret vin med sydende brombaer- og blabaerpreeget karak-
ter, der viser druens ypperste formaen.

www.morgante-vini.it

— SICILIEN —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Bianco di Morgante IGT 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sommer 83,00

100% Nero d’Avola vinificeret som hvidvin. Lagret pa stal i ca. 4 mander og efterfalgende pa flaske i 2 maneder.

ROSE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Rosé di Morgante DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Sommer 83,00

Fremnstillet pa 100% Nero d’Avola dyrket i 400-500 meters hgjde. Gaeret temperaturkontrolleret pa staltank. Flaskelagret 4 maneder for frigivelse.

HS O

—

HLNVDIOW 2

RODVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Nero d’Avola DOC 2023 0,75 6/pap Ja 83,00
100% Nero d’Avola. Lagret 4-5 mdr. pa barriques og 6 mdr. pa flaske.

Nero d’Avola Don Antonio DOC 2022 0,75 6/pap Ja 184,00
100% Nero d’Avola. Lagret 12 mdr. pa barriques og 6 mdr. pa flaske.
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— SICILIEN —

Marc De Grazia er en af Italiens store vinpersonligheder,
og han grundlagde i 2002 denne vigtige ejendom pa Mon-

te Etnas nordside.

Etna er beliggende pa den gstlige side af Sicilien og er
en af verdens mest aktive vulkaner, og vinbruget ligger i
kommunen Randazzo, i et omrade, der historisk er blevet
anset for at vaere Etnas fineste til vindyrkning. Han blev
fascineret af Etna og mulighederne her, og ejer i 2023
omkring 45 ha vinmarker og 1500 gamle oliventreeer. Han
var ogsa en af drivkraefterne bag et projekt, der skulle
identificere de vigtigste historiske vindyrkningslokaliteter
pa vulkanen, og det har resulteret i etableringen af en
reekke officielt anerkendte contrade eller cru’er, og inden
leenge er der 142 forskellige.

Tenuta delle Terre Nere har parceller pa 9 contrade og
rader dermed over nogle af Europas hgjest beliggende
vinmarker, fra ca. 600-1000 moh, og dyrkningsstederne
har derfor ganske dramatiske degnvariationer i tempera-
turen, hvilket er med til at give vinene szerpraeg og en
overraskende kglighed i udtrykket. Disse unikke dyrk-
ningssteder har betydelige jordbundsvariationer og er for-
met af den vulkanske aktivitet, der begyndte for omkring
500.000 ar siden.

Marc de Grazia ynder at omtale de rg@de vine herfra som
Middelhavets Bourgogner, og de laves fortrinsvis pa Ne-

rello Mascalese, og portefgljen af enkeltmarksvine fra
meget gamle planter er imponerende, men ogsa de hvide
vine, der fortrinsvis laves pa Carricante, er blandt Italiens
mest fascinerende.

Vinene fremstilles efter Bourgogne-forbillede, med loka-
litetsspecifikke vinifikationer, og de lagres pa stal, botti,
eller pa op til omkring 20% nye franske Allier-barriques,
alt atheengig af aftapningen. Se i gvrigt den lsengere tekst
pa vores hjemmeside for yderligere information.

Vi fgrer storstedelen af Terre Neres portefglje fordelt pa
en raekke "basis”-vine i hvid, rosé og rgd udgave samt en
perleraekke af bade hvide og rede enkeltmarksvine. Top-
pen af kransekagen er den helt exceptionelle Etna Rosso
Prephylloxera "La Vigna di Don Peppino” som (som nav-
net angiver) er fremstillet p4 druer fra stokke plantet for
vinlusens haergen i Europa.

www.tenutaterrenere.com
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HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Etna Bianco DOC 2024/2025 0,75 12/pap Ja/Sommer 160,00
50% Carricante, 25% Catarratto, 10% Inzolia & 15% Grecanico. Lagring pa stalfade. Bemaerk kun argang 2024 gkologisk.

Etna Bianco Superiore Salice DOC 2023 0,75 6/pap Ja 222,00
2024/2025 0,75 6/pap JalEfterar 233,00

100% Carricante fra kommunen Milo. Druerne kommer fra 1,5 ha (erhvervet i 2019) pa Etnas sydestlige skraning 750 moh. Gaeret ved lav temperatur og lagret 9 mdr. pa stal.

Etna Bianco Superiore Salice DOC

Etna Bianco Vigne Niche Contr. Montalto DOC  2024/2025 0,75 6/pap JalEfterar 233,00

100% Carricante fra Contrada Montalto. Fadgzaeret pa 5-10 hl fade med eferfalgende malolaktisk gaering pa franske barriques i 10 mdr. Flaskelagres i yderligere 8 mdr.

Etna Bianco Vigne Niche Santo Spirito DOC 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 233,00

100% Carricante fra Contrada Montalto. Fadgaeret pa 5-10 hl fade med eferfalgende malolaktisk gaering pa franske barriques i 10 mdr. Flaskelagres i yderligere 8 mdr.

Etna Bianco Vigne Niche Cald. Sott. DOC 2024/2025 0,75 6/pap JalEfterar 251,00

100% Carricante fra Contrada Calderara Sottana. Fadgeeret pa 5-10 hl fade med eferfelgende malolaktisk gaering pa franske barriques i 10 mdr. Flaskelagres i yderligere 8 mdr.

ROSE HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Etna Rosato DOC 2024/2025 0,75 12/pap Ja/Sommer 154,00

100% Nerello Mascalese. Soft press. Vinificeret som hvidvin med meget kort skindkontakt. Lagring pa staltanke.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Etna Rosso DOC 2024/2025 0,75 12/pap Ja/Efterar 160,00
98% Nerello Mascalese og 2% Nerello Cappuccio. Alkoholisk gaereing pa stal. Malolaktisk geering og lagring (10-11 mdr.) pa botti. Lagrer 1 md. pa stal fer den aftap. @kologisk.

Etna Rosso V.V. Santo Spirito DOC 2023/2024 0,75 6/pap Ja/Sommer 286,00
100% Nerello Mascalese. Alkoholisk geering pa stal. Malolaktisk geering og lagring (14 maneder) pa en blanding af barrigue, tonneaux og botti (10-30 hl) - heraf ca. 20% nye fade.

Etna Rosso V.V. Moganazzi DOC 2023 0,75 6/pap Ja/Sommer 286,00
100% Nerello Mascalese. Alkoholisk geering pa stal. Malolaktisk geering og lagring (14 maneder) overvejende pa barriques.

Etna Rosso V.V. Guardiola DOC 2023/2024 0,75 6/pap Fa fl.Sommer 330,00
100% Nerello Mascalese. Alkoholisk gaering pa stal. Malolaktisk geering og lagring (14 maneder) pa en blanding af barrigue, tonneaux og botti (10-30 hl) - heraf ca. 20% nye fade.
Etna Rosso V.V. Calderara Sottana DOC 2022/2023 0,75 6/pap JalJa 343,00
Etna Rosso V.V. Calderara Sottana DOC 2024 0,75 6/pap Efterar 343,00

100% Nerello Mascalese. Alkoholisk geering pa stal. Malolaktisk geering og lagring (14 maneder) pa en blanding af barrigue, tonneaux og botti (10-30 hl) - heraf ca. 20% nye fade.

Etna Rosso V.V. San Lorenzo DOC 2022/2024 0,75 6/pap Fa fl..Sommer 343,00

100% Nerello Mascalese.Alkoholisk geering pa stal. Malolaktisk geering og lagring (14 maneder) hovedsageligt pa barriques og tonneaux.

Etna Rosso V.V. Dagala Bocca d’Orzo DOC 2023/2024 0,75 6/pap Fa fl./Sommer 683,00

100% Nerello Mascalese. Spontan malolaktisk geering og lagring pa en blandiong af franske barriques og tonneaux. Lagres 16-18 maneder, heraf den sidste maned pa stal.

Etna Rosso V.V. Prephylloxera DOC 2022/2023 0,75 6/pap JalJa 866,00
Etna Rosso V.V. Prephylloxera DOC 2024 0,75 6/papa Sommer 866,00

100% Nerello Mascalese. Vinstokke fra far vinlusens haergen! Fra marken Don Peppino med jordbund fra Ellitico perioden. Lagret 14 mdr. pa barriques og tonneaux (10% nye).
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SANTADI

— SARDINIEN —

Kooperativet Cantina di Santadi der blev stiftet i 1960,

har i dag ca. 300 medlemmer. De ca. 500 hektar vinmar-
ker der er grundlaget for Santadis produktion, er spredt
ud pa 9 forskellige kommuner i det sydvestlige hjgrne af
Sardinien: Giba, Masainas, Nuxis, Perdaxius, Piscinas,
Santadi, Sant’Anna Arresi, Tratalias og Villaperuccio. Den
sydvestlige del af Sardinien tilbyder derudover nogle af
de smukkeste kyststreekninger og et meget varieret og
smukt landskab. Pa streekningen fra hovedbyen Cagliari
til byen Santadi finder man de rgde bjerge, der har givet
navn til vinen Rocca Rubia.

Mange ars erfaring med Santadi leverer et vidnesbyrd om
et uhyre konstant og hgijt kvalitetsniveau. Modsat mange
andre kooperativer satser Santadi udelukkende pa kva-
litetsvin, og har derfor vedtaget et maksimalt udbytte pa
ca. 40 hl. per hektar. Ydermere har de valgt kun at bruge
lokale sardiske druer, hovedsageligt Carignano, Canno-
nau og Monica til de rade vine og Vermentino, Nuragus
og Nasco til de hvide. Det er med denne strategi lykke-
des Santadis gnolog Davide Pera i samarbejde Giacomo
Tachis, manden bag bl.a. Sassicaia og Tignanello, at ska-
be baggrunden for fremstillingen af fyldige og velstruktu-
rerede vine af stor klasse som Rocca Rubia og Terre Bru-
ne. Sidstnaevnte har i gvrigt formidlet en lejeaftale mellem
Santadi og Incisa della Rocchetta. Det er séledes Santadi

der leegger marker til vinene fra Agricola Punica.

Feelles for samtlige Santadis vine er, at der er et usaed-
vanligt godt forhold mellem pris og kvalitet. Et forhold der
ogsa har gjort Rocca Rubia til en af Adriat Vinimports
mest populeere vine. Terre Brune har ved flere lejlighe-
der modtaget tre glas, der er den hgjeste udmaerkelse, af
vinguiden Gambero Rosso, og der er noget helt specielt
ved den vin. Vinmarken, hvorfra vinen stammer, ligner
mere en sandkasse med sma lave buske end en klas-
sisk vinmark. Vinplanterne, der er mere end hundrede ar
gamle, er nemlig ikke podet om pa amerikanske stokke,
som man ellers gar, og grunden skal netop findes i jord-
forholdene. Det hgje indhold af sand ggr at vinlusen ikke
kan overleve og dermed er det ikke ngdvendigt med en
ompodning. Vinstokkene star derfor frit (alberello), som
det kan ses pa foto gverst.

Senest har vi har vi introduceret Noras og Antigua. Noras
er baseret pa Cannonau (Grenache). En elegant og fyldig
vin med noter af saftige maerke baer toppet med krydde-
ri. Antigua er fremstillet p4 Monica (85%) og Carignano.
Utrolig saftig med en lidt lysere gennemgaende note.

Latinia (sent hgstet Nasco) er husets sgde vin som gar
fortreeffeligt til dessert, men er ogsa en uds@gt ledsager til

den lokale faremaelksost Pecorino Sardo.

www.cantinadisantadi.it

— SARDINIEN —

HVIDVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Vermentino di Sardegna Villa Solais DOC 2025 0,75 6/pap Ja 62,00

70% Vermentino og 30% Nuragus. Lagring pa cementfade.

Vermentino Valle del Pino Villa di Chiesa IGT 2024/2025 0,75 6/pap Ja/Efterar 148,00

60% Vermentino og 40% Chardonnay. Fadgeeret med efterfglgende batonnage i en lzengere periode for at give ekstra fylde og kompleksitet.

RODVIN HOST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Monica di Sardegna Antigua DOC 2024/2025 0,75 6/pap JalJa 68,00
85% Monica og 15% Carignano fra Sulcis. Gaeret og lagret pa cementtanke.

Carignano del Sulcis Grotta Rossa DOC 2023/2024 0,75 6/pap JalJa 68,00
100% Carignano fra Sulcis lagret pa staltanke.
Cannonau di Sardegna Pani Loriga DOC (Nyhed) 2023 0,75 6/pap Ja 81,00

100% Cannonau. Geeret pa temperaturkontrollerede stal 15 dage med hyppig remontage af mosten. Modnes efterfalgende flere maneder pa cement.

Cannonau di Sardegna Noras DOC 2021 0,75 6/pap Ja 104,00

90% Cannonau & 10% Carignano. Lagret 6 mdr. pa 1 ar gamle fade. Flaskelagres yderligere i 6 maneder.

Carignano del Sulcis Riserva Rocca Rubia DOC 2022/2023 0,75 6/pap Ja/Efterar 120,00/121,00

Carignano del Sulcis Riserva Rocca Rubia DOC 2021/2023 0,375 12/pap Ja/Efterar 69,00
100% Carignano fra Sulcis lagret 10-21 mdr. pa barriques.

Carignano del Sulcis Superiore Terre Brune DOC 2020/2021 0,75 6/pap Ja/Efterar 279,00/284,00

95% Carignano & 5% Bovaleddu fra mere end 100 ar gamle vinstokke i Sulcis. Lagret 16-18 mdr. pa nye barriques.

DESSERTVIN HGST LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Latinia VDT 2015/2022 0,375 6/pap Jal/Efterar 133,00/145,00

100% sent hgstet Nasco fra Latinia-marken i Sulcis. Lagret pa brugte barriques.

Vino Rosso Liquoroso Festa Noria N.V. 0,50 6/pap Ja 199,00

100% Cannonau fra prephylloxera-stokke som terres. Geeres til 2/3 af sukkeret er omdannet og tilseettes derefter alkohol op til 16%. Lagres i flere ar pa sma brugte fade (3. ars).
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DISTILLERIA BERTA

DISTILLERIA BERTA

— SPIRITUS —

Paolo Berta grundlagde dette piemontesiske destilleri i

1947, som blev henlagt i det smukke, bakkede landskab
i Nizza Monferrato, hvor vinomraderne Langa og Monfer-
rato ma@des. Det blev med tiden og i kraft af hardt arbejde,
talent og visioner en fgrende eksponent for en elegant,
moderne og frugtig fortolkning af handveaerksfremstillet
grappa. Destilleriet flyttede lidt leengere gstpa til Casalotto
di Mombaruzzo i 2002, hvor familien abnede en state-of-
the-art produktionsfacilitet og et museum for destilleriets
zeldgamle handvaerk: Museo dell’antica arte della distilla-
zione. Distillerie Berta er stadig et familieforetagende og
ledes af Paolos s@n, den farverige Enrico Berta.

Navnet grappa associeres typisk med byen Bassano del
Grappa i Veneto, nzer Monte Grappa i de venetianske
prae-alper. En alternativ historie er dog, at grappa er af-
ledt af det latinske grappapolis, som betyder vindrueklase
og navnet grappa, som en benavnelse og denominazio-
ne for det italienske drue-kvasdestillat, blev farst officielt
i 1951. Grappa fremstilles pa friskt og fugtigt druekvas/
vinaccia, der indeholder alkohol og gnskvaerdige sans-
ningsproducerende stoffer. Vinaccia kan forstads som et
affaldsprodukt fra vinfremstillingen, og grappa-produktion
er bade teknisk og sociokulturelt et udtryk for, at det he-
stede grundmateriale udnyttes til det yderste.

Grappafremstilling handler mest afgarende om samspillet

mellem en destillatar, destillationsapparatet og det rette
druekvas. Hos Berta svaerger man til dampdestillation og
betydningen af kvasets kvalitet er vanskelig at overvur-
dere, for en god grappa har en taet kontakt til grundma-
terialet, og antager karakter fra det druekvas, der destil-
leres pa. Tilgangen hos Berta er bade med til at forklare
destillaternes succes og husets stil med meget frugtige,
aromatiske grappe, der ikke er lige sa strenge og rustikke
som de traditionelle fortolkninger. Berta betaler sine ngje
udvalgte leverandgrer for at foretage en softpressing af
druekvaset, sa det efterlades ekstra fugtigt. Det pakkes
hurtigt pa tendeformede, luftteette 200 liters plastic-con-
tainere, der forhindrer en skadelig ilthedbrydning af kva-
set, og sa kan det bade transporteres og opbevares indtil
det skal destilleres. Til illustration, sa giver 1000 kg fri-
ske druer ca. 150-160 kg druekvas, og der skal ca. 80 kg
druekvas til at give ca. 5 liter grappa.

Bertas artisinale grappe fremstilles ved dobbeltdestillati-
on og man kan laese mere herom i den udferlige tekst pa
vores hjemmeside. Distillerie Berta har udviklet en om-
fattende portefalje af bade staltank- og fadlagrede grap-
pe, men den inkluderer ogsa brandies, druedestillater,
og spirituosa som Sambuca, Amaro og likgrer som f.eks.
Amaretto.

www.distillerieberta.it

— SPIRITUS —

GRAPPA/VIN- OG DRUEDESTILLAT/LIKGR/BITTER VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Monpra 40% 0,70 6/pap Ja 235,00
Monpra Magnum 40% 1,50 6/pap Ja 522,00
Grappa pa Barbera (Alba). Lagret pa barriques i 10-12 mdr.

Nibbio 40% 0,70 6/pap Ja 235,00
Nibbio Magnum 40% 1,50 6/pap Ja 522,00
Destilleret pa Barbera (Alba). Lagret pa staltanke i 3-6 mdr. Klar.

Giulia 40% 0,70 6/pap Ja 235,00
Grappa pa Chardonnay (Alba). Lagret pa barriques i 10-12 mdr.

Piasi 40% 0,70 6/pap Ja 235,00
Grappa pa Brachetto (Acqui). Lagret pa barriques i 10-12 mdr.

Valdavi 40% 0,70 6/pap Ja 235,00
Grappa pa Moscato (Asti). Lagret pa staltanke i 3-6 mdr. Klar.

Unica 43% 0,50 1/gave Ja 244,00
Grappa pa Barbera & Pinot Nero. Uden fadlagring. Klar.

Elisi 43% 0,50 1/gave Ja 244,00
Grappa pa et vintageblend: 50% Barbera d’Asti 1995, 25% Nebbiolo (Barolo) 1996 & 25% Cabernet 1998. Lagret pa barriques.

Roccanivo 45% 0,70 3/pap Ja 721,00
Grappa pa Babera d’Asti fra Mombaruzzo Tenuta Roccanivo. Lagret min. 7 ar pa barriques.

Bric del Gaian 45% 0,70 3/pap Ja 721,00
Grappa pa Moscato d’Asti fra Mombaruzzo Tenuta Ca’ di Gaian. Lagret min. 7 ar pa barriques.

TreSoliTre 45% 0,70 3/pap Ja 721,00
Grappa pa Barolo (Nebbiolo) fra La Morra og Monforte. Lagret min. 7 ar pa barriques.

Riserva del Fondatore Paolo Berta 45% 0,70 1/owc Ja 1.275,00
Grappa pa Barolo (Nebbiolo) fra La Morra og Monforte og Barbera d’Asti fra Nizza Monferrato. Lagret 19 ar pa barriques.

Magia 45% 0,70 1/owc Ja 918,00
Druedestillat pa Barbera d’Asti & Cabernet fra Nizza Monferrato. Lagret pa barriques i 10 ar. | treekasse.

Acque Vitae Villa Prato (Brandy) 40% 1,00 6/pap Ja 306,00
Vindestillat lagret i 25 ar pa et mix af bade store og mindre fade.

Sambuca DiAnisé 40% 0,70 6/pap Ja 246,00
Sambuca af hgjeste kvalitet. Fremstillet efter Paolo Bertas egen opskrift fra 50’erne.

Amaretto DiMombaruzzo 28% 0,70 6/pap Ja 225,00
Liker med mandelinfusion.

Amaro DiBerta 30% 0,70 6/pap Ja 225,00

Klassisk Amaro efter piemontesisk forbillede. Baseret pa udtraek af diverse naturlige urter og redder. Lagres pa brugte tonneaux, som tidligere har veeret benyttet til Grappa.




DISTILLERIA CAPOVILLA

DISTILLERIA CAPOVILLA

— SPIRITUS —

Vittorio Capovilla ved sit sakaldte ‘dobbelte’ destillationsapparat.

Vittorio Capovilla hgrer til blandt de dygtigste og mest
kompromislgse destillatgrer i Italien og formentlig ogsa i
verden. Han grundlagde sit destilleri i 1986, og det ligger i
kommunen Rosa i Veneto i den nordgstlige del af Italien.
Adressen neer den lille by Bassano di Grappa, som er
grappaens udspring, ligger ca. 90 km nordvest for Adri-
aterhavskysten og den veneti-anske lagune med de 126
smager og Venedigs bergmte kanaler. Vittorio blev hurtigt
kendt som Der Kaiser blandt sine respekterede destilla-
tar-kollegaer, og den legendariske italienske vinkritiker
Luigi Veronelli (1926-2004) omtalte ham som il piu nobile
dei nobili tra i distillatori, dvs. som den fornemste blandt
de bedste destillatgrer.

Vittorios passion for frugt begyndte i en tidlig alder, og
som barn klatrede han i de vildtvok-sende treeer for at
udsgge sig de smagfulde frugter der, og han plukkede
beaer fra buske og stjal maske ogsa lidt fra frugtplantager-
ne. Han kom til at arbejde med maskineri til vinfrem-stil-
ling, og i 1975 medte han nogle af de mest prominente
destillatarer i Europa og fandt sit kald. Efter et arti med
selvstudier og bes@g hos de fgrende tyske, gstrigske og
schweiziske destillatgrer, og efter eksperimenter med spi-
ritusfremstilling og med at tilpasse destillations-udstyret til
sine behov, abnede han sit eget destilleri. Her begyndte
han, som man kunne udtrykke det med hans egen selvfor-
staelse, at fortolke naturen med omhu og keerlighed, cura
e amore. Vittorio forstar destillation som en kontinuerlig
leeringsproces, hvor grundma-terialet, la materia prima,
har absolut forrang. Det feerdige destillat skal udtrykke
grundma-terialets essens, uden at manipulere dets ud-

tryk. Det betyder ogsa4, at han er villig til at ga til yderlighe-
der for at tilvejebringe det bedste ramateriale, som hentes
i frugtplantager (fami-lien ejer selv 4 ha), i den vilde natur,
eller fra betroede dyrkere og leverandgrer, uanset om det
handler om frugt, druer, druekvas, el.lign. Det er da ogsa
haendt, at han har forvildet sig ind pa privat omrade og er
blevet beskudt af jeegere.

Der anvendes groft sagt kun geeret, naturligt ramateria-
le, der destilleres pa et bagnomaria-destillations-apparat
med kobberkedler, der er udviklet og patenteret af Vitto-
rio selv. Der bruges 30-60 kg af et givent ramateriale til
at lave 1 liters destillat. Der tilsaettes aldrig suk-ker, men
der anvendes til gengaeld ganske store meengder frugt,
der har et naturligt sukker-indhold. Typisk bruges der 30-
35 kg frugt/liter til destillater pa paere, eeble, fersken og
abri-kos. Nar der er tale om f.eks. (handplukkede) skov-
hindbzer, brombeer, hyldebzer og renne-beer, bruges der
imidlertid 40-60 kg. pr. destilleret liter.

Handveerksprocessen bestar af op til 6 arbejds- og tids-
kreevende faser, der hver isaer karakteriseres af en kom-
promislgs til-gang, og det kan man lsese mere om i den
lange og udfarlige tekst pa Adriats hjemmeside. Destilla-
terne opnar gerne en alkoholprocent pa 72-76% og for-
tyndes typisk ned til 41% med kildevand fra Monte Grap-
pa i de venetianske pree-alper, og det har stor betydning
for, hvordan destillatets duft og smag praesenterer sig.

Hovedvaegten af produktionen er lagt an pa artisinalt
fremstillede frugtdestillater, druedestil-later og grappe, og
Vittorio og datteren Olivia leder et kyndigt team af medar-
bejdere. Stilen er ter og frugtig, og destillaterne forblgffer
med deres subtile intensitet og enestaende ren-hed, og
de har en sjeelden praecision og detaljering, og en over-
flod af sanseproducerende stoffer. Vi har fokuseret pa
et udvalg af frugtdestillater og grappe, hvor det enkelte
grund-materiales and udtrykkes pa nesesten magisk vis.

www.capovilladistillati.it

— SPIRITUS —

FRUGTDESTILLAT VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Mele Decio di Belfiore 41% 0,50 1/gave Ja 447,00
Frugtdestillat pa den gamle aeblesort Decio del Belfiore. Lagret pa staltanke.

Pere Williams 41% 0,50 1/gave Ja 465,00
Frugtdestillat pa Williamspzere. Lagret pa staltanke.
Prugne Selvatici 41% 0,50 1/gave Ja 516,00
Frugtdestillat pa vilde blommer fra Treviso (Veneto) og fra Trentino. Lagret pa staltanke.
Albicocche 41% 0,50 1/gave Ja 547,00
Frugtdestillat pa abrikos. Lagret pa staltanke.
Lamponi Selvatici 41% 0,50 1/gave Ja 1.006,00
Frugtdestillat pa skovhindbzer. Lagret pa staltanke.
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GRAPPA VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Grappa di Bassano 41% 0,70 1/gave Ja 272,00
Grappa fra Bassano del Grappa (Veneto) — grappaens udspring — lavet pa flere druer. Lagret pa staltanke.

Grappa di Cabernet 41% 0,50 1/gave Ja 301,00
Grappa pa Cabernetdruer. Lagret pa staltanke.

Grappa di Moscato Giallo 1% 0,50 1/gave Ja 342,00
Grappa pa Moscato Giallo fra Colli Euganei — naer Padova i Veneto. Lagret pa staltanke.

Grappa di Amarone 41% 0,50 1/gave Ja 342,00
Grappa pa Amarone della Valpolicella (Veneto) fra bl.a. Romano Dal Forno og Pieropan. Lagret pa staltanke.

Grappa di Brunello 44% 0,50 1/gave Ja 344,00

Grappa pa Brunello. Lagret pa staltanke.
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— SPIRITUS —

La Canellese la oprindeligt i Canelli i Piemonte, et om-
rade, der historisk associeres med den grgnne drue
Moscato Bianco, og far virksomheden antog dette navn,
blev den grundlagt som et badkeri i 1890 af Francesco
Sconfienza, der var gift med Rosa Bertello, som blev La
Canellese, kvinden fra Canelli. Ved siden af arbejdet i
badkeriet, begyndte Rosa at udvikle aromatiserede vine
og Vermouths med en staerk lokal forankring og med ud-
gangspunkt i en stor variation af botaniske ingredienser,
og anvendelsen af alpine urter vidner om naerheden til
bjergkaeden mod nord.

Virksomheden fortsatte i mange ar som et badkeri, der
fremstillede treetender, men Rosas opskrifter ma have
veeret overbevisende, for i 1947 omlagde de tre sgnner,
Alfredo, Edoardo og Mario faderens virksomhed til Ver-
mouth-produktion og i 2009 flyttede man til det neerliggen-
de Calamandrana, pa graensen mellem Langa og Mon-
ferrato. La Canellese har i dag en lang historie med at
udvikle og fremstille artisinale spirituosa og botanisk aro-
matiserede, alkoholforstaerkede vine, som i modsaetning
til mere industrielle produkter, udelukkende er baseret pa
naturlige botaniske aromagivere, som udveelges med stor
omhyggelighed.

Hos La Canellese anvendes endvidere naansom koldeks-
traktion, der varer omkring 20 dage, for at udtrackke de
sanseproducerende stoffer, som giver de alkoholforstaer-
kede vine og Vermouths deres unikke karakter. Navnet
Vermouth er afledt af det tyske Wermut som betyder
malurt og er en aromatiseret vin, der tilseettes alkohol
og forskellige botaniske ingredienser, dvs naturlige urter,

krydderier, redder, frg, mv, og hos La Canellese er der
tale om aegte handvaerksprodukter med mange anvendel-
sesmuligheder.

Der fremstilles 4 forskellige slags Vermouth: Den klas-
siske rgde Vermouth di Torino er meark, intens og rent
smagende og er baseret pa 30 forskellige botaniske in-
gredienser, der omfatter absinth, alpin og romersk malurt,
alant, lakridsrod, orangeskal, muskatngd og allehande.
Den rgde Vermouth Chinato fremstilles ligeledes af 30
forskellige botaniske smagsgivere og er isaer praeget af
kinabark, rabarber, kanel, vanille og muskatngd. Den hvi-
de Vermouth Bianco fremstilles af 28 botaniske ingredien-
ser og har iseer noter af absinth, alpin og romersk malurt,
merian, sandel-tree, ensian og laurbeerblade og endelig
er den stilfulde og mere tarre Vermouth Bianco Extra Dry,
med noter af citrus, ingefaer, kamilleblomst, salvie, ene-
bezer, balsam-rejnfan og alpin malurt. Bitter er en hand-
veerksfremstillet Campari-type, baseret pa mere end 30
botaniske ingredienser og er eksempelvis fremragende til
Negroni, og den exceptionelle Must Bitter Bianco genkal-
der firmaets spaede begyndelse i Canelli og er baseret pa
ca. 70% Moscato Bianco og 32 botaniske ingredienser,
og emmer af denne druesorts klassiske kvaliteter. Endelig
har vi hjemtaget en Barolo Chinato, som er en alkoholfor-
steerket og botanisk aromatiseret vin, hvor udgangspunk-
tet er Barolo, og her er kinin-smagende kinabark, malurt,
nellike, kanel og ensian med til at skabe en fremragende
ledsager til mark chokolade.

www.lacanellese.it

— SPIRITUS —

VERMOUTH VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Vermut di Torino Bianco Superiore Extra Dry 18% 0,75 6/pap Ja 109,00

Alkoholforstaerket vin (Cortese-drue fra Piemonte) tilsat 28 forskellige botaniske ingredienser sasom malurt, ingefeer, enebaer, citronskal, kamilleblomst og balsam-rejnfan.

Vermut di Torino Bianco 16% 0,75 6/pap Ja 109,00

Alkoholforsteerket vin (Cortese-drue fra Piemonte) tilsat 28 forskellige botaniske ingredienser, bl.a. romersk og alpin malurt, sandaltrae, ensian og laurbzer.

Vermut di Torino Rosso 16% 0,75 6/pap Ja 109,00

Alkoholforsteerket vin (Cortese-drue fra Piemonte) tilsat 30 forskellige botaniske ingredienser, bl.a. romersk og alpin malurt, lakrids og muscatngd. Farvet med karamel.
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Vermut Chinato 16% 0,75 6/pap Ja 129,00

Alkoholforsteerket vin (Cortese-drue) tilsat 30 botaniske ingredienser, fx. malurt, kinabark, sed og bitter orangeskal, merian, angelikarod, salvie og vanille. Farvet med karamel.

BITTER VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Liquore Original Bitter 23% 1,00 6/pap Ja 145,00

Fremstillet af vand, alkohol, sukker, en lang raekke naturlige aromastoffer (bl.a. kinin) samt diverse vegetabilske udtraek. Indeholder kun naturlige farvestoffer.

= -

Must Bitter Bianco 23% 1,00 6/pap Ja 173,00

Baseret pa druer fra Moscato d’Asti DOCG tilsat alkohol og en raekke naturlige aromaer fra 32 botaniske medicinske ingredienser. Ikke tilsat sukker. Sedmen kommer fra druerne.

INO AROMATIZZATO VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS

Barolo Chinato 16% 0,50 6/pap Ja 223,00

Barolo DOCG tilsat sukker, alkohol og naturlige aromaer fra frugter, urter og krydderier, bl.a. nellike, kanel, rabarber, hyldeblomst, gentianrod og kinabark. Servér ved 8-12 grader.




GRAPPE (EGNE VINHUSE)

LA VALLE DEI MULINI

— SPIRITUS —

GRAPPA VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS|
Albino Rocca Grappa di Barbaresco 43% 0,50 6/pap Ja 225,00
Grappa pa 100% Nebbiolo fra Barbaresco. Fadlagret.

Altare Grappa di Barbera 42% 0,50 6/pap Ja 237,00
Grappa pa Barbera. Uden fadlagring. Klar.
Altare Grappa di Barolo 42% 0,50 6/pap Ja 237,00
Grappa pa Nebbiolo. Uden fadlagring. Klar.

Brigaldara Grappa di Amarone 43% 0,50 6/pap Ja 224,00

Grappa pa Amarone. Fadlagret.

Ciacci Piccolomini Grappa di Brunello

Vigna Pianrosso Riserva 42% 0,70 1/tre Sommer 348,00
Grappa pa Brunello fra Pianrosso-marken. Fadlagret

Correggia Grappa di Barbera Bricco Marun 45% 0,50 6/pap Sommer 200,00

Grappa pa enkeltmarks-Barbera fra Roero, Canale. Fadlagret.

— SPIRITUS —

Siden 1825 har familien Aceto dyrket citroner pa den smuk-
ke Amalfikyst. Der er tale om et familiefirma, hvor bade

bern og bgrnebgrn indgar i den daglige drift. Hovedfiguren
er Luigi Aceto, som i 1992 stgbte kernen til den filosofi,
der i dag kendetegner produktionen. Man arbejder udeluk-
kende med sorten "Sfusato Amalfitano”, der er et produkt
af hgj kvalitet, der giver en delikat og meget ren smag.
| 2001 opnaede denne sort oprindelsesbeskyttelse med
betegnelsen IGP. Disse citroner dyrkes, som de altid er
blevet det, pa de karakteristiske stenterrasser Amalfiky-
sten er sa rig pa.

Produktionen holdes pa under 800 treeer pr. hektar og
traeernes grene stottes af kastaniestokke. Den arlige pro-

duktion er maksimalt p& 25 tons. Der gades en gang arligt
med organisk materiale og dyrkningen af citroner foregar
gkologisk.

Der anvendes 380 gr. citronskal til en liter limoncello.
Eventuelt bundfald eller uklarhed er alene et resultat af
den handveerksmaessige fremstillingsproces og tegn pa
kvalitet. Denne limoncello skal ikke forveksles med mere
industrielt betonede produkter.

Severes iskold efter et maltid solo, men kan ogsa blandes
med f.eks prosecco eller lignende. Kan anvendes i cock-
tails, aperitifs og kager. Alternativt kan den hzeldes over is.

LIKGR VOL LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Limoncello 30% 0,50 1/gave Ja 100,00
Limoncello 30% 2,00 6/pap Ja 268,00

Det dampende restaffald fra destilleringen.




HAUSBRANDT TRIESTE 1892

LUIGI TEGA

— ESPRESSOKAFFE —

TRIESTE 1892

ﬁw HAUSBRANDT

Specialita Caffé Hausbrandt opstod i 1892, da gstrigeren
Hermann Hausbrandt, der var kaptajn i handelsfladen,
grundlage virksomheden i havnebyen Trieste i Friuli-Ve-
nezia-Giulia i Nordgstitalien. Byen vender ud mod Trie-
ste-bugten, der udger den nordligste del af Adriaterha-
vet, og er bl.a. kendt for sine maritime traditioner og for
sin kaffehandel. Virksomheden udviklede en ekspertise
i blanding og ristning af kaffebgnner og kunne grundet
beliggenheden udvalge de bedste bgnner, der ankom til
havnen.

Der er en lang historie med kaffe i Italien. Det siges, at
kaffe farste gang ankom til Europa, i Venedig i 1570, ma-
ske gennem ottomanske handlende, og at den venetian-
ske botaniker og laege Prospero Alpini bragte grgnne kaf-
febgnner i jute-saekke til Venedig via Egypten i 1580. Det
forste venetianske caffetteria abnede i 1645, og omkring
1763 var der mere end 200 kaffebarer i byen. Import, rist-
ning og distribution af kaffe har historisk veeret vigtig for
Trieste, men pa et senere tidspunkt end det var tilfeeldet
for Venedig, og den forste kaffebar dbnede her i 1748.

Hermann Hausbrandt udviklede innovative metoder til
ristning og distribution af kaffe, hvilket sikrede hgj kvali-
tet og friskhed. Efter kaptajnens ded blev virksomheden
viderefgrt af hans familie, der fortsatte med at @ge dens

ry for kvalitet. | 1988 overtog Martino Zanetti det gam-
le familiefirma, hvilket farte til yderligere ekspansion og
modernisering, og i 2002 blev virksomheden relokeret til
Nervesa della Battaglia i Treviso-provinsen i Veneto.

Hausbrandt kombinerer i dag traditionelle metoder med
moderne teknologi for at sikre hgj kvalitet i alle deres
produkter. Der indkgbes kaffe, som dyrkes med respekt
for miljget, og der laegges vaegt pa beeredygtighed og
etisk handel. Ideen om ravarernes forrang ligger stadig
til grund for hele produktionen, og man accepterer kun de
bedste kvaliteter af granne bgnner, ud fra en devise om,
at de mere end noget andet afger den mulige slutkvalitet
af de enkelte kaffeblandinger. Hvert trin i produktionen,
fra plukning til ristning og pakning, er ngje gennemtaenkt,
og der anvendes avancerede ristemaskiner og pakkeme-
toder, der bevarer kaffens friskhed, smag og aroma.

Vi har udvalgt tre kaffeblandinger med marke, men ikke
meget marke risteprofiler. Der er altsa ikke tale om de
yderste grader af sakaldt tostatura scura eller french ro-
ast, hvor smagen bliver mere rgget og i retning af bitter-
hed og syren tenderer mod at forsvinde. Blandingerne er
forskellige, men har det til feelles, at der kan brygges en
intens, smagfuld og velafbalanceret espresso med god
crema. Denne espresso kan sa igen anvendes til de kaf-
fevarianter, hvor der indgar maelk, og kaffen smager sa
igennem pa den helt rigtige made.

www.hausbrandt.it

ESPRESSOKAFFE VAEGT KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Trieste (Hele bgnner) 1kg 6/pap Ja 149,00
70% Arabica og 30% Robusta. Pakket i alupose.

Academia (Hele bgnner) 1kg 6/pap Ja 162,00
90% Arabica og 10% Robusta. Pakket i alupose

Bio (Hele bgnner) 1kg 6/pap Ja 173,00
100% Arabica-benner. @kologisk. Pakket i alupose.

Decaffeinato (Formalet) 250 gram 6/plast Ja 47,00

Koffeinfri espressokaffe, formalet kaffeblend. Pakket i alupose.

— OLIVENOLIE —

Familien Tega har gennem 4 generationer dyrket, hgstet
og fremstillet olivenolier i Umbrien af hgjeste kvalitet. |
dag er det s@nnen Luigi Tega, der seetter sit preeg pa den
fortsatte udvilking og den kompromislgse tilgang til deres
erhverv. Selv i vanskelige ar med darlig hast leverer Luigi
Tega altid den fulde og hgje kvalitet - og netop denne
serigsitet gar, at vi gennem mange ar har importeret og

vakuum olivenpresse, der nsensomt men effektivt ggr det
muligt at bevare selv de mest flygtige nuancer i olivenoli-
en under processen. Har man fgrst smagt deres olier er
man ikke i tvivl - de er bare i seerklasse. Vi markedsfarer
p.t. 3 forskellige Ekstra Jomfru Olivenolier, alle bade pa
halv-liters flasker (med integreret haeldetud) og pa 3-liters
metaldunke.

markedsfert deres pragtfulde olier til det danske marked.

Lirys er en jomfruolivenolie lavet pa 100% Moraiolo oli-
ven. Hgsten foregar tidligt pa saesonen inden de er fuldt
modnet. Den tidlige hgst giver ca. en femtedel mindre
oliven end den traditionelle novemberhgst. Fordelen er,
at olien far en karakter af peber og urter. Slow Food har
flere gange karet Lirys til at vaere blandt de 25 bedste
olivenolier i Italien.

Bio Selection er en gkologisk udgave af lignende kvalitet
med samme tidlige hgsttidspunkt og karakteristika - dog
fremstillet af flere slags lokale oliven.

Olie del Cardinale er vores seneste olivenolie fra Luigi
Tega. Hasten til denne olie foregar 2 uger senere end det
er tilfeeldet med Lirys og Bio Selection og man fornemmer
en knap sa gren og pebret stil. | stedet finder man en lidt
mere frugtig og blgdere olivenolie med naesten samme
intensistet. Et fremragende alternativ til vores 2 mere vel-

kendte olier.
Produktionsteknisk rader de bl.a. over en "cutting edge” www.luigitega.it
OLIVENOLIE EMB. LITER KASSE PA LAGER LISTEPRIS
Olio del Cardinale, Extra Jomfru Olivenolie Glas 0,50 6/pap Ja 107,00
Olio del Cardinale, Extra Jomfru Olivenolie Metal 3,00 4/pap Ja 486,00
Extra Jomfru Olivenollie fremstillet af lokale oliven (bl.a. Moraiolo, Leccine og Frantoio). Hastes fra midt oktober til midt november. Koldpresset.
Lirys, Extra Jomfru Olivenolie Glas 0,50 6/pap Ja 117,00
Lirys, Extra Jomfru Olivenolie Metal 3,00 4/pap Ja 588,00
Extra Jomfru Olivenolie udelukkende fremstillet af lokale Moraiolo-oliven (monocultivar). Tidlig hest midt oktober for at fa en ekstra frisk og gren kvalitet. Koldpresset.
Bio Selection, Extra Jomfru Olivenolie Glas 0,50 6/pap Ja 123,00
Bio Selection, Extra Jomfru Olivenolie Metal 3,00 4/pap Ja 621,00

Ekstra Jomfru Olivenolie fremstillet af gkologisk dyrkede lokale oliven. Tidligt hestet for at give en ekstra frisk og gren kvalitet. Koldpresset. Certificeret gkologisk.
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