
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Marc De Grazia er en af Italiens store vinpersonlighe-

der, og han grundlagde i 2002 denne vigtige ejendom 

på Monte Etnas nordside. Etna er beliggende på den 

østlige side af Sicilien og er en af verdens mest aktive 

vulkaner, og vinbruget ligger i kommunen Randazzo, 

i et område, der historisk er blevet anset for at være 

Etnas fineste til vindyrkning. Han blev fascineret af 

Etna og mulighederne her, og ejer i 2023 omkring 45 ha 

vinmarker og 1500 gamle oliventræer. Han var og-så 

en af drivkræfterne bag et projekt, der skulle iden-

tificere de vigtigste historiske vindyrkningslokaliteter 

på vulkanen, og det har resulteret i etableringen af en 

række officielt anerkendte contrade eller cru’er, som 

aktuelt omfatter 142 forskellige. Tenuta delle Terre 

Nere har parceller på 9 contrade og råder dermed over 

nogle af Europas højest beliggende vinmarker, fra ca. 

600-1000 moh, og dyrkningsstederne har derfor gan-

ske dramatiske døgnvariationer i temperaturen, hvil-

ket er med til at give vinene særpræg og en overra-

skende kølighed i udtrykket. De unikke dyrkningsste-

der har betydelige jordbundsvariationer og er formet 

af den vulkanske aktivitet, der begyndte for omkring 

500.000 år siden. Marc de Grazia ynder at omtale de 

røde vine herfra som Middelhavets Bourgogner, og de 

laves fortrinsvis på Nerello Mascalese, og porteføljen 

af enkeltmarksvine fra meget gamle planter er impo-

nerende, men også de hvide vine, der fortrinsvis laves 

på Carricante, er blandt Italiens mest fascinerende. Vi-

nene fremstilles efter Bourgogne-forbillede, med loka-

litetsspecifikke vinifikationer, og de lagres på stål, bot-

ti, eller på op til omkring 15% nye franske Allier-barri-

ques, alt afhængig af aftapningen. 

 

Lokaliteterne i kommunen Milo på Etnas østside har 

historisk været særlig velansete til hvidvinsproduk-

tion, og de hvide herfra har som de eneste, siden 1968 

haft retten til en Superiore-betegnelse. Området er 

dobbelt så regnfuldt som områderne på Etnas nord- og 

sydside, der er en høj luftfugtighed, og vinmarker-ne 

er stejle. Fadbehandlingen er nænsom og understøtter 

diskret vinens floralitet, frugt og det vulkanske 

særpræg, og planterne står i en dyb, meget askeholdig 

jord, med en dræning, der er mindre end gennemsnit-

ligt på Etna, og lokaliteten, der yder en nuanceret 

hvidvin med energi og en dragende friskhed.  

LOKALITET 

Sicilien. Planterne står på 1,2 ha 

ca. 600–750 moh, i kommunen 

Milo på Etnas østside. Den først 

frigivne årgang var 2018’eren.  
 

TYPE  

Hvidvin 
 

DRUER 

Næsten 100% Carricante, fra 

50-80 år gamle planter.  
  

UDBYTTE 

Ca. 6.000 kg druer/ha 
 

DYRKNINGSFORM 

Økologisk certificeret. Gobelet 

(alberello - buskdyrket) og modi-

ficeret gobelet opbinding. 
 

ÅRLIG PRODUKTION 

Ca. 4000 flasker. 
 

FRA MOST TIL VIN  

Der koldgæres på 10 hl botti, 

hvor vinen også gennemgår ma-

lolaktisk gæring og siden lagres i 

omkring 9 måneder.   
 

OPLEVELSEN  

Aromatisk med mindelser om 

vilde blomster, gule mirabeller, 

bagte æbler, fersken og pære og 

vanilin. I munden livfuld, frisk 

og elegant og med en fristende, 

blød fylde og længde i smagen.  
 

ASSOCIATIONER 

• Vilde blomster, gule mirabeller 

• Bagte æbler, fersken 

• Vanilin 
 

SERVERING  

• Risotto med zafferano siciliano 

• Kylling veloutè 

• Hummerragout med asparges 
 

Serveringstemperatur: 5-10° C, 

efter behag. 
 

POTENTIALE  

Fortrinlig 2-5+ år fra høståret. 
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En nuanceret hvidvin med 
energi og dragende 
friskhed. 
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