Chardonnay da Bertii Langhe DOC Albino Rocca

ALBINO ROCCA

En slank, syrefast og

transparent Chardonnay der

g8r glimrende til Spaghetti
Vongole, Risotto Milanese
eller lyst fjerkree generelt.

adriatvinimport.dk

Rocca-familien har veeret en del af Barbarescos tidlige
formative historie, og Giacomo Rocca spillede en ho-
vedrolle i forbindelse med oprettelsen af omradets
forste kooperativ i 1894. Efter en bodeling i 1960’erne
etablerede en af Giacomos senner, Albino Rocca, sin
egen vingard pa den nuveerende adresse i Barbaresco,
pa et bakkedrag pa den nuvaerende MGA Ronchi, og
de forste aftapninger fra hans hand er fra samme arti.
Hans sen Angelo Rocca (1948-2012) begyndte at arbej-
de pa vinbruget med sin far i 1960’erne og overtog
hen ad vejen ansvaret for familiens aktiviteter. Han
blev en del af Barolo Boys-netvaerket i 1986 og lod sig
inspirere af de ideer, der udvikledes her. Angelo be-
gyndte dog efterhdnden at orientere sine vine i en me-
re klassisk retning og indferte botti fra Franz Stockin-
ger i 2004, og fremme i 2011 blev Barbarescoerne fra
Vigna Loreto og Ronchi begge lavet med leengere ma-
cerationer og blev lagret pa store egefade. Angelo on-
skede at lave mere finessepraegede, elegante vine,
men blev revet bort i oktober 2012, da han styrtede
ned med sit lille letvaegtsfly. Dotrene Daniela, Monica
og Paola overtog vinbruget, og Paola og aegtemanden
Carlo Castellengo har ansvaret i keelderen og sammen
har familien med beslutsomhed gennemfert det stil-
skifte, der allerede var undervejs under Angelos ledel-
se. Arbejdet i vinmarkerne orienteres efter beeredyg-
tige, miljovenlige og ekologiske metoder, og vinbru-
get har en Green Experience-certifikation. Familien ra-
der i 2024 over ca. 20 ha vinmarker, hvorfra der laves
ca. 135.000 flasker arligt. Den nu omfattende Barba-
resco-portefglje laves med moderat lange til lange ma-
cerationer pa koniske geeringsfade af egetree og lagres
pa Stockinger-botti, og vinene har et klassisk, opdate-
ret traditionelt udtryk og har aldrig veeret bedre.

Chardonnay da Bertii kom oprindelig fra et plot i Nei-
ve med planter sat i 1996, men siden er yderligere to
lokaliteter kommet til. Modsat sa mange andre i Lan-
ga onskede Angelo Rocca at lave en Chardonnay
uden fadlagring, og denne staltankfremstillede torre
hvidvin, spiller da ogsa stadig pé sine rene, uforvan-
skede primeerfrugtige aromaer, finesse og fine syre.
For at bevare friskheden gennemgar vinen ikke malo-
laktisk geering, og det er med til at gore den oplagt i
en rekke gastronomiske sammenhaenge.

LOKALITET

Druerne kommer fra lokaliteter i
Barbaresco, Neive 0g San Rocco
Seno d’Elvio. Positionerne er
ost- 0g nordestvendte og plan-
terne stdr i sandholdig mergel.

TYPE
Hvidvin.

DRUER
100% Chardonnay, handhestede.

DYRKNINGSFORM
Beeredygtigt og miljovenligt i
henhold til Green Experience-
certifikation.

ARLIG PRODUKTION
Ca. 10.000 flasker.

FRA MOST TIL VIN

Vinen koldgeeres pi temperatur-
styrede stdltanke og lagres ca. 8
mdneder pad stdltanke.

OPLEVELSEN

Stragul. Frisk, varietaltro naese
med rene og transparente Char-
donnay-aromaer. I munden skon
balance mellem smagsfylde og
friskhed, og det er en nuanceret
hvidvin med leengde i smagen.

ASSOCIATIONER

e Huide aebleblomster

e Citrus, @bler, parer, papaya
® Gule mirabeller, ananas

SERVERING

® Lette fiskeretter

® Baccala alla vicentina

® Spaghetti vongole

® Risotto med safran

® Kylling og lyst fjerkrae

® Det grontsagsbaserede kokken

Serveringstemperatur: 5-9° C,
efter behag.

POTENTIALE
Drikkes for sin ungdom.

www.albinorocca.com


http://www.albinorocca.com/

