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ITALIENSKE KVALITETSVINE

Barbaresco Ronchi Riserva DOCG Albino Rocca

ALBINO ROCCA

Denne magtfulde
Barbaresco, der med alder
vinder stor elegance,
modner til stor velsmag af
let konfiterede jordbeer,
trofler og efter8rets
underskov.

adriatvinimport.dk

Rocca-familien har veeret en del af Barbarescos tidlige
formative historie, og Giacomo Rocca spillede en ho-
vedrolle i forbindelse med oprettelsen af omradets
forste kooperativ i 1894. Efter en bodeling i 1960’erne
etablerede en af Giacomos senner, Albino Rocca, sin
egen vingard pa den nuveerende adresse i Barbaresco,
pa et bakkedrag pd den nuveerende MGA Ronchi, og
de forste aftapninger fra hans hand er fra samme arti.
Hans sen Angelo Rocca (1948-2012) begyndte at arbej-
de pa vinbruget med sin far i 1960’erne og overtog
hen ad vejen ansvaret for familiens aktiviteter. Han
blev en del af Barolo Boys-netvaerket i 1986 og lod sig
inspirere af de ideer, der udvikledes her. Angelo be-
gyndte dog efterhanden at orientere sine vine i en me-
re klassisk retning og indferte botti fra Franz Stockin-
ger i 2004, og fremme i 2011 blev Barbarescoerne fra
Vigna Loreto og Ronchi begge lavet med leengere ma-
cerationer og blev lagret pa store egefade. Angelo on-
skede at lave mere finessepraegede, elegante vine,
men blev revet bort i oktober 2012, da han styrtede
ned med sit lille letvaegtsfly. Dotrene Daniela, Monica
og Paola overtog vinbruget, og Paola og segtemanden
Carlo Castellengo har ansvaret i keelderen og sammen
har familien med beslutsomhed gennemfert det stil-
skifte, der allerede var undervejs under Angelos ledel-
se. Arbejdet i vinmarkerne orienteres efter beeredyg-
tige, miljovenlige og ekologiske metoder og vinbruget
har en Green Experience-certifikation. Familien rader
i 2024 over ca. 20 ha vinmarker, hvorfra der laves ca.
135.000 flasker arligt. Den nu omfattende Barbaresco-
portefolje laves med moderat lange til lange macera-
tioner pa koniske geeringsfade af egetree og lagres pa
Stockinger-botti, og vinene har et klassisk, opdateret
traditionelt udtryk og har aldrig veeret bedre.

Barbaresco Ronchi Riserva blev fremstillet forste gang
i 2004 og siden indtil videre kun i 2006, 2011 og 2016,
og den laves kun i serligt udvalgte argange. Det er en
Barbaresco med et klassisk udtryk, og den kan, alt af-
heengig af argangen, fremvise en vis reservation ved
frigivelsen, og er saerdeles gemmeveerdig. Denne
magtfulde Barbaresco, der med alderen vinder storre
elegance, modner til stor velsmag og udvikler noter af
letkonfiterede jordbeer, trofler, underskov og terret
orangeskal.

LOKALITET

MGA Ronchi i Barbaresco kom-
mune, fra ca. 5 sydostvendte ha
med planter sat mellem 1950 0g
1980, ca. 240 moh.

TYPE
Rodvin.

DRUER
100% Nebbiolo, hindhostede.

DYRKNINGSFORM
Baeredygtigt og miljovenligt i
henhold til Green Experience-
certifikation.

ARLIG PRODUKTION
Ca. 2000 liter, der ogsd aftappes
pd store formater.

FRA MOST TIL VIN
Alkoholisk gaering ved op til 30°
C. 0g 10-20 dages nansom ma-
ceration foregir pd tini di rovere,
dvs koniske geeringsfade af ege-
tree. Vinen lagres 24+ mdneder
pd en 20 hl botte af tysk og ost-
rigsk eg, lavet af den pstrigske
bodker Franz Stockinger.

OPLEVELSEN

Rubinred farve, henimod granat.
Aromatisk profil med intensitet
o0g en rig Nebbiolo-karakter. 1
munden med en betydelig fylde
0g dybde i strukturen, der vidner
om vinens store udviklingspo-
tentiale.

ASSOCIATIONER

e Falmede roser

o Jordbeer, kirsebeer, blommer
* Anis, trofler, tjeere, tobak

SERVERING
® Stegt og grillet rodt kod

Serveringstemperatur: 15-16° C.

POTENTIALE
Fra 5-15+ dr fra hosten.

www.albinorocca.com


http://www.albinorocca.com/

