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Barbera d’Alba Marun Superiore DOC Matteo Correggia

Marun
i BARRERA D’ALBA

ENDWINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLITA

\ SUPERIORE

14640 BOTTIGLIE

MATTEOCORREGGIA

Meettet og stofrig Barbera
som med 8rene er blevet
mere og mere finessefuld.
Siden 2016 har man ikke
benyttet nyt tree til lagring,

hvilet yderligere fremhaever

den saftige stil.

adriatvinimport.dk

Vinbruget blev grundlagt i 1985 af Matteo Correggia
(1962-2001), og ligger i Canale i Roero, lidt nord for
Barolo. Han blev en af The Barolo Boys, men forstod
ogsa, at de mere sandede jorde i Roero naturligt gav
mere yndefulde og florale vine pa Nebbiolo, og af-
stemte sin produktionsfilosofi derefter. Han enskede at
seette Roero pa landkortet og indferte ekologisk
dyrkning, grenthestning og lave udbytter og viste sig
som en talentfuld vindyrker og vinmager. Matteo blev
gift med Ornella og opbyggede en referenceseettende
portefelje af vine, og han ansatte enoteknikeren Luca
Rostagno som sin hgjre hand i 2000, men gik tragisk
bort i 2001 i forbindelse med en ulykke i marken. Or-
nella videreforte vinbruget, der allerede i 2001 havde
opnéet den nuveerende storrelse med 20 ha vinmar-
ker. Luca Rostagno fortsatte med at lave vinene, og
arbejder nu sammen med Matteo og Ornellas sen Gio-
vanni Correggia (f. 1992), der blev feerdiguddannet fra
vinskolen i Alba i 2012. Vinene laves i en saftig og
frugtbetonet stil, og de forste gkologisk certificerede
vine er fra 2019, og siden 2016 har der ikke veeret an-
vendt nye sma fade. Den peere- og melon-duftende
Roero Arneis er fortrinlig, og Roero Arneis La Val dei
Preti frigives sent og har en udtalt mineralsk karakter,
og begge laves pa stal. Barbera d’Alba og Roero er
skent primeerfrugtige, og Barbera d’Alba Marun Su-
periore udfordrer Langas store vine pa denne sort.
Roero La Val dei Preti Riserva har en luftig dybde og
en silket elegance, Roero Roche d’Ampséj Riserva har
en Barolo-lignende og efterarsagtig karakter, mens
Anthos Passito er sgd, rodfrugtet og rosenpreeget.

Barbera d’Alba Marun Superiore hed fra 1987 til 1995:
Barbera d’Alba Bricco Marun og var fra begyndelsen
en enkeltmarks-vin, skabt med inspiration fra Elio Al-
tare og dennes arbejde med vinen Larigi. Det er histo-
risk set en af de rade vine, der for alvor var med til at
seette Roero pa landkortet. Giovanni Correggia har si-
den 2012 arbejdet med at gere vinen mere underspil-
let, frisk og finessefuld, og siden 2016 har der ikke vae-
ret anvendt nye franske barriques til lagringen. Det
betyder, at vinens mere primeerfrugtige, saftige og
elegante side er blevet trukket yderligere frem og den
preesenterer sig med en sken transparens i udtrykket
og med en fristende nerve i smagen.

LOKALITET

En ost- 0g sydvendt mark i Ca-
nale, Roero, 290-310 moh. Jor-
den bestir af 64% fint sand, 4%
groft sand, 30% silt 0og 2% ler.
Planterne er 2023 i gennemsnit
ca. 40 dr gamle.

TYPE
Rodvin

DRUER
100% Barbera, handhostede.

UDBYTTE
45 hl/ha.

DYRKNINGSFORM
Certificeret okologisk.

ARLIG PRODUKTION
Ca. 14.000 flasker.

FRA MOST TIL VIN

Geering pd temperaturstyrede
staltanke med 8-10 dages mace-
ration. Efterfolgende lagres vi-
nen i mindst 4 mdneder pd en
kombination af 30 hi botti 0g
brugte franske barriques.

OPLEVELSEN

Meettet rubinred farve. Det er en
frugtig, udtryksfuld, stofrig og
elegant Barbera d’Alba med klare
Roero-referencer. I munden med
friskhed, karakter 0g vedholden-
hed i smagen.

ASSOCIATIONER
e Violer, ribsgele, skovbeer
* Syrlige og sede kirsebaer

SERVERING
 Agnolotti del plin

® Risotto med svampe
® Braiseret svinebryst

Serveringstemperatur: 14-15° C.
POTENTIALE
Drikkes for sin relative ungdom

o0g indtil 8+ dr efter drgangen.

www.matteocorreggia.com
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