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ITALIENSKE KVALITETSVINE

Primitivo di Manduria er en
klassisk vintype fra
omrédet. I denne udgave
fra Apollonio vaeltes man
naesten bagover af den
overd8dige brombaerfrugt.

adriatvinimport.dk

Primitivo di Manduria DOP Apollonio

Apollonio er grundlagt i 1870 af Noe Apollonio og lig-
ger i Salento, neer Lecce, i det sydlige Apulien, men fa-
milien kan fere historien med vin endnu leengere til-
bage. Vinbruget var leenge forholdsvis upaagtet, idet
man fungerede som underleverander til flere velanse-
te producenter i omradet og man flaskede forst egne
vine i 1975 under egen etiket. Der skete for alvor no-get
da bredrene Marcello og Massimiliano, fjerde ge-
neration, overtog ledelsen i 1995, hvor kvaliteten af vi-
nene intensiveredes og Apollonio begyndte at ekspor-
tere til lande udenfor Italien og vinene er nu repree-
senteret i 35 lande. Der produceres en reekke forskel-
lige Salento-baserede vine, og druerne kommer fra eg-
ne marker og fra indkeb hos udvalgte drueavlere. Ho-
veddruerne i den portefelje, vi har sammensat, er de
egnskarakteristiske Negroamaro, Primitivo, Malvasia
Nera og Montepulciano og de anvendes her til vinty-
perne: Salice Salentino; Copertino; Primitivo del Sa-
lento og Salento Rosso. Apollonios husstil tenderer
mod fyldige, ja, frodige fortolkninger af de klassiske
apuliske vine, og de er afgerende produkter af solen,
med varme i den teette frugt, men de er ogsa teknisk
vellavede og stilmeessigt undgar de den lidt kogte og
svedne karakter, der stadig findes i en del af regio-nens
vine. Salice Salentino er med sit heje indhold af
Negroamaro som oftest den mest krydrede i portefel-
jen, kraftig og ekstraktrig og med en karakteristisk og
kleedelig, varietaltro bitterhed i eftersmagen. Primiti-
vo del Salento Terragnolo har en frodig solvarm frugt-
fylde og noget urtet over sig, Salento Rosso Valle Cu-
pa er maske den mest koncentrerede og overdadige af
disse tre, mens Copertino Riserva Divoto far mere
fadlagring og udmeerker sig med en udtalt modenhed
i udtrykket.

Primitivo di Manduria er en klassisk vintype fra Itali-
ens heel og druen kendes i Californien som Zinfandel.
Navnet Primitivo forbinder sig til, at alle faser i plan-
tens vegetative cyklus starter tidligt, lige fra blomst-
ringen til modningen af druerne og sorten kendtes da
ogsa forhen som Primaticcio, der betyder noget i ret-
ning af tidlig. I Apollonios fortolkning er det en karak-
teristisk merk, ja, nesten sortfarvet vin med en over-
dadig brombeerfrugtighed, stor smagsfylde og en kee-
len beersedme, og den er meget let at holde af.

LOKALITET

Druerne kommer fra marker i
kommunen Manduria, i provin-
sen Taranto i den sydlige del af
Apulien, der 0gsi kendes som
Salento, Italiens heel.

TYPE
Rodvin.

DRUER
100% Primitivo, handhostede.

DYRKNINGSFORM
Konventionel, Alberello-dyrk-
ning, dvs planterne er fritsti-
ende 40-60 cm hoje buske.

ARLIG PRODUKTION
Ukendt.

FRA MOST TIL VIN

Vinen fremstilles pd temperatur-
styrede stdltanke og lagres efter-
folgende pd egefade.

OPLEVELSEN

Det er en typerigtig, frugtfrodig,
beersedmefuld og solvarm redvin
med en distinkt blodhed i struk-
turen og sd alligevel med en pas-
sende friskhed i afslutningen.

ASSOCIATIONER

® Brombeer, hindbeer, blommer
e Sorte kirsebeer, lakrids

® Torret og spiritussyltet frugt

SERVERING

® En oplagt all-round grill-vin
e Tomatbaserede pastaretter

o Stegt eller grillet rodt ked

* Ovnstegt svinekod

Serveringstemperatur: 13-15° C.

POTENTIALE

Nydes for sin relative ungdom,
mens friskheden er i behold, men
vinen kan lagres, og det nedtoner
frugtens voldsomhed.
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