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ITALIENSKE KVALITETSVINE

LOKALITET
Nebbiolo Langhe Angelo DOC Mauro Veglio s Morra, Frazione Annunziata,

Monforte d’Alba, Fr. Castelletto,
Mauro Veglio og Daniela Saffirio grundlagde ejen- Roero. Der selekteres druer fra
dommen i 1992. Garden ligger i den skenne Annun- = unge planter og efterhinden er
ziata-del af La Morra og lige ved siden Elio Altares 4 50% af druerne fra Roero.
ejendom. En del af Veglios succes skyldes da utvivl-
somt ogsd venskabet med Elio Altare, og Mauro er
steerkt inspireret af dennes tilgang til vinfremstilling.

TYPE
Rodvin

Mauro og Daniela rader efterhanden over ca. 12 ha DRUER

vinmarker, herunder ca. 3,5 ha pa La Villa og Pressen- 100% Nebbiolo, hindhostede.
da i frazione Castelletto i Monforte d’Alba, der ejes af
Danielas familie. Der fremstilles arligt i omegnen af UDBYTTE

60.000 flasker, heraf ca. 30.000 flasker Barolo og dette
med en steerk cru-bevidsthed, altsa det forhold, at DYRKNINGSFORM

@ forskellige dyrkningshabitater giver unikke Baroli. ;ilnair"éd A k;Ologb i,Sk‘;l ,ikke certi-

, W 1ceret. Guyotl opvinding.
_LANGHE Der leegges fremdeles vaegt pa at fremstille rene, type- ARLIG PRODUKTION
NEBBIOLO rigtige og territorio-tro vine, der afspejler det sarlige = 5 20,000 flasker drligt.

“ANGELO”
sted, hvor druerne dyrkes og et seerligt udtryk skabes.

Der er en tilneermet organisk eller gkologisk tilgang til FRA MOST TIL VIN

arbejdet i marken og der bruges ikke kunstgedning og Vinen fremstilles med geering og
pesticider, som der heller ikke anvendes kulturgeer. 6 dages maceration pd tempera-
Samtidig holdes hestudbyttet i ave. Vinifikationsmaes- turstyrede stdltanke, malolaktisk

geering foregdr pd stdl og vinen
far et kort ophold pd brugte bar-
riques.

sigt horer tilgangen til i den moderne ende af skalaen
og der anvendes rotofermentatorer med temperatur-
kontrol, relativt korte macerationstider og en vis pro-

centdel nye barriques til Barolo. Mauro er meget om- OPLEVELSEN
hyggelig med brugen af svovl: typisk ligger niveauet Rubinred. Det er en floral, kirse-

Langhe Nebbiolo "Angelo" for den frie svovl i vinene pé ca. 25-30 mg/liter, og den beerfrugtig Nebbiolo Langhe med
fremviser druens pr im.aer - totale svovl pa ca. 40-60 mg/liter, hvilket er ca. halvde- stof, balance og vedholdenhed i
frugt og har et mere ligetil len af det officielt tilladte. smagen.

udtryk - omend man ogs§

ngefg;ds; I::z%;zz;;gﬁ Som det er tilfeeldet hos sd mange andre producenter, AS50CIA T{ ON. FR i

profil. sa er Veglios Nebbiolo Langhe ikke teenkt som en lille R

. . . e Kirsebeer, blommer
Barolo, men skal i stedet fremvise druens mere friske, :

uforvanskede og primeerfrugtige sider, og man ensker SERVERING

at bevare en teet kontakt til grundmaterialet, og derfor * Risotto med svampe og Gallina
er lagringen af vinen ogsa ganske anderledes end til Bianca di Saluzzo

familiens Barolo Classico. Det er ikke desto mindre en * Pernice tartufata

vin af bade karakter og eedel ssmmensathed og et me- = ® Stegt og grillet rodt kod

re betalbart Nebbiolo-alternativ til den dyrere Barolo.
Vinen kan saledes drikkes for sin pure ungdom og
friskhed, men lagrer faktisk fint i nogle ar og udvikler

adriatvinimport.dk

Serveringstemperatur: 14-16° C.

dybde i udtrykket. Vinen b dobbelt | RSEEEEEE
en storre dybde 1 udtrykket. Vinen beerer en dobbelt Drikkes ung, og indtil 5+ dr efter
dedikation, idet Mauro Veglios far hed Angelo, men hostee

Angelo var ogsa Danielas fars mellemnavn.
www.muuroveglio.com



http://www.mauroveglio.com/

