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Barolo Rocche dell’ Annunziata DOCG Fratelli Revello

FRATELLI

En vin af storsl8ede
dimensioner p& druer fra en
af de mest feterede marker
i Barolo-zonen - MGA
Rocche dell' Annunziata,
som danner rammen om
denne fantastiske vin.

adriatvinimport.dk

Revello-familien har veeret druedyrkere i frazione An-
nunziata di La Morra siden 1954. I starten solgte fami-
lien druerne, senere flaskede man i en periode ogsa
selv. De to brodre Carlo og Lorenzo Revello endte med
at overtage garden i 1990 med en beslutning om igen
selv at fremstille vin, denne gang med sterk in-
spiration fra Elio Altare. 1992 blev forste argang for
Barolo. Pa kort tid etablerede Carlo og Enzo sig som
baroliste af forste kategori, med moderne inklinationer
og en tilgang med kortere macerationstider og barri-
quelagring for Barolo. Der arbejdes med beeredygtig
produktion, grenthestning og lave hestudbytter og
vinene geeres med vildgeeren fra druerne og de hver-
ken klares eller filtreres, for at bevare et optimum af
duft og smag. I 2016 besluttede brodrene at foretage en
bodeling, for at kunne tilgodese deres bern. Enzo
Revello beholder retten til navnet Fratelli Revello og
den oprindelige ejendom og cantina, og hans datter
Elena bliver mere og mere involveret, mens sennen
Simone er uddannet fra enologskolen i Alba og han
laver nu vinene sammen med sin far. Markerne er delt
og bredrene har ca. 7,5 ha marker hver. Familien kom-
mer fremover til at fremstille 11 vine, herunder Barbe-
ra d’Alba Ciabot du Re, Barolo, Barolo Gattera, Barolo
Conca og fra drgang 2013 en Barolo Cerretta fra Serra-
lunga d’Alba, og fra 2016 en Barolo Rocche dell’An-
nunziata, med en forventet samlet arlig produktion pa
omkring 65.000 flasker.

Ved bodelingen fik Carlo Revello den lille feterede
parcel pa Rocche dell’Annunziata, men allerede fra
2016 er der igen en Barolo herfra i Fratelli Revellos
portefolje, idet familien fik lejlighed til at leje et lille,
sydvendt plot. MGA Rocche dell’Annunziata er en
uofficiel Grand Cru lokalitet og omfatter 29,92 ha,
hvoraf 91% eller 27,23 ha er udlagt til vindyrkning og
af disse er 97% eller 26,41 ha udlagt til Nebbiolo da
Barolo og eksponeringerne her er langt overvejende
sydvendte. Dyrkningsstedet yder en Barolo af naesten
dramatisk skenhed, overdadighed og balance og fa-
milien fortolker den med kort maceration og lagring i
24 maneder pa delvist nye franske barriques og det
giver stilistisk en rig og koncentreret Barolo, der er
elegant, men som ogsa har en vis opulence, som det
kendes fra Altare-skolen.

LOKALITET
MGA Rocche dell’ Annunziata i
La Morra.

TYPE
Rodvin

DRUER
100% Nebbiolo, handhostede.

UDBYTTE
Ca. 5500 kg druer/ha.

DYRKNINGSFORM
Beeredygtigt landbrug, ikke
certificeret. Guyot opbinding.

ARLIG PRODUKTION
Ukendt

FRA MOST TIL VIN

Geeret med ca. 4 dages macera-
tion pd horisontale temperatur-
styrede rotofermentatorer, der-
neest lagret 24 mdr pd delvist
nye franske barriques.

OPLEVELSEN

Rubinred, henimod granat. Eks-
pressiv 0g nuanceret aromatisk
profil med intensitet og en sam-
mensat velduft. I munden med
den typiske frodighed, men frem
for alt en harmonisk 0g velstruk-
tureret Barolo med et steerkt af-
tryk fra dyrkningslokaliteten.

ASSOCIATIONER

® Falmede roser, violer, jordbar
® Rade og sorte kirsebaer

e Brombeer, blommer, vanilin

® Lakrids, mynte, trofler, tobak

SERVERING
® Risotto med trofler
e Stegt og grillet rodt kod

Serveringstemperatur: 16° C.

POTENTIALE
Fortrinlig 5 - 15+ dr gammel

www.revellofratelli.com


http://www.revellofratelli.com/

