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ITALIENSKE KVALITETSVINE

ALPHA ZETA

Alpha Zeta Rosato besidder
en uimodstéelig duft af rode
beer.

Prav den til lette fiskeretter
eller lyst kad.

adriatvinimport.dk

Rosato Veronese “R” IGT Alpha Zeta

Historien bag Alpha Zeta gar tilbage til 1999, hvor
den engelske vinimporter David Gleave MW og den
internationalt anerkendte new zealandske winemaker
Matt Thomson stiftede firmaet. Formalet var at frem-
stille er serie af vine fra Veneto, som prismaessigt var
konkurrencedygtige, uden at ga pa kompromis med
kvalitet og typicitet. Et af de centrale elementer i stra-
tegien var at etablere samarbejder med lokale vinben-
der for at fa adgang til det rette druemateriale, frem
for at kebe bulkvin. Det har blandt andet betydet, at
man har kunnet arbejde sammen om at nedbringe
hestudbytter og sikre, at der hestes sunde, modne
druer, og hvert ar udveelges de bedste partier fra for-
skellige underleveranderer. Resultatet er ar for &r en
serie af kvalitetspraegede vine pa klassiske druesorter
fra Veneto, lavet med moderne udstyr og indsigt. Der
er eksempelvis investeret i sakaldte most-kelere, der
sikrer at mosten inden geering opbevares s aromaer
og friskhed bevares bedst muligt, og lave geerings-
temperaturer skal ligeledes tilsikre dette. Man ensker
at fremstille rene, praecise vine med stor varietalka-
rakter og primeerfrugtighed, dvs vine, der fremviser
druernes naturlige, typiske aromaer og som repree-
senterer det omrade, hvori de dyrkes. Langt de fleste
druer dyrkes i Valpantena, der ligger lidt nordest for
Verona, saledes ogsa alle druer til de vine, vi har valgt
at hjemtage, undtagen en Soave, og nu, en Primitivo.
Alle flasker lukkes med skrueldg, bortset fra Ripasso.
Der er generelt tale om meget rlige og karakterfulde
vine, der befinder sig i et prissegment, der ellers
sjeeldent begejstrer.

Rosato er fremstillet i en charmerende stil, med en
skon appellerende fragrans af rede beer. Matt leegger
vaegt pa at fore druernes naturlige, uforvanskede aro-
maer over i vinen og bevare dem friske. Druerne dyr-
kes i Valpantena-dalen, hvor kelige vinde fra Dolo-
mitterne er med til at moderere klimaet og bidrager til
at give en leengere modningssaeson, hvorved der ska-
bes mere sammensatte duft- og smagsforbindelser i
druerne og det giver mulighed for at fremstille vine,
med mere raffinement og dybde. Det er en rosé, der
kvalificerer som en fremragende aperitif, eller som
ledsager til et varieret let fiskekokken, men det er
ogsa en ideel forars- eller sommer-torstslukker.

LOKALITET
Fra marker i Valpantena, Veneto

TYPE
Rosé

DRUER

70% Corvina Veronese 0og Cor-
vinone, 20% Merlot, 10% Ron-
dinella

UDBYTTE
Ukendt.

DYRKNINGSFORM
Konventionel dyrkning

ARLIG PRODUKTION
Ukendt

FRA MOST TIL VIN

Druerne afstilkes, knuses og af-
koles og der foretages en 18 ti-
mers koldmaceration. Dernzest
ledes mosten fra drueskindene 0g
den fermenteres ved 14-15° C pi
temperaturkontrollerede stdltan-
ke. Vinen lagres pa stiltanke.

OPLEVELSEN

Lys rosa farve. Attraktiv fra-
grans med sarte aromaer af rode
beer 0g blomster. Tor, delikat 0g
med fin smagsfylde, en tiltalende
frisk syre, 0g en laeskende, livlig
karakter.

ASSOCIATIONER
* Blomster, jordbeer, sode ribs
o Variationer af kirsebaer

SERVERING

® Aperitif, terrassevin

e Lette antipasti

® Venetos lettere fiskekokken
® Lyst ked og grenne salater

Serveringstemperatur: 5-8° C.

POTENTIALE
Nydes for sin ungdoms friskhed.
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