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ITALIENSKE KVALITETSVINE

Alasia Moscato d’Asti.
Klassisk piemontesisk dessertvin.

Sprudlende frisk og druetypisk.
Perfekt til sommerhygge.

adriatvinimport.dk

Moscato d’Asti DOCG Alasia

Navnet Araldica Vini Piemontesi deekker over et af
Piemontes storste vinhuse. Det forsamler 3 kooperati-
ver med ca. 300 medlemmer og rader over ca. 900 ha
jord til vinproduktion. Arsproduktionen er i omegnen
af 25 mio flasker, hvilket betragteligt overstiger den
samlede arlige produktion af Barolo og Barbaresco
(ca. 18,6 mio flasker i 2013). Vinmarkerne er fordelt pa
mere end 25 smakommuner i Alto Monferrato, hoved-
omrédet for druerne Barbera, Cortese og Moscato. Ar-
aldica Vini er dog ikke kun synonymt med kvantitet.
Det er en klart defineret vision at producere gode vine
til priser og i meengder, der gor dem tilgeengelige for
den almindelige forbruger. For at sikre at kvaliteten
holder trit med kvantiteten har man udarbejdet bo-
nussystemer, der ansporer det enkelte medlem til al-
lerede i marken at fokusere pa druekvaliteten. Samti-
dig har man hele tre onologer ansat til at styre pro-
duktionen. Der er et fuldt moderne produktionsanleeg
og i dag fremstilles og saelges vinene overvejende un-
der hensyntagen til seks forskellige produktkategorier
eller kvalitetsserier, hvor vi har udvalgt vin fra de fol-
gende tre: Basisserien kaldes Le Monferrine og reprae-
senterer gode og typiske, teknisk rene og vellavede vi-
ne i et beskedent prisniveau. S praesenterer vi ud-
valgte vine fra mellemklasse-serien Alasia, der inklu-
derer mere ambitigse og karakterfulde vintyper, som
stadig har godt forhold mellem pris og kvalitet, og en-
delig folger topvinene fra ejendommen Il Cascinone,
der blev erhvervet i 1999 og nu rdder over ca. 103 ha
til vinproduktion. Her fas vine, der fint konkurrerer
med mange sma kvalitets-producenters, men til en
langt lavere pris.

Moscato d’Asti er som vintype enestaende for Italien
og Piemonte. Det er en velduftende, sed og perlende
dessertvin med en moderat alkoholprocent (5-6%),
der er bade livlig og frisk, og den fremviser en enesta-
ende druekarakter. De typiske noter af knuste druer
og moskus viser en teet kontakt til grundmaterialet, og
man kan séledes opleve sortens relativt uforvanskede
udtryk i den feerdige vin. Kvaliteten af Alasias version
er palideligt god og vinen er et oplagt valg til som-
merlige desserter med beer eller rabarber, hvor der
onskes noget sedt, men forfriskende, eller for den sags
skyld til kransekagen Nytarsaften.

LOKALITET
Monferrato i Piemonte

TYPE
Sad, perlende dessertvin

DRUER
100% Moscato Bianco.

UDBYTTE
Ukendt

DYRKNINGSFORM
Konventionelt landbrug

ARLIG PRODUKTION
Ukendt

FRA MOST TIL VIN
Fremstilles i lukkede temperatur-
kontrollerede tryktanke, kaldet
autoclaver, hvor mosten holdes
teet ved frysepunktet, for sd for
frigivelse at blive geeret op til
omkring typisk 5%, hvilket giver
en let perlende vin med residual-
sodme og en skon, frisk, primeer-
frugtig druekarakter.

OPLEVELSEN

Attraktiv, druesmagende sod vin
med rene, sammensatte aromaer,
let perlende og med oploftende
friskhed, delikat sedme o0g en
enestdende drikbarhed.

ASSOCIATIONER

® Moskus, hylde--beer og -blomst
* Kaprifolie, jasmin

® Pare, hvid fersken, able

SERVERING

* En sedmefuld aperitivo

® Is og beer og lettere desserter

® Rabarber- og jordbeer-desserter

Serveringstemperatur: 5° C.

POTENTIALE
Nydes helt ung og sa frisk som
muligt.
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