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VALPOLICELLA

Typerigtig Valpolicella med
de klassiske noter af krydret
kirsebeerfrugt. Medium
fyldig og herlig drikkevenlig.

Nyd den let afkglet!

adriatvinimport.dk

Valpolicella DOC Brigaldara

La Brigaldara er beliggende i hjertet af Valpolicella
Classico distriktet, neermere bestemt lidt uden for
landsbyen San Floriano, der ligger en anelse nord-vest
for Verona. Ejendommen — fysisk en smuk villa fra
1400-tallet, der nyder en betagende placering,
omgivet af marker og oliventreeer - drives med stor
kyndighed af Stefano Cesari. Navnet Brigaldara ses
forste gang i et notat i et lokalt arkiv fra 1260 og
henviser til en lille klynge gérde, selve villaens
beliggenhed og det omkringliggende landomrade.

Ejendommen har veeret i familiens eje siden 1929 og
der har veeret flasket vin under eget navn siden 1979.
Selve ejendommen rader over 50 ha jord og der
flaskes arligt i omegnen af 250.000 flasker, idet der
udelukkende anvendes egne druer. Markerne, hvoraf
nogle er lejede, er fortrinsvis beplantet med
omradetypiske sorter som Corvina Veronese,
Corvinone, Rondinella og Molinara, men ogsa
Sangiovese finder vej i nogle af vinene, der alle synes
at afspejle en “somewhereness”, altsa seerlige og
unikke lokaliteter. De meget velanmeldte vine er
generelt fyldige, men elegante, komplekse og saftige.
Stilen er generos og maske med en anelse morkere
frugt end det ofte ses og der anvendes bade sma og
store fade i produktionen.

Husets Valpolicella kommer fra en reekke forskellige
marker, der er beliggende ca. 150-200 moh. Druerne
handplukkes og hestes vanligvis i midten af oktober.
Det tilstreebes at lave en umiddelbart attraktiv vin
med en sken primeerfrugtighed og det er da ogsé en
seerdeles tilfredsstillende og typerigtig Valpolicella
med et klassisk preeg af saftige kirsebeer, kombineret
med noter af krydderier, mandler og leeder. I munden
er den bade tor, preecis og harmonisk. Vinens tanniner
er naesten blide og umeerkelige, men bidrager allige-
vel med struktur. Stefano Cesari tilstreeber en vin med
bade friskhed og balance og det er vigtigt for ham at
bevare den rene, uforvanskede frugt i vinens udtryk.
Modsat mange relativt ukomplicerede basis-vine fra
omradet har denne en ganske udtalt og kleedelig
egenkarakter, der gor den seerdeles drikkeveerdig
alene eller i alsidige madsammenhzenge, og gerne let
afsvalet pa varme forars- og sommerdage.

LOKALITET
Iseer fra marker i kommunen S.
Martino, tilplantet i 1970/1980.

TYPE
Rodvin

DRUER

40% Corvina Veronese, 20%
Corvinone og 40% fordelt pd
Molinara, Rondinella og
Sangiovese.

UDBYTTE
Ukendt.

DYRKNINGSFORM
Konventionelt, traditionelt
landbrug. Guyot-opbinding.

ARLIG PRODUKTION
Ca. 100.000 flasker drligt.

FRA MOST TIL VIN

Geering og maceration pd
temperaturkontrollerede
stdltanke. Efterfolgende lagres
vinen pd staltanke, med en meget
kort afrunding pa store fade.

OPLEVELSEN

Klar, rubinred farve. Aromatisk
profil med noter af rade ber,
hvor iseer bade lyse og morke
kirsebeer er fremtreedende. |
munden let, middelfyldig og den
fremtraeder saftig, speendstig og
leeskende.

ASSOCIATIONER
® Rode baer og blommer
® Mandler og laedernoter

SERVERING
e Antipasti, pasta, pizza
* Lyst ked og salater

Serveringstemperatur: 15-17° C.

POTENTIALE
Nydes ung og indenfor de forste
3 dr, regnet fra drgangen.
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