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PINOT
BIANCO

Forfriskende og sprod
sommervin med en meget
ren og elegang frugt.

Ideel til f.eks. fisk og
grontsager.

adriatvinimport.dk

Dette vinbrug er grundlagt i 1922 af Antonio Ermaco-
ra, da han og familien kebte garden Ipplis og 4 ha
med marker, der ligger umiddelbart omkring selve
den fysiske ejendom. Den gang pabegyndte man en
differentieret landbrugsproduktion, som sennen Ma-
rino fortsatte, da han overtog ansvaret for driften lige
efter Anden Verdenskrig. Hen imod slutningen af
1970’erne, besluttede familien at fokusere aktiviteter-
ne og udelukkende satse pa vinproduktion og i dag er
det bradrene Luciano og Dario, Marinos to nevger,
der har ansvaret for produktionen, som foregar tradi-
tionelt og i Marinos and. Landarealet er gennem arene
blevet udvidet til 47 ha vinmarker, der alle ligger i
Colli Orientali del Friuli, Friulis pstlige bakkedrag, som
udger en af Italiens mest velrenommerede dyrknings-
zoner for iseer hvide, men ogsa rode og sede vine. Fri-
uli 14 for 100 mio ar siden under havets overflade og
det er maske med til at forklare, at vinene herfra synes
at have en serligt genkendelig salt og mineralsk kva-
litet, der individuerer deres karakter. Bakkerne og de
marine aflejringer blev bgjet op af Afrika og den We-
generske kontinentaldrift, som skabte de estimerede
vinomrader Colli Orientali og Collio, som siden igen
blev formet og preeget under istidens virkninger. Kli-
maet er mildt og tillader dyrkning af en stor variation
af druesorter og hos Ermacora tror man pa territorio-
specifikke tilplantninger, der tilgodeser den enkelte
varietal og arbejder pd mader, der sikrer en lav miljo-
maessig pavirkning. Ermacoras vine er for leengst ble-
vet anerkendt som rene, friske og varietaltro repree-
sentanter for omradets formaen, og de er ikke mindst
prisrimelige, hvilket er et seersyn i en region, der er
kendt for ikke at holde sig tilbage i s& henseende.

Pinot Bianco giver typisk en let, forfriskende og som-
merlig hvidvin og druen er meget velanset i Friuli,
hvor den, som hos Ermacora, yder en vigtig vin i por-
tefoljen og paskennes for sin naesten transparente, no-
ble elegance. Geering og lagring pa staltank lader dru-
ens primeere kvaliteter treede uforvansket frem og
med sin smidige, blede fylde vil den gerne nydes i
sommerlige omsteendigheder og til det lettere, gront-
sags- og fiske-baserede kekken. Det er en oplagt kan-
didat til badturen, terrassen eller sommerhuset, hvis
man egnsker en forfriskende og ikke for tung hvidvin.

LOKALITET
Colli Orientali del Friuli DOC

TYPE
Hvidvin

DRUER
100% Pinot Bianco, hindhostet.

UDBYTTE
Ukendt

DYRKNINGSFORM
Guyot. Konventionel dyrkning
med vaegt pd lav miljopdvirkning

ARLIG PRODUKTION
Ukendt

FRA MOST TIL VIN

Druerne afstilkes og presses let
0g gaeres pd temperaturkontrolle-
rede stiltanke ved 16-17° C. Vi-
nen lagres pd stdltanke sui lievi-
ti, pd de dode geerceller og der
foretages jeevnlige omroringer
for at udvikle fedme og karakter.

OPLEVELSEN

Farven er lys striagul. Aromatisk
bemaerkes sarte, hvide blomster
o0g en frisk, transparent frugt
med en sommerlighed i karak-
teren. Det er en varietaltro, arlig
og tiltalende hvidvin 0g en
klassiker for omrdidet.

ASSOCIATIONER
e /Eble-blomster, citrus
e Zbler, hvide ferskner

SERVERING

o Lettere fiskeretter og skaldyr

® Lyst fjerkrae med lette saucer

® En sommerlig risotto med hvid
fisk og grontsager

Serveringstemperatur: 5-10° C,
efter behag.

POTENTIALE
Drikkes for sin ungdom.
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